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, 

   ○ , , , 

 1) 

《 1： 》

명    칭 

원재료명 

내 용 량

소비기한

보존방법

제 조 자

  전갱이 열림

  진 전갱이 (A국가), 식염 

  1마리 

  평성××연××월××일 

  10℃이하로 보존해 주세요. 

  ××주식회사××현××시××정×-×

《 2： 》

명        칭 

원 재 료  명 

원료원산지명

내   용   량

소 비  기 한

보 존  방 법

제   조   자

  전갱이 열림

  진 전갱이, 식염 

  A국가

  1마리 

  평성××연××월××일 

  10℃이하로 보존해 주세요. 

  ××주식회사××현××시××정×-×

《 3： 》

명        칭 

원 재 료  명 

원료원산지명

내   용   량

소 비  기 한

보 존  방 법

제   조   자

  건조야채

  무, 당근 

  A국가 (무우)

  100그램 

  평성××연××월××일 

  일사광선을 피하고 상온에 보존해 주세요. 

  ××주식회사××현××시××정×-×
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   ※ , 

 2) ( ）

  

《 4： 》

명        칭 

원 재 료  명 

원료원산지명

내   용   량

소 비  기 한

보 존  방 법

제   조   자

  건조○○

  ○○, ××, --- 

  상품명하부에 기재

  100그램 

  평성××연××월××일 

  일사광선을 피해 상온에 보존해 주세요. 

  ××주식회사××현××시××정×-×

건조○○

원료○○의 산지; A국가

 3) 2

. 3 3 「 」

《 5： 3 》

명    칭 

원재료명 

내 용 량

소비기한

보존방법

제 조 자

  염장 명란

  ○○(A국, B국, C국, D국), ××, △△ 

  100 g 

  헤세이××연××월××일 

  직사광선을 피해 상온에 보존해 주세요. 

  ××주식회사××현××시××마을×-× 

《 6： 2 「 」 》

명    칭 

원재료명 

내 용 량

소비기한

보존방법

제 조 자

  건조○○

  ○○(A국, B국, 기타）, ××, △△ 

  100g 

  헤세이××연××월××일 

  직사광선을 피해 상온에 보존해 주세요. 

  ××주식회사××현××시××정×-× 
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 4) , 

. , 

《 7：

》

명    칭 

원재료명 

내 용 량

소비기한

보존방법

제 조 자

  염장 명란

  명태의 난소(미국 또는 러시아), ××, △△

  100g 

  헤세이××연××월××일 

  10℃이하로 보존해 주세요. 

  ××주식회사××현××시××정×-× 

      ) , 00

. ( 00) .

 5) 

    (

, )

, . , 

, 

< >

 명        칭    ○○○○○○

  원 재 료  명    ○○○○, ○○○, ○○○○, ○○○

  원료원산지명    ○○○○○

  내   용   량    ○○○g

  고   형   량    ○○○g

  내 용  총 량    ○○○g

  상 미  기 한    평성○○년○○월○일

  보 존  방 법    ○○○○○○○

  원 산 국  명    ○○○○○

  제   조   자    ○○○○○○○○○○○
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   ① 「 」 「 」,「 」 「 」

  

   ② , 

   ③ Z8305(1962) 8

. , 150cm
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      · 

      · ( , , 
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「 」,「 」,「 」

   ⑨ 

   ⑩ 
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   ⑪ 

   ① ⑪

   「 30cm
2
 」,「 1 」,「

」,「 」,「

」 , 

《 ： 》

명        칭 

원 재 료  명 

내   용   량

상 미  기 한

보 존  방 법

원 산 국  명

수   입   자

  딸기 잼

  딸기, 설탕, 겔화제(팩쿠친), 산화방지제   

  (V.C) 

  400그램 

  평성××연××월××일 

  직사광선을 피하고 상온에 보존해 주세요.

  미국

  ○○상사주식회사××현××시××

《 ： 》

명        칭 

원 재 료  명 

내   용   량

소 비  기 한

보 존  방 법

수   입   자

  삶은 문어

  문어 (국산) 

  180그램 

  평성××연××월××일 

  5℃이하로 보존해 주세요. 

  ××주식회사××현××시××정××

《 ： 》

명        칭 

원 재 료  명

 

내   용   량

소 비  기 한

보 존  방 법

제   조   자

  불고기용 맛들인 쇠고기

  소고기(오스토라리아산), 불고기양념(간장(소맥을   

  포함), 술, 설탕, 마늘, 생강, 깨), 후추 

  200그램 

  평성××연××월××일 

  5℃이하로 보존해 주세요. 

  ××주식회사××현××시××정××
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《 ： 》

명        칭 

원 재 료  명

 

내   용   량

소 비  기 한

보 존  방 법

제   조   자

  베이콘

  돼지바라육, 설탕, 식염, 란 단백, 식물성 단백,   

  향신료, 린산염(Na), 조미료(아미노산), 산화방지  

  제(비타민C), 발색제(아초산Na), 코치닐색소(원재  

  료의 일부대두를 포함) 

  300그램 

  평성××연××월××일 

  10℃이하로 보존해 주세요. 

  ××주식회사××현××시××정××

. 

   · JAS

   ○ , 7 32

, 「 」, 「 」

 

   ○ ( )

「 」, 「 」

   ○ 

「 」,「

」

   ○ 

5%
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2. 

   ○ JAS 19 14

, 

( )

   ○ 

. 100

1 , 1
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302kcal

4.2g

0.8g   

69.4g

2mg

3. 

□ 1 

 ○ : ( )

 ○ : ( 100%)

 ○ : 200g

 ○ : 

 ○ : , , 

 ○ : 

 ○ : 13 5

 ○ 1 (200g) 
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295kcal

4.8g

0.6g   

67.6g

10mg

□ 2 

 ○ : ( )

 ○ : 

 ○ : 600g(200g×3)

 ○ : 

 ○ : , 

 ○ : M72

 ○ : 2-13-40

 ○ 1 (200g) 

 



56

□ 

 ○ : 

 ○ : 

 ○ : 3 (550g)

□ 

 ○ : ( )

 ○ : 

 ○ : 150g
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□ 

 ○ : ( )

 ○ : , PP

 ○ : 220g

 ○ : 

 ○ : 800

□ 

 ○ : ( )

 ○ : 100g

 ○ : JA

 ○ : http://www.nn.zennoh.or.jp/
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□ 

 ○ : ( , )

 ○ : 

 ○ : (122g), (116g) 
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□ 

 ○ : ( )

 ○ : 

 ○ : 170g

□ 

 ○ : ( )

 ○ : 

 ○ : 350g
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    56.40kcal

    12.42g

    1.11g   

    13.29g

    159mg

    B12       17㎕

□ 

 ○ : 

 ○ : 

 ○ : ( )

 ○ : 10

 ○ : 

 ○ : 

 ○ : 

 ○ : 1481-2

 ○ 10 (30g) 
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□ 1 

 ○ : ( )

 ○ : , ( , , , , , , 

, , ), ( )

 ○ : 400g

 ○ : 

 ○ : (0~10℃)

 ○ : 

 ○ : ( )

 ○ : 2-10-12
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□ 2 

 ○ : ( )

 ○ : , , , , , , , , , (

, , , , ), , (

), ph , , B1, , (

, , , )

 ○ : 400g

 ○ : 

 ○ : (10℃ )

 ○ : 

 ○ : 

 ○ : 3-3-2
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□ 

 ○ : ( 'ｿ)

 ○ : , , , , , , 

, , , (CMC-Na, 

), 

 ○ : 135g

 ○ : 2010.08

 ○ : , 

 ○ : 

 ○ : 

 ○ : 6-19-14



64

□ 

 ○ : (白水) 

 ○ : 25%

 ○ : 900ml

 ○ : 

 ○ : 2-10-1

 ○ : 

 ○ : 3-1

 ○ : http://www.kirin.co.jp

   ※ 20

   ※ , 

. 
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4. 

    ○ 

     - (0134-33-5969) 

     - (022-293-3931) 

     - （ ）(048-600-2366) 

     - (045-201-7433) 

     - (052-232-2029) 

     - (078-304-7423) 

     - (093-321-2663) 

     - ·

     - · · (011-642-5490) 

     - · · (022-263-1111( )) 

     - · · (048-600-0600( )) 

     - · · (076-263-2161( )) 

     - · · (052-201-7271( )) 

     - · · (075-451-9161( )) 

     - · · (086-224-4511( )) 
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     - · · (096-353-3561( )) 

     - · (098-866-1672) 

     - · · (03-3502-8111( 4485,4486,4487)) 

     - (03-3507-9224) 

     ※ 2009 9 1 , 




