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भारतीय खाद्य सरंक्षा और मानक प्राजधकरण 

अजधसचूना 

नई दिल्ली, 9 अक् तूबर, 2020 

 फा. स.ं स्ट् टेंडड स/प्रोससेसगं एड्स/अजधसचूना/एफ.एस.एस.ए.आई/2018.—खाद्य सुरक्षा और मानक अजधजनयम, 

2006 (2006 का 34) की धारा 92 की अपके्षा अनुसार ऐसे सभी व्यजियों से, जिनके इससे प्रभाजित होने की संभािना ह ै

उस तारीख से जिसको उि अजधसूचना से युि रािपत्र की प्रजतयााँ िनता को उपलब्ध करा िी गई थीं तीस दिन की अिजध 

की समाजि से पहले आक्षेप और सुझाि आमंजत्रत करते हुये भारतीय खाद्य सुरक्षा और मानक  प्राजधकरण की अजधसूचना 

फा. सं. स्ट्टेंउडड स/प्रोसेससंग एड्स/अजधसूचना/एफ.एस.एस.ए.आई/2018, तारीख 4 फरिरी, 2019 द्वारा खाद्य सुरक्षा और 

मानक (खाद्य उत्पाि मानक और खाद्य सहयोज्य) संिोधन जिजनयम, 2019 के प्रारूप प्रकाजित दकए गए थ;े 

 और उक् त रािपत्र की प्रजतयां िनता को 11 फरिरी, 2019 को उपलब् ध करा िी गई थीं।  

 और उक् त प्रारूप की बाबत िनता से प्राप् त आपजत् तयों और सुझािों पर भारतीय खाद्य संरक्षा और मानक 

प्राजधकरण द्वारा जिचार कर जलया गया ह।ै   

 अब,  भारतीय खाद्य संरक्षा और मानक प्राजधकरण उक् त अजधजनयम की धारा 92 की उप धारा (2) के खण् ड (ड़) 

द्वारा प्रित् त िजक् तयों का प्रयोग करते हुए, खाद्य सुरक्षा और मानक (खाद्य उत् पाि मानक और खाद्य सहयोज् य), जिजनयम, 

2011 का और संिोधन करने के जलए जनम् नजलजखत जिजनयम बनाता ह,ै अथा त :- 
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जिजनयम 

1. सजंक्षप् त नाम और प्रारंभ – (1) इन जिजनयमों का संजक्षि नाम खाद्य सुरक्षा और मानक (खाद्य उत् पाि मानक और खाद्य 

सहयोज् य) निां संिोधन जिजनयम, 2020 ह।ै  

 (2) यह रािपत्र में इनके प्रकािन की तारीख को प्रित्त होंगे और खाद्य कारोबार चालक को 1 िुलाई 2021 से इन 

जिजनयमों के सभी उपबंधों का अनुपालन करना होगा। 

2.  खाद्य सुरक्षा और मानक (खाद्य उत् पाि मानक और खाद्य सहयोज् य) जिजनयम, 2011 में,- 

(क)  खाद्य िस्ट् तुओं में िोडे़ गए पिाथों से संबंजधत अध् याय 3 में खाद्य उत् पािों में उपयोग के जलए अन् य पिाथों से 

संबंजधत जिजनयम 3.3 के प‍ चात,जनम् नजलजखत अतं:स्ट्थाजपत दकया िाएगा,अथा त:- 

“3.4 प्रससं्ट्करण सहायक सामग्री 

3.4.1: पररभाषाए ंऔर उपयोग की ितें  

(1) इन जिजनयमों में सजम् मजलत प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री  

इसमें सूचीबद्ध प्रसंस्ट् करण सहायक सामग्री मान् यताप्राप् त ह ैक् योंदक ये इन जिजनयमों के उपबंधों के अनुरुप खाद्य पिाथों में 

उपयोग के जलए उपयुक् त हैं और ये स्ट् िीकाय  िैजनक ग्रहण (एडीआई) के रुप में जिजनर्ि ष् ट हैं अथिा अन् य मानिडंों के आधार 

पर सुरजक्षत होने के रुप में अिधाररत हैं और इन जिजनयमों के अनुरुप प्रसंस्ट् करण साधनों के उपयोग को प्रौद्योजगकी िजृष् ट से 

युजक् तसंगत बनाया गया ह।ै 

(2) उत् पाि श्रणेी  

खाद्य पिाथ  अथिा खाद्य प्रसंस्ट् करण प्रदियाओं, जिनमें प्रसंस्ट् करण सहायक सामग्री का उपयोग दकया िाता ह,ै को इन 

जिजनयमों द्वारा पररभाजषत दकया गया ह।ै  

(3) खाद्य पिाथ  जिनमें प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री का उपयोग दकया िा सकता ह ै 

िे ििाए,ं जिनमें खाद्य पिाथों में प्रसंस्ट् करण सहायक सामग्री का उपयोग दकया िा सकता ह,ै इन जिजनयमों में पररभाजषत 

हैं।  

(4) खाद्य पिाथ , जिनमें प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री का उपयोग नहीं दकया िाएगा  

िब तक इन जिजनयमों में स्ट् पष् ट रुप से अनुमजत न िी गई हो, प्रसंस्ट् करण सहायक सामग्री का उपयोग खाद्य प्रसंस्ट् करण में 

नहीं दकया िाएगा। 

(5)  “प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री” से उपकरण अथिा बत न सजहत और खाद्य संघटक के रुप में उपभोग न होन ेिाल ेदकसी 

ऐसे पिाथ  अथिा सामग्री अजभप्रेत ह,ै जिसका उपयोग िानबूझकर कच् ची सामजग्रयों, खाद्य पिाथों अथिा इसके संघटकों के 

प्रसंस्ट् करण में दकया िाता ह,ै तादक िोधन अथिा प्रसंस्ट् करण के िौरान  कजतपय  प्रौद्योजगकीय प्रयोिनों को पूरा दकया िा 

सके और जिसकी पररणजत अंजतम उत् पाि में अिजिष् ट पिाथ  अथिा यौजगकों की उपजस्ट् थजत गैर-स्ट् िैजच् िक परन् तु अपररहाय  

रुप में दिखाई िे।   

(6) “स्ट् िीकाय  िैजनक ग्राह्य (एडीआई)” से बॉडी भार के आधार पर अजभव् यक् त खाद्य पिाथ  में प्रसंस्ट् करण सहायक सामग्री 

की मात्रा अजभप्रेत ह ैिो  इस मानिण् ड को परूा करते हुए जबना दकसी स्ट् िास्ट् ्  य िोजखम प्रसंस्ट् करण सहायक सामग्री परेू 

िीिन में िैजनक रुप से खायी िा सकती ह ैऔर इस मानिण् ड को पूरा करते हुए प्रसंस्ट् करण सहायक सामग्री का उपयोग उप 

जिजनयम के खण् ड (11) में यथा जिजनर्ि ष् ट अच् िी जिजनमा णकारी पद्धती (िीएमपी) की सीमाओं के भीतर दकया िाएगा। 

(7) प्रसंस्ट् करण सहायक सामग्री का अजधकतम स्ट् िीकाय  स्ट् तर प्रसंस्ट् करण सहायक सामग्री का सबसे ऊाँ चा संकेन् रण ह,ै जिसके 

संबंध में  खाद्य में अथिा खाद्य श्रेणी में कारगर होना जिजनज‍ चत होता ह ैऔर सुरजक्षत होन ेके संबंध में सहमजत होती ह ै

और इसे सामान् यतया खाद्य पिाथ  के जमग्रा/दकग्रा के रुप अजभव् यक् त दकया िाता ह।ै 
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(8) “अिजिष् ट स्ट् तर”  से प्रसंस्ट् करण के प‍ चात खाद्य में िेष प्रसंस्ट् करण सामग्री के स्ट् तर अजभप्रेत ह।ै इन स्ट् तरों  को उनके 

संबंध में अजभनाजमत दकया िाएगा जिन् हें जि‍ लेषण द्वारा सीधे ही मापा िाएगा अथिा जिनका अनुमान अन् य साधनों द्वारा 

लगाया िाएगा। मान जम.ग्रा./दक.ग्रा. में होत ेहैं और उपलब् ध जि‍ लेषणात् मक प्रदियाओं की अजभज्ञान  सीमा पर मानो को 

“से अजधक नहीं” के रुप में सूजचत दकया िाता ह।ै 

(9) “ई.सी. सखं् या“ (एनिाइम कमीिन संख् या) से िह संख् या अजभप्रेत ह ैिो प्रमुख एनिाइम गजतजिजध को िगीकृत करने के 

जलए एनिाइम कमीिन उपयोग करता ह।ै 

(10) प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री के उपयोग के जलए औजचत् य  

प्रसंस्ट् करण सहायक सामग्री के रुप में दकसी पिाथ  का उपयोग औजचत् यपूण  होगा िब ऐसे उपयोग  में कच् ची सामजग्रयों, 

खाद्य पिाथों अथिा संघटकों के उपचार अथिा प्रसंस्ट् करण के िौरान एक अथिा अजधक प्रौद्योजगकीय गजतजिजधयों का 

जनष् पािन होता ह।ै प्रसंस्ट् करण के प‍ चात खाद्य पिाथ  में िषे प्रसंस्ट् करण सहायक सामग्री के दकसी अिजिष् ट द्वारा  अंजतम 

उत् पाि में दकसी प्रौद्योजगकीय काय  का जनष् पिन नहीं दकया िाएगा। 

(11) अच् िी जिजनमा ण पद्धजत (िीएमपी) 

इन जिजनयमों के उपबंधों के अधीन, सभी प्रसंस्ट् करण सहायक सामग्री का अच् िी जिजनमा ण पद्धजतयों (िीएमपी), जिसमें 

जनम् नजलजखत सजम् मजलत हैं, की ििाओं के अधीन उपयोग दकया िाएगा, अथा त :-  

 (क)  उपयोग दकए गए पिाथ  की मात्रा इसके अपेजक्षत प्रौद्योजगकीय काय  को पूरा   करने के जलए न् यनूतम प्राप् त 

करने योग् य आि‍ यक स्ट् तर तक सीजमत होगा; 

(ख)  खाद्य पिाथों में िषे पिाथ  के अिजिष् ट अथिा व् यतु् पन् नों को यथोजचत रुप से  प्राप् त करन ेयोग् य सीमा तक 

घटाया िाएगा और दकसी प्रकार का स्ट् िास्ट् ्  य िोजखम उत् पन् न नहीं होगा; और 

 (ग) पिाथ  को उसी प्रकार तैयार दकया िाता ह ैऔर हैंडल् ड दकया िाता ह ैजिस प्रकार दकसी खाद्य संघटक को 

तैयार और हैंडल दकया िाता ह।ै 

(12) प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री की पहचान और पररिदु्धता के जलए जिजिजष् टया ं 

(क)  प्रसंस्ट् करण सहायक सामग्री साधनों के रुप में उपयोग दकए िाने िाले पिाथ  खाद्य ग्रेड की गुणित् ता िाल े

होने चाजहएं। इसे इन जिजनयमों के अंतग त संस्ट् तुजतत पहचान और पररिुद्धताकी प्रयोज् य जिजिजष् टयों के 

अनुरुप प्रिर्ि त दकया िा सकता ह ैऔर यदि इस प्रकार के मानक जिजनर्ि ष् ट नहीं दकए गए हैं तो कोडेक् स 

एलीमेंटेररयस  िैसे अतंरा ष् रीय जनकायों द्वारा स्ट् िीकार दकए गए पररिुद्धता के मानिण् ड का पालन दकया 

िा सकता ह।ै  

(ख)  प्रसंस्ट् करण सहायक सामग्री के रुप में उपयोग दकए गए पिाथ  की सुरक्षा को पिाथ  के आपूर्त कता  अथिा 

उपयोगकता  द्वारा प्रिर्ि त दकया िाएगा। सुरक्षा के प्रिि न में, िीएमपी की ििाओं के अधीन प्रसंस्ट् करण 

सहायक सामग्री के रुप में इसके उपयोग के पररणामस्ट् िरुप दकसी अनजभप्रते  अथिा अपररहाय  दकसी 

अिजिष् ट का  उपयुक् त मलू् यांकन सजम् मजलत होगा। 

(13) लबेसलगं के जलए ितें 

इस मानक के अधीन आन ेिाल ेउत् पाि पर खाद्य संरक्षा और मानक (पैकेसिंग और लेबसलगं) जिजनयम, 2011 के अनुसार 

लेबल लगाया िाएगा। अिजिष् ट स्ट् तर पर कोई ध् यान दिए जबना लेबल पर िाकाहार अथिा मांसाहार की घोषणा 

जिजनर्ि ष् ट की िाएगी। 

(ख) अणुिीि जिज्ञानीय अपेक्षाओं से संबंजधत पररजिष् ट ख के प‍ चात, जनम् नजलजखत अतं:स्ट्थाजपत दकया िाएगा, अथा त :-  
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“पररजिष् ट ग” 

1. प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री की श्रजेणया ं

(1)  फेजनलरोधी अजभकारक : पिाथ  िो रजित खाद्य उत् पािों के प्रसंस्ट् करण में फेजनल बनने को कम करत ेहैं और 

प्रजतरोध करते हैं। 

(2)  उत् प्ररेक : पिाथ  िो दकसी स्ट् थायी रसायजनक पररित न से जबना गुिरे रसायजनक प्रजतदिया की िर में िृजद्ध 

करते हैं। 

(3)  जनम लीकरण अजभकारक और दफल् रेिन अजभकारक : पिाथ  िो ऊण न और ऐसे पिाथों िो दफल् रेिन की 

प्रदिया में सहायक होते हैं, के प्रेरण द्वारा रिों से जनलंजबत ठोस पिाथों को हटाने के जलए उपयोग दकए िात ेहैं। 

(4)  स्ट् नहेक, स्राजित  और एंटीजस्ट् टक अजभकारक : पिाथ  िो खाद्य पिाथों के संपक  में आन े िाले तल और ऐसे 

पिाथों िो मोसल् डंग सतह  और मोल् ड से उपचाररत भाग को अलग करन ेमें सहायता करन ेिाले पिाथ  के बीच 

महत् िपूण  अिरोध उत् पन् न करता ह,ै के बीच दिक् िन को कम करने में सहायता करता ह।ै 

(5)  अणिुीि जनयतं्रण अजभकारक, अणिुीि पोषक और अणिुीि पोषक योिक  

(क)  अणिुीि जनयतं्रण अजभकारक: पिाथ  जिनका खाद्य पिाथों के प्रसंस्ट् करण में खराब िीिों को अदिय बनान ेमें 

उपयोग दकए िा सकत ेहैं। 

 (ख)  अणिुीि पोषक और अणिुीि पोषक योिक: पिाथ  जिनका खाद्य प्रसंस्ट् करण में प्रयोग दकए िान ेके आिय 

से िीि कल् चर की िृजद्ध को बढाने के जलए उपयोग दकया िा सकता ह।ै  

(6)   जनकष ण के जलए जिलायक और प्रससं्ट् करण : प्रसंस्ट् करण सहायक सामग्री जिससे दकसी जमश्रण से दकसी पिाथ  

जििेष को पृथक करने में मिि जमलती ह।ै  उस पिाथ  को तो ऐसे जिलयन में  घलुा िेगा परन् तु जमश्रण के दकसी 

अन् य पिाथ  को नहीं घुलाएगा। 

(7) जिरंिक, धलुाई, पीसलगं और डीन् यसूडंग कारक : पिाथ  िो खाद्य उत् पािों को सफेि अथिा रंगहीन बनाने में 

उपयोग दकए िा सकते हैं और पिाथ  िो इन जिजनयमों में जिजनर्ि ष् ट खाद्य पिाथों के सतही उपचार (धुलाई, 

डीन् यसूडंग और पीसलगं) में सहायक होते हैं। 

(8)  ऊण न कारक: पिाथ  िो अणओुं  को जमलान,े फ्लोक बनाने के जलए तरल पिाथों में कोलाइड और अन् य 

जनलजम् बत अणओुं का कारण बनने से  ऊण न को प्रोत् साजहत करते हैं। ऊण कों का प्रयोग अिसाि अथिा िोटे 

अणओुं के दफल् टरेजबलीटी में सुधार करने के जलए उपयोग दकया िाता ह।ै 

(9) सपंक  िीसिगं और प्रिीतन कारक : पिाथ  िो खाद्य पिाथों के संपक  में आन ेपर तीव्र गजत से िीसिंग करते हैं।  

(10)  कुम् हलान ेके कारक : पिाथ  िो पानी को जनचोड़ लेत ेहैं और खाद्य उत् पािों के जिजनमा ण   के िौरान गांठों के 

जनरुपण में बाधा उत् पन् न करत ेहैं।  िे या तो घलुनिील अथिा अघलुनिील पिाथ  होत ेहैं िो पानी को अपनी 

रासायजनक गुणधमों के कारण जनचोड़ लेत ेहैं। 

(11)  एनिाइम: ये बृहिण ु िैजिक उत् प्रेरक हैं िो कच् ची सामग्री, खाद्य पिाथों अथिा संघटकों के उपचार अथिा 

प्रसंस्ट् करण में रसायजनक प्रजतदिया को बढाते हैं। यदि एनिाइम सारणी में जिजनर्ि ष् ट तद्नुरुप स्रोत से व् यतु् पन् न 

हो तो एनिाइमों को दकसी प्रौद्योजगकीय प्रयोिन के जनष् पािन के जलए प्रसंस्ट् करण सहायक के रुप में प्रयोग 

दकया िा सकता ह।ै 

  (12)  सामान् यतया अनमुत प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री : इस श्रेणी में िे प्रसंस्ट् करण सहायक सामग्री सजम् मजलत हैं 

जिनका एक अलग प्रकार का प्रौद्योजगकी काय  ह।ै  इनका इन जिजनयमों के अधीन तलुनात् मक ताजलका में 

जिजनर्ि ष् ट ितों के अनुसार उपयोग दकया िाएगा।  
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II. खाद्य उत् पािों में प्रससं्ट् करण सहायक सामजग्रयों का उपयोग  
सारणी- 1 से 12 में िी गई प्रसंस्ट् करण सहायक सामजग्रयों की सूची का उपयोग तलुनात् मक सारणी में  जिजनर्ि ष् ट खाद्य 

पिाथों के जिजनमा ण के िौरान प्रयोग दकया िा सकता ह,ै बिते अंजतम खाद्य पिाथ   में सारणी में जिजनर्ि ष् ट अििेष के  

स्ट् तर  से अजधक न हो। 

सारणी 1 : फेजनलरोधी कारक 

िं.स.ं प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री का 

नाम  

उत् पाि की श्रणेी  अिजिष् ट स्ट् तर 

(जमग्रा/दकग्रा)  

(स ेअजधक नहीं)   

1. नाररयल का तले 

 

िूस िीएमपी 

2. हाइड्रोजिनेरटड नाररयल तेल 

 

जमष् ठान् न 15  

िनस्ट् पजत प्रोटीन िीएमपी  

3. पोलीजडमीथाइलजसलोक् सेन 

(आईएनएस 900 ए) 

जबयर, िसा और तेल,िनस्ट् पजत प्रोटीन, िूस, आल ू

प्रसंस्ट् करण   

10  

4. पोलीएथलीन ग् लाइकोल 

(आईएनएस 1521) 

सभी खाद्य  िीएमपी 

5. प्रोपीलीन 

ग् लाइकोल     (आईएनएस 

1520) 

सभी खाद्य िीएमपी 

6. सोर्ब टनमोनोलारेट 

(आईएनएस 493) 

सभी खाद्य 1 

7. सोर्ब टनमोनोओजलएट 

(आईएनएस 494) 

सभी खाद्य 1  

8. िनस्ट् पजत फैटी एजसड एस्ट् टस   िूस  िीएमपी 

सारणी 2 : उत् प्ररेक  

िं.स.ं प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री का नाम  उत् पाि की श्रणेी  अिजिष् ट स्ट् तर 

(जमग्रा/दकग्रा) स ेअजधक 

नहीं   

1. िोजमयम (िोजमयम  VI को िोड़कर )  हाइड्रोिीनेरटड िनस्ट्पजत तले   0.1 

2. कॉपर हाइड्रोिीनेरटड िनस्ट्पजत तले   0.1 

3. मोलीबडेनम  हाइड्रोिीनेरटड िनस्ट्पजत तले   0.1 

4. जनकल  पोलीओल् स  1 

कठोरीकृत तले  0.8 

हाइड्रोिीनेरटड िनस्ट्पजत तले   1..5 

5. पोटेजियम  इंटरऐस्ट् टीफाइड िनस्ट्पजत तले  1 

6. पोटेजियम एथोक् साइड इंटरऐस्ट् टीफाइड िनस्ट्पजत तले 1 

7. सोजडयम  इंटरऐस्ट् टीफाइड िनस्ट्पजत तले 1 

8. सोजडयम एथोक् साइड इंटरऐस्ट् टीफाइड िनस्ट्पजत तले 1 

9. सोजडयम मेथोक् साइड  इंटरऐस्ट् टीफाइड िनस्ट्पजत तले 1 
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सारणी 3 : जनम लीकरण अजभकारक और दफल् रेिन अजभकारक 

िं.स.ं प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री का 

नाम  

उत् पाि की श्रणेी  अिजिष् ट स्ट् तर 

(जमग्रा/दकग्रा)  

(स ेअजधक नहीं)   

1. एजसड क् लेि आफ 

मोंटमोरीनल् लोनाइट  
फल अथिा िनस्ट् पजत िूस, फल मकरंि, जसरप 

और िाइन   

िीएमपी 

2. जचटोसन सोस्ट् ड  िोम 

एस्ट् परजिसल नाइगर  
िाइन, जबयर, साइडर, स्ट् पीररट और खाद्य श्रेणी  

इथानोल   

िीएमपी 

3. क् लोरो जमथाइलेटेडाजमनेरटड  

स्ट् टाइरेन-ेजडिाइजनल बेंिेन 

रेजिन  

िूगर   1 

4. को-एक् सट्रूडजडड पोलीस्ट् टीरेन े

और पोलीजिनायल पोली 

पायररोजलडोन    

फल अथिा िनस्ट् पजत िूस, फल मकरंि, जसरप 

और िाइन   

1 

5.. कॉपर सल् फेट (आईएनएस 

519) 
फल अथिा िनस्ट् पजत िूस, फल मकरंि, जसरप 

और िाइन   

िीएमपी 

6. डायाटोमाजसयि अथ    फल अथिा िनस्ट् पजत िूस, अल् कोहलीय पेय 

जिसमें न् यनू अल् कोहलीय और अल् कोहलीय मुक् त 

कांउंटरपाट स  (दफल् टर पाउडर के रुप में) 

सजम् मजलत हैं।    

िीएमपी 

7. दफि कोलेिन, इससंगलास 

सजहत   

फल अथिा िनस्ट् पजत िूस, फल मकरंि, जसरप 

और अल् कोहलीय  पेय जिसमें न् यून अल् कोहलीय 

और अल् कोहल-मुक् त काउंटरपा ट स सजम् मजलत हैं 

िीएमपी 

8. काओजलन  फल अथिा िनस्ट् पजत िूस, फल मकरंि, जसरप 

और िाइन   

िीएमपी 

9. मैग् नेजियम आक् साइड  

(आईएनएस 530) 
फल अथिा िनस्ट् पजत िूस, फल मकरंि, जसरप 

और िाइन   

िीएमपी 

10. पेरलाइट  स्ट् टाच  हाइड्रोलाइजसस  िीएमपी 

11. पोलीजिनायल पोली 

पायररोजलडोन (आईएनएस 

1201) 

फल अथिा िनस्ट् पजत िूस, फल मकरंि, जसरप 

और िाइन   

िीएमपी 

12. िैल् लाक,ब् लीच् ड (आईएनएस 

904) 

फल अथिा िनस्ट् पजत िूस, फल मकरंि, जसरप 

और िाइन   

िीएमपी 

13. ससंथेरटक मैग् नेजियम जसजलकेट  

(आईएनएस 553(i)) 

खाद्य तेल  िीएमपी 

सारणी 4 : स्ट् नहेक, स्राजित  और एंटीजस्ट् टक अजभकारक 

िं.स.ं प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री का 

नाम  

उत् पाि की श्रणेी  अिजिष् ट स्ट् तर 

(जमग्रा/दकग्रा)  

(स ेअजधक नहीं)   

1. एजसटाइलेरटड मोनो- और 

जडग् लाइसीराइड्स  

(आईएनएस 472ए) 

सभी खाद्य पिाथ   100   
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2. मधुमोम     (आईएनएस 901) सभी खाद्य पिाथ   िीएमपी  

3. कैजल् ियम स्ट् टीयरेट (आईएनएस 

470 (i)) 

जमष् ठान् न  िीएमपी 

4. कारनौबा िैक् स (आईएनएस 

903) 

जमष् ठान् न  िीएमपी 

5. ग् लासीरोल     (आईएनएस 

422) 

सभी खाद्य पिाथ             िीएमपी 

6. हाइड्रोजिनेरटड ताड़ की जगरी 

का तेल (एचपीकेओ) 

जमष् ठान् न और बेकरी पिाथ  िीएमपी 

7. लेसीजथन     (आईएनएस 

322(i)) 

जमष् ठान् न िीएमपी 

प्रसंस्ट् कृत चीि (स्ट् लाइस)  िीएमपी 

8. जमजडयम चेन ररग् लाइजसराइड  

(एमसीटी)(सी6–सी12) 

जमष् ठान् न, बेकरी पिाथ  और िूट िैली  िीएमपी 

9. ओलेइक एजसड  सभी खाद्य पिाथ   िीएमपी 

10. ताड़ का तेल/पामोजलन  जमष् ठान् न और बेकरी पिाथ  िीएमपी 

11. सूरिमुखी का तेल  जमष् ठान् न और बेकरी पिाथ  िीएमपी 

12.  सोयाबीन का तेल  जमष् ठान् न और बेकरी पिाथ  िीएमपी 

13. थम ली आक् सीडाइज् ड सोयाबीन 

तेल (आईएनएस 479) 

सभी खाद्य पिाथ  320  

14.. सफेि खजनि तले (आईएनएस 

905e) 

सभी खाद्य तेल  िीएमपी 

सारणी 5: अणिुीि जनयतं्रण अजभकारक, अणिुीि पोषक और अणिुीि पोषक योिक 

अणिुीि जनयतं्रण अजभकारक 

िं.स.ं प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री 

का नाम  

उत् पाि की श्रणेी  अिजिष् ट स्ट् तर 

(जमग्रा/दकग्रा)  

(स ेअजधक नहीं)   

1. जडमइथाइल जडकाबोनेट   

(आईएनएस 242) 
िाइन, फल और िनस्ट् पजत िूस, 

िल आधाररत स्ट् िादिष् ट पेय 

गैर-पता लगाने के योग् य  

2. लीिोिाइम  

(आईएनएस 1105) 

अल् कोहलीय पेय पिाथ  जिसमें न् यून अल् कोहलीय और 

अल् कोहल मुक् त कांउंटरपाट स सजम् मजलत हैं  

िीएमपी  

3. ओक् टानोइक एजसड  मांस, फल और िनजस्ट् पत  िीएमपी 

4. सोजडयम मेटाजसलीकेट 

(आईएनएस 550 (ii)) 

मांस और पोल् री कारकेजसस और कटस  िीएमपी 

5. सोजडयम क् लोराइट  मांस, मिली, फल और िनस्ट् पजत  िीएमपी  

6. सलमोनेल् ला फेग तैयार 

करना (एस 16 और एफओ 

1ए) 

कच् चा मांस और पोल् री  िीएमपी  

 

 उपयोग का अजधकतम स्ट् तर िाइन के जलए 200 जमग्रा/दक.ग्रा, फल और िनस्ट् पजत िूस और इसके उत् पािों  के जलए 

250 जम.ग्रा./दक.ग्रा. और िल आधाररत स्ट् िादिष् ट पेयों के जलए 250 जम.ग्रा./दक.ग्रा. से अजधक नहीं होगा।  
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अििेष का जि‍ लेषएा डीजमथाइल डीकारबोनेट के खाद्य सहयोज् यों जिजिष् टी पर संयुक् त एफएओ/डब् यू2 एच ओ 

जििेषज्ञ सजमजत (िेईसीएफए)  में जिजनर्ि ष् ट पद्धजत के अनुसार दकया िाएगा।      

 

अणिुीि पोषक और अणिुीि पोषक योिक  (अणिुीि जिकास को सतत बनाए रखन ेके जलए) 

िं.स.ं प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री का नाम अिजिष् ट स्ट् तर  

(जमग्रा/दकग्रा)  

(स ेअजधक नहीं)   

7. एडेनाइन िीएमपी 

8. एडोजनटोल  िीएमपी 

9. आिीनाइन िीएमपी 

10. एस्ट् पारेगाइन िीएमपी 

11. एस्ट् पार्टिट क एजसड िीएमपी 

12. अमोजनयम सल् फेट  िीएमपी 

13. अमोजनयम सल् फाइट   िीएमपी 

14. बेंिोइक एजसड िीएमपी 

15. बायोरटन िीएमपी 

16. कैजल् ियम पेंटोजथनेट   िीएमपी 

17. कैजल् ियम  प्रोजपयानेट (आईएनस 282) िीएमपी 

18. कॉपर सल् फेट  (आईएनएस 519) िीएमपी 

19. जसस्ट् टाइन िीएमपी 

20. जसस्ट् टाइन मोनोहाइड्रोक् लोराइड  िीएमपी 

21. डेक् सरान िीएमपी 

22. फेरस सल् फेट  िीएमपी 

23.. ग् लूटाजमक एजसड िीएमपी 

24.. ग् लाइसाइन  िीएमपी 

25. गुिानाइन  िीएमपी 

26. जहस्ट् टीडाइन  िीएमपी 

27. हाइड्रोक् सीइथाइल स्ट् टाच  िीएमपी 

28. इनोसाइन  िीएमपी 

29. इनोजसटोल  िीएमपी 

30.  मैंगनीि क् लोराइड िीएमपी 

31. मैंगनीि सल् फेट  िीएमपी 

32. जनयाजसन  िीएमपी 

33. नाइररक एजसड  िीएमपी 

34. पेंटोथेजनक एजसड  िीएमपी 

35 पेप् टोन  िीएमपी 

36. फाइटेटस  िीएमपी 

37. पोलीजिनायलपाइरोलीडोन  (आईएनएस 1201) िीएमपी 

38. पाइररडोक् साइन हाइड्रोक् लोराइड  िीएमपी 

39. ररबाफ्लाजिन (आईएनएस 101 (i)) िीएमपी 
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40. सोजडयम फोरमेट  िीएमपी 

41. सोजडयम मोलीबडेट  िीएमपी 

42. सोजडयम टेराबोरेट  िीएमपी 

43. जथयामाइन  िीएमपी 

44. थ्रेओनाइन  िीएमपी 

45. ररसोजडयम ओथो फास्ट् फेट  िीएमपी 

46. यूराजसल  िीएमपी 

47. िैंजथन  िीएमपी 

48. सिंक क् लोराइड  िीएमपी 

49. सिंक सल् फेट  िीएमपी 

सारणी 6 : जनकष ण के जलए जिलायक और प्रससं्ट् करण 

िं.स.ं प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री का 

नाम  

उत् पाि की श्रणेी  अिजिष् ट स्ट् तर  

(जमग्रा/दकग्रा)  

(स ेअजधक नहीं)   

1. एजसटोन  स्ट् िाि 30 

स्ट् पाइस ओजलयोरेसिंस 30 

रंग 2 

िनस्ट् पजत तेल 0.1 

अन् य खाद्य पिाथ  0.1 

2. बेंिाइल एल् कोहल  िसायुक् त अम् ल,स्ट् िाि, रंग िीएमपी 

3. बूटानोल  िसायुक् त अम् ल, स्ट् िाि, रंग, 10 

स्ट् पाइस ओजलयोरेसिंस 2  

4. बूटान-2-ओल  स्ट् पाइस ओजलयोरेसिंस 2  

5. काब न डाइआक् साइड  

(आईएनस 290) 

 

स्ट् िाि के पिाथ   िीएमपी 

स्ट् पाइस ओजलयोरेसिंस िीएमपी  

6. साइक् लोहके् सेन  स्ट् िाि की िस्ट्तुए,ं िनस्ट्पजत तेल 1 

7. जडबूटाइल एथर  स्ट् िाि  की िस्ट्तुएं   2 

8. डाइजथल एथर  स्ट् िाि  की िस्ट्तुए,ं रंग 2  

स्ट् पाइस ओजलयोरेसिंस 2  

9. जडमीथाइल एथर स्ट् िाि  की िस्ट्तुएं   2  

10. इथाइल एस्ट् सीटेट   स्ट् िाि  की िस्ट्तुएं   10 

स्ट् पाइस ओजलयोरेसिंस 50   

11.. इथाइल अल् कोहल 

 

स्ट् पाइस ओजलयोरेसिंस िीएमपी 

अन् य खाद्य पथ   िीएमपी  

12. ईथाइजलन जडक् लोराइड 

(1.2 जडक् लोरोईथने ) 

स्ट् पाइस ओजलयोरेसिंस 30  

13. ग् लाइजसरोल डायाजसटेट  सभी खाद्य पिाथ  िीएमपी 

14.  ग् लाइजसरोल मोनोएजसटेट सभी खाद्य पिाथ  िीएमपी  
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15 हपेटेन स्ट् िाि  की िस्ट्तुएं   1 

िनजस्ट् पत तेल  

16.  हकै् सेन स्ट् िाि  की िस्ट्तुएं  , िनस्ट् पजत तले  5 

स्ट् पाइस ओजलयोरेसिंस 25 

चॉकलेट और चॉकलेट उत् पाि  1 

17.  इसोबूटेन स्ट् िाि के पिाथ   1 

अन् य खाद्य पिाथ   0.1 

18. आइसोप्रोपाइल अल् कोहल   स्ट् पाइस ओजलयोरेसिंस 50 

अन् य खाद्य पिाथ   10 

19.. जमथाइल अल् कोहल  स्ट् पाइस ओजलयोरेसिंस 50 

20. जमथाइजलन क् लोराइड   

(जडक् लोरोजमथाइन) 

कैदफन रजहत चाय 2 

कैदफन रजहत काफी  10 

स्ट् िाि  की िस्ट्तुएं   2 

स्ट् पाइस ओजलयोरेसिंस 30 

िनस्ट् पजत तेल 0.02 

21. जमथाइल एजथल केटोन 

(बूटानोन) 
िसायुक् त अम् ल, स्ट् िाि के पिाथ , 

रंग,  काफी, चाय को कैदफन रजहत 

करना  

2 

22. जमथाइल टट -बुटाइल एथर  स्ट् पाइस ओजलयोरेसिंस 2 

23. प्रोपेन   स्ट् िाि के पिाथ   1 

खाद्य तेल  0.1 

24.  प्रोपेन  -1-ओएल  स्ट् पाइस ओजलयोरेसिंस 

 
1 

25. टोल् यएून स्ट् िाि के पिाथ    1 

26. िल स्ट् पाइस ओजलयोरेसिंस 

 

िीएमपी 

सारणी 7 : जिरंिक, धलुाई, डीन्यसूडंग और पीसलगं  कारक 

िं.स.ं प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री का 

नाम  

उत् पाि की श्रणेी  अिजिष् ट स्ट् तर  

(जमग्रा/दकग्रा)  

(स ेअजधक नहीं)    

1. अमोजनयम परसल् फेट 

(आईएनएस 923) 

खमीर  िीएमपी 

2.. बेंिाइल परेोक् साइड   

(आईएनएस 928) 

फल और िनस्ट् पजत  40 (बेंिोइक अम् ल के रुप में) 

3.  कैजल् ियम हाइपोक् लोराइट फल और िनस्ट् पजत, आटा और 

स्ट् टाच , िल  

1 (उपलब् ध क् लोराइन के रुप में) 

4. काबोजनक अम् ल   राइप िीएमपी 

5.  क् लोररन 

(आईएनएस 925) 
फल और िनस्ट् पजत, आटा और 

स्ट् टाच  

1 (उपलब् ध क् लोराइन के रुप में) 

6.  क् लोररन डायोक् साइड  फल और िनस्ट् पजत ,आटा और 1 (उपलब् ध क् लोराइन के रुप में) 
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स्ट् टाच  

7. जडयाम् मोजनयम हाइड्रोिन  

ओथोफास्ट् फेट   

जडब् बाबंि फल और िनस्ट् पजत  िीएमपी  

8. हाइड्रोिन परेोक् साइड   फल और िनस्ट् पजत, आटा और 

स्ट् टाच  

5 

9.  पेरासेरटक एजसड  फल और िनस्ट् पजत िीएमपी  

10. सोजडयम बाइसल् फाइट  िड़ और कंि िनस्ट् पजत    (िो 

उपभोक् ताओं को कच् चे/ तािे रुप में 

परोसे िाने अथिा बेचे िाने के 

आिय से संबंजधत नहीं हैं)  

िीएमपी  

11. सोजडयम हाइपोक् लोराइट  फल और िनस्ट् पजत, आटा और 

स्ट् टाच  

1 (उपलब् ध क् लोराइन के रुप में) 

12. सोजडयम ग् लूकोनेट  

(आईएनएस 576) 

राइप  िीएमपी 

13. सोजडयम लॉरेट  फल और िनस्ट् पजत िीएमपी 

14. सोजडयम/पोटेजियम 

मेटाबाईसल् फाइट  

िड़ और कंि िनस्ट् पजत (िो 

उपभोक् ताओं को कच् चे/ तािे रुप में 

परोसे िाने अथिा बेचे िाने के 

आिय से संबंजधत नहीं हैं) 

25  

15. सोजडयम पेरोक् साइड   िड़ और कंि िनस्ट् पजत 5 

सारणी 8 : ऊण न कारक 

 

िं.स.ं 

प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री का 

नाम  

उत् पाि की श्रणेी  अिजिष् ट स्ट् तर  

(जमग्रा/दकग्रा)  

(स ेअजधक नहीं)    

1.  जसररक एजसड (आईएनएस 

330) 
कच् चा पनीर – 

पनीर और िैना  

 

िीएमपी 

2. ग् लूकोनो डेल् टा लैक् टोन 

(आईएनएस 575) 

3. लेजक् टक एजसड (आईएनएस 

270) 

4. मेजलक एजसड (आईएनएस 

296)  

5. अम् लीय िाि  

6. जसरका   

सारणी 9  : सपंक  िीसिगं और प्रिीतन कारक 

िं.स.ं प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री का 

नाम  

उत् पाि की श्रणेी  अिजिष् ट स्ट् तर  

(जमग्रा/दकग्रा)  

(स ेअजधक नहीं)    

1. रजित नाइरोिन 

(आईएनएस 941) 
डेयरी – आधाररत जमष् ठान् न  - 

आईस िीम  

िीएमपी 
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सारणी 10 : कुम् हलान ेके कारक/एंटीकेिंकंग अजभकारक 

िं.स.ं प्रससं्ट् करण सहायक सामग्री का 

नाम  

उत् पाि की श्रणेी  अिजिष् ट स्ट् तर  

(जमग्रा/दकग्रा)  

(स ेअजधक नहीं)    

1. मक् का स्ट् टाच  बारीक चीनी  िीएमपी 

सारणी 11: एंिाइम (कच् ची सामग्री, खाद्य पिाथों अथिा सघंटकों के उपचार अथिा प्रससं्ट् करण के जलए)  

िं.स.ं एंिाइम का नाम 

(एंिाइम कमीिन (ईसी) सखं् या  के िम में) 

स्रोत  अिजिष् ट स्ट् तर  

(जमग्रा/दकग्रा)  

(स ेअजधक नहीं)    

1; ग्लूकोस ऑजक्सडेसे 

(ईसी संख् या 1.1.3.4)  

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइिर िीएमपी  

अस्ट्पेर्ग ल्लस  ओरीज़ए 

2. केटालासे 

(ईसी संख् या 1.11.1.6)  

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइिर िीएमपी  

3. ग्लीसरो-फोस्ट्फोजलजपड़  कोलेस्ट्रॉल 

एसाइलरांस्ट्फरसे 

(ईसी संख् या 2.3.1.43) 

बेजसलस जलचेनीफोरजमस  िीएमपी 

4. रांसग्लूटाजमनासे 

(ईसी संख् या 2.3.2.13) 

स्ट्रेप्टोमैसेस मोबाराएंजसस िीएमपी 

5. जलपासे ररयासाइलग् लाइजसरोल (ईसी संख् या 

3.1.1.3) 

रजहिोपुस ओरीज़ए िीएमपी  

फुसररयम ओक्सीस्ट्पोरम 

थमोमीजसस लानुग् इनोसस  

रजहिोपुस जनिेयस  

रजहिोपुस ओरीज़ए 

कोररका पापाया  

राइस ब्रान  

6 पेजक्टन ऐस्ट्टरसे 

(ईसी  संख् या 3.1.1.11) 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइिर एस्ट् परजगल  

यूसोरीिेई  

िीएमपी 

7. एजसलग्लाइजसरोल जलपासे  

(ईसी  संख् या 3.1.1.23) 

पेजनसीजल्लयम कामेमबेरटी  िीएमपी  

8. फोस्ट्फोजलपसे ए1 

(ईसी  संख   या 3.1.1.32) 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइिर  िीएमपी 

9. दफटेि 

(ईसी  संख् या 3.1.3.8) 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइिर िीएमपी 

10. फोस्ट्फोजलपसे डी  

(ईसी  संख् या 3.1.4.4) 

स्ट्रेप्टोमाइजसस  जसन्नमोजनयस  िीएमपी 

11.  हमेीसेस्ट्ल्यूलास  

(ईसी  संख् या 3.2.1) 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइगर िीएमपी 

ररकोडमा  ररसे /लांगीब्राजचयाटम  

12. अल्फा अमाइलास  अस्ट्पेर्ग ल्लस ओरीज़ए िीएमपी 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइगर 
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(ईसी सं; 3.2.।.1) बेजसलस जलचेनीफॉर्म स 

बेजसलस एजमलोलपक् यइूफेजसएसं 

बेजसलस सुजब्तजलस 

जसररल (बारले) माल्ट  

13.  बीटा अमाइलास  

(ईसी सं. 3.2.1.2 ) 

जसररल (बारले) माल्ट िीएमपी 

14. ग् लूकन 1,4 अल्फा – ग्लूकोसीिासे (अथिा 

ग्लूकोमाइलास अथिा एजसड मालटासे) 

(ईसी सं. 3.2.1.3) 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइगर िीएमपी 

अस्ट्पेर्ग ल्लस ओरीज़ए 

ररकोडमा  ररसेइ 

रजहिोपस ओरीज़ए 

15.  सेल्यूलाि  

(ईसी सं. 3.2.1.4 ) 

पेनीजसजल् ल् यम फनीक् यलूोसम  िीएमपी 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइगर 

हूजमकोला इंसोलेंस  

ररकोड्रमा ररसेइ  

16. बीटा-ग् लूकानोम (एडंोबीटा ग् लकूानासे  

अथिा एडंो-1,3-बीटा-गलूकानासे ) 

(ईसी सं. 3.2.1.6) 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइगर िीएमपी 

बेजसलस एजमलोलपक् य ूइफेजसएंस 

रसमसोजनयाएमेरसोनी  

ररकोड्रमा ररसेइ  

अस्ट्पेर्ग ल्लस एक् यजूलएटस  

हूजमकोला इंसोलेंस 

17. इनुजलनसे 

(ईसी सं. 3.2.1.7) 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइगर िीएमपी 

18. एनडो -1,4-बीटा िीलानासे 

(ईसी सं. 3.2.1.8) 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइगर िीएमपी 

ररकोड्रमा ररसेइ/लोंजगब्राजचयाटम  

हूजमकोला इंसोलेंस 

19. डेक् सरानासे 

(ईसी सं. 3.2.1.11) 

चाइटोजमयम इरा रटकम   िीएमपी 

20. पॉलीगालेक् टयरूोनासे (पेजक्टनासे) 

(ईसी सं. 3.2.1.15) 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइगर िीएमपी 

अस्ट्पेर्ग ल्लस एक् यजूलएटस 

21. अल् फा-ग् लूकोसीडासे 

(ईसी सं. 3.2.1.20) 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइगर िीएमपी 

ररकोड्रमा ररसेइ 

22. बीटा-ग् लूकोसीडासे 

(ईसी सं. 3.2.1.21) 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइगर िीएमपी 

ररकोड्रमा ररसेइ/लोंजगब्राजचयाटम सीएल 

847  

23. अल् फा-गालेक् टोजसडासे (मलेीजबयासे)  

(ईसी सं. 3.2.1.22) 

अस्ट्पेर्ग ल्लस ओरीज़ए िीएमपी 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइगर 

मोरटेरेल् ला जिनाजसया 

सक् कारोमाइजसस काल स्ट् बरगेनजसस  

24. अल् फा-गालेक् टोजसडासे (लेक् टासे)  

(ईसी सं. 3.2.1.23) 

क्लूयिेरोमाइजससलैजक् टस िीएमपी 

बेजसलस सरकूलांस 
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सक् कारोमाइजसस एसपी.  

अस्ट्पेर्ग ल्लस ओरीज़ए 

25. बीटा-िक् टोिानोजसडास (इंिटा से अथिा  

सक् कारासे) 

(ईसी सं. 3.2.1.26) 

सक् कारोमाइजसस सेरेजिजसयाए  िीएमपी 

क्लूयिेरोमाइजससिेजगजल् ल् स 

सक् कारोमाइजसस काल सबेरगेनजसस 

सक् कारोमाइजसस सेरेजिजसयाए 

26. रेहालासे 

(ईसी सं. 3.2.1.28) 

ररकोड्रमा ररसेइ िीएमपी 

27. पुल् लुनासे 

(ईसी सं. 3.2.1.41) 

बेजसलस एजसडोपुल् ललुाइरटकस  िीएमपी 

बेजसलस बे्रजिस  

बेजसलस सकु लांस  

बेजसलस नागानोइनजसस  

क् लेबजसएल् ला एयरोसिंस   

28. अल् फा एराजबनोफ्यूरोनोजसिासे 

 (ईसी सं. 3.2.1.55) 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइगर िीएमपी 

29. ग्लूकॉन 1,3-  बेटाग्लूकोजसडसे 

(ईसी सं. 3.2.1.58) 

ररकोडमा हारजियानम िीएमपी 

30. माननेन्डो-1, 4- बीटा- माननोसीिासे 

(ईसी सं. 3.2.1.78) 

ररकोड्रमा ररसेई  िीएमपी 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइगर 

31. प्रोटीि (बैक्टीररया) 

(ईसी सं. 3.4) 

 

बेजसलस अमीलोजलदिफाइंस िीएमपी 

बेजसलस जलचेनीफॉर्म स 

बेजसलस सुजब्तजलस 

जियोबेजसलसकालिोप्रोरटयोलीरटक्स 

32. प्रोटीि (फंगी) 

(ईसी सं. 3.4) 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइगर िीएमपी 

अस्ट्पेर्ग ल्लस ओरीज़ए 

33. एजमनोपेप् टीिासे  

(ईसी सं. 3.4.11.1) 

अस्ट्पेर्ग ल्लस ओरीज़ए िीएमपी 

34. सेररने प्रोटीि (सुजब्तजलजसन) 

(ईसी सं. 3.4.21.62) 

बेजसलसजलचेनीफॉर्म स 

 

िीएमपी 

35. पीIII-टाईप प्रोटीनासे 

(लेक् टोसीजपन) 

 (ईसी सं. 3.4.21.96) 

लेक् टोकोक् कस लेजक् टस सबएसपी. 

िेमोररस  (स्ट् रेन एसके11) 

िीएमपी 

36. पापेन 

(ईसी सं. 3.4.22.2) 

काररया पापाया  िीएमपी 

37. दफजसन 

(ईसी सं. 3.4.22.3) 

दफग् स िीएमपी 

38. ब्रोमीलेन 

(ईसी सं. 3.4.22.33) 

अनानास कोमोसस/बे्रजक् टयाटस  िीएमपी 

39. जचमोजसन क्लूयिेरोमाइजसस लेजक् टस  िीएमपी 
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(ईसी सं. 3.4.23.4) 

40.  मेटल् लोप्रोटेनसे (बजसल्लोजलजसन) 

(ईसी सं. 3.4.24.28) 

बेजसलस अमीलोजलदिफाजसयंस िीएमपी 

41.. पेजक्टन लयसे 

(ईसी सं. 4.2.2.10) 

अस्ट्पेर्ग ल्लस नाइगर 

 

िीएमपी 

42.  ग् लूकोि आइसोजमरासे (अथिा िाइलोि 

आइसोजमरासे ) 

(ईसी सं. 5.3.1.5) 

स्ट्रेप्टोमैसेस रुजबजगनोसुस िीएमपी 

स्ट्रेप्टोमैसेस म् यरूरनस 

स्ट्रेप्टोमैसेस ओलीिासेयस 

स्ट्रेप्टोमैसेस रओलीिोक्  रोमोिीनस 

माइिोबैक् टेररयम आरबोरेजसन् स  

एजक् टनोप् लेंसजमस्ट् सोरीएंजसस 

* सभी एंिाइम् स गैर-आनुिांजिक रुप से संिोजधत स्रोतों से जलए गए हैं। 

सारणी 12 :सामान् य रुप स ेअनमुत प्रससं्ट् करण सहायक सामजग्रया ं

िं.स.ं प्रससं्ट् करण सहायक सामजग्रयों के 

नाम  

काया त् मक/प्रौद्योजगकीय 

प्रयोिन  

उत् पाि श्रणेी  अिजिष् ट स्ट् तर  

(जमग्रा/दकग्रा)  

(स ेअजधक नहीं)    

1. उत् प्रेररत काब न  अजधिोषी, जिरंिीकारक  

अजभकारक  

िक रा, तेल और िसा, 

रस 

िीएमपी   

2. अम् मोजनयम हाईड्रोक् साइड 

(आईएनएस 527)  

अम् लता जिजनयामक  सभी खाद्य पिाथ   िीएमपी   

3. अम् मोजनयम सल् फेट जिकैल् सीकरण के जलए  एजडबल केससंग िीएमपी  

4. एमीनो एजसड  अणुिीि पोषक  अल् कोहलीय पेय, जिसमें 

न् यनू अल् कोलीय और 

अल् कोहल मुक् त 

काउंटरपाट  सजम् मजलत हैं 

िीएमपी   

5. दफटकरी (एल् यूजमजनयम सल् फेट 

अथिा पोटेजियम  

एल् यजूमजनयम सल् फेट) 

कोगुलेंट  

6. आग न  

(आईएनएस 938) 

प्रणोिक एिं पैकेसिंग गैस  सभी खाद्य पिाथ  िीएमपी   

7. बीटा-साइक् लोडेक् सररन 

 (आईएनएस 459) 

संपुटीकरणीय और 

प्रगाढकारी कारक 

मक् खन  िीएमपी  

8. अजस्ट् थ फास्ट् फेट 

 (आईएनएस 542) 
इमलसीफायर, आर ता 

प्रजतधारण अजभकारक, 

सभी खाद्य पिाथ , िगु् ध 

और िगु् ध उत् पािों को 

िोड़कर  

िीएमपी   

प्रच् िािक 

9. कैजल् ियम क् लोराइड  बफररंग अजभकारक  अल् कोहलीय पेय,जिसमें 

न् यनू अल् कोलीय और 

अल् कोहल मुक् त 

काउंटरपाट  सजम् मजलत हैं 

िीएमपी   

10. कैजल् ियम सल् फेट   बफररंग अजभकारक  िीएमपी   

11. काब न डायआक् साइड 

 (आईएनएस 290) 

पैकेसिंग और प्रोपेसलगं गैस 

िातन अजभकारक  

जमष् ठान् न और बेकरी 

िस्ट् तुएं 

िीएमपी   

12 जसररक एजसड  

(आईएनएस 330) 

प्रच् िािक तेल और िसा  िीएमपी   

13. क् लोररन डायोक् साइड   िल उपचार अल् कोहलीय पेय, जिसमें 

न् यनू अल् कोलीय और 

1 (उपलब् ध 

क् लोररन के रुप में) 
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अल् कोहल मुक् त 

काउंटरपाट  सजम् मजलत हैं 

14. ईथाइल एसीटेट  खमीर कोिों का जिघटन  खमीर  िीएमपी   

15. इथाइल अल् कोहल  िाहक जिलायक, सुगंजधत 

अजभकारक   

खमीर  िीएमपी   

16. एथीजलन डायामाइन टेरा 

एसेरटक एजसड   

कैररयर जिलायक स्ट् िाि 

कारक   

सभी खाद्य पिाथ   िीएमपी   

17. फस ल् लरन 

 (आईएनएस 407) 
प्रगाढकारी, िेसलगं 

अजभकारक, स्ट् टेजबलाइिर, 

इमलसीफायर  

सभी खाद्य पिाथ  िीएमपी   

18. जगब् बरेजल् लक एजसड  मासल् टंग   अनाि  िीएमपी   

19. ग् लूकोनो डेल् टा लैक् टोन 

(िीडीएल) 

(आईएनएस 575)  

फुलाने का कारक,प्रच् िािक  कच् चा पनीर - पनीर 

और िैना  

िीएमपी   

20. हाइड्रोिनकृत ग् लूकोि जसरप 

(आईएनएस 965(ii)) 

स्ट् िीटनर, ह्यूमीटेंट, 

टेक् सट्यूूराइिर, 

स्ट् टेबीलाइिर, बलिंकंग 

एिेंट   

सभी खाद्य पिाथ  िीएमपी   

21. एचिीओ (हाइड्रोिनीकृत 

िनस्ट् पजत तेल) 

काउंट लाइन उत् पािों के 

जलए कंिेयर बेल् ट के जलए 

स्ट् नेहक  

सभी खाद्य  िीएमपी   

22. इंडोल एस्ट् सेरटक एजसड  िौ अंकुरण अनाि िीएमपी   

23. आइसोप्रोजपल अल् कोहल   ग् लेसिंग अजभकारक  सभी खाद्य पिाथ  िीएमपी   

24. एल-जसस्ट् टीन (अथिा एचसी1 

नमक) 

डफ कंडीिनर  आटा उत् पाि  75  

25. लैजक् टक एजसड  अम् लीय जिजनयामक  अल् कोहलीय पेय, जिसमें 

न् यनू अल् कोलीयस और 

अल् कोहल मुक् त 

काउंटरपाट  सजम् मजलत हैं 

िीएमपी   

26. मैग् नेजियम हाइड्रोक् साइड 

 (आईएनएस 528) 

पररपिन अजभकारक   सभी खाद्य पिाथ  िीएमपी   

27. ओक डस्ट्ट / जचप्स  pH जनयंत्रण अजभकारक  सभी खाद्य पिाथ   िीएमपी   

28. आक् सीिन 

(आईएनएस 948) 

प्रौपे लेंट िातन अजभकारक  सभी खाद्य पिाथ , 

अल् कोहलीय पेय, जिसमें 

न् यनू अल् कोलीयस और 

अल् कोहल मुक् त 

काउंटरपाट  सजम् मजलत हैं  

 

29. पैरादफन  लेपन अजभकारक  पनीर और पनीर उत् पाि  िीएमपी  

30. फास्ट् फोलीजपडस (आईएनएस 

322 (i)) 

इमलसीफायर,आक् सीकरण 

रोधी   

सभी खाद्य पिाथ   िीएमपी   

31. फास्ट् फाररक एजसड (आईएनएस 

338) 

आक् सीकरण रोध के जलए 

अम् लीकृत, प्रच् िािक, 

संकमी  

सभी खाद्य पिाथ   िीएमपी   
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बफररंग अजभकारक  अल् कोहलीय पेय, जिसमें 

न् यनू अल् कोलीयस और 

अल् कोहल मुक् त 

काउंटरपाट  सजम् मजलत हैं 

िीएमपी   

32. पोलीएजथलीन ग् लाइकोल् स  

(आईएनएस 1521 ) 
कैररयर जिलायक, 

एक् सीजपएंट 

सभी खाद्य पिाथ   िीएमपी   

33. इंटरऐस्ट् टरीफाइड रीसीनोजलएक 

एजसडके पोलीग् लाजसरोल एस्ट् टस  

(आईएनएस 476) 

इमलसीफायर सभी खाद्य पिाथ   िीएमपी   

34. पोलीओक् सीएजथलीन  40 

स्ट् टीयरेट  

(आईएनएस 431) 

इमलसीफायर सभी खाद्य पिाथ   िीएमपी   

35. पोलीजिनायल एजसटेट  मोम तैयार करना  पनीर और पनीर उत् पाि िीएमपी   

36. पोटेजियम हाइड्रोक् साइड  

(आईएनएस 525) 
pH जनयंत्रण अजभकारक  सभी खाद्य पिाथ  िीएमपी   

37. पोटेजियम मेटाजबसलफाइट 

(आईएनएस 224) 

एंटीआक् सीडेंट  अल् कोहलीय पेय, जिसमें 

न् यनू अल् कोलीयस और 

अल् कोहल मुक् त 

काउंटरपाट  सजम् मजलत हैं 

उपयोग का 

अजधकतम स्ट् तर 50 

जमग्रा/दक.ग्रा. से 

अजधक नहीं होगा  

38. प्रोपीलीन ग् लाइसोल एल् िीनटे 

(आईएनएस 405) 
जस्ट् थरक, 

प्रगाढक,इमलसीफायर 

सभी खाद्य पिाथ  िीएमपी   

फोम जस्ट् थरक  अल् कोहलीय पेय, जिसमें 

न् यनू अल् कोलीयस और 

अल् कोहल मुक् त 

काउंटरपाट  सजम् मजलत हैं 

िीएमपी   

39. नमक (NaCI) इओन एक   सचेंि  अल् कोहलीय पेय, जिसमें 

न् यनू अल् कोलीयस और 

अल् कोहल मुक् त 

काउंटरपाट  सजम् मजलत हैं  

िीएमपी  

40. जसजलका  

(आईएनएस 551) 

जपण्डन जनरोधक 

अजभकारक 

सभी खाद्य पिाथ   िीएमपी   

साबुन अििोषक 

अजभकारक  

खाद्य िनस्ट्पजत तले  िीएमपी   

41. सोजडयम एजसड पाइरोफास्ट् फेट 

(एसएपीपी)  

िमाई हुई कच् ची िें च िाई 

को डाक सनंग होन ेसे रोकना   

िमाई हुई सजब् ियां  िीएमपी   

42. सोजडयम केजल् ियम  

पोलीफोस्ट् फेट जसजलकेट 

(आईएनएस 452(i))   

स्ट् टेजबलाइिर, लीिसनंग 

एिेंट, एमलसीफायर, 

पोषक  

सभी खाद्य पिाथ  िीएमपी   

43. सोजडयम हाइड्रोक् साइड  

(आईएनएस 524) 

pH जनयंत्रण अजभकारक  फल और 

सजब् ियां,चुकंिर  

िसा और तेल  

िीएमपी   

44. सोजडम हाइपोक्लोराइट  

 

िल उपचार  अल् कोहलीय पेय, जिसमें 

न् यनू अल् कोलीयस और 

अल् कोहल मुक् त 

1 (उपलब्ध 

क्लोराइन के रुप 

में) 
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काउंटरपाट  सजम् मजलत हैं 

45. सोजडयम मटेाबीसल् फाइट 

(आईएनएस 223 ) 

डफ कंडीिनर  आटा उत् पाि  60 

नरम करने के अजभकारक  मक् का के िाने  60 

न्यूनीकरण अजभकारक  अल् कोहलीय पेय, जिसमें 

न् यनू अल् कोलीयस और 

अल् कोहल मुक् त 

काउंटरपाट  सजम् मजलत हैं 

िीएमपी  

46. सोजडयम जसजलकेट 

 (आईएनएस 550(i))   

जपण्डन जनरोधक 

अजभकारक 

सभी खाद्य पिाथ  िीएमपी   

47. सोजडयम सल् फाइट  डफ कंडीिनर आटा उत् पाि  60  

48. सलफ्यूररक एजसड  

(आईएनएस 513) 

pH जनयंत्रण अजभकारक सभी खाद्य पिाथ   िीएमपी   

49. सलफरस एजसड  नरम करने के अजभकारक मक् का के िान े िीएमपी   

50. सलफर डायोक् साइड 

(आइरएनएस 220) 

मासल् टंग में 

नाइरोसोजडमीथालमाइन 

का जनयंत्रण   

मासल्टंग  750  

51. टेजनक एजसड  

(आईएनएस 181) 

क् लेररफाइंग अजभकारक, 

सुगंजधत अजभकारक, सुगंध 

एडिंक् ट   

रस  िीएमपी   

52. खमीर अजभकारक  खमीर अजभकारक अल् कोहलीय पेय, जिसमें 

न् यनू अल् कोलीयस और 

अल् कोहल मुक् त 

काउंटरपाट  सजम् मजलत हैं 

िीएमपी   

53. सिंक सल्फेट  खजनि नमक  

अरुण ससंघल, मुख् य काय कारी अजधकारी  

[जिज्ञापन-III/4/असा./290/2020-21] 

 

रटप्पण.- मूल जिजनयम भारत के रािपत्र, असाधारण, भाग III, खंड 4 में अजधसूचना संख्या फा. सं. 2-15015/30/2010, 

तारीख 1 अगस्ट्त, 2011 द्वारा प्रकाजित दकए गए थे और तत्पश्चात उनका जनम्नजलजखत अजधसूचनाओं द्वारा संिोधन हुआ 

था – 

1) फा.सं. 4/15015/30/2011, तारीख 7 िून, 2013; 

2) फा.सं. पी./15014/1/2011-पीफए/एफ़एसएसएआई, तारीख 27 िून, 2013; 

3) फा.सं. 5/15015/30/2012, तारीख 12 िुलाई, 2013; 

4) फा.सं. पी.15025/262/2013-पीए/एफ़एसएसएआई, तारीख 5 दिसंबर, 2014; 

5) फा.सं. 1-83एफ/एससीआई॰पीएएन–अजध॰/एफ़एसएसएआई-2012, तारीख 17 फरिरी, 2015; 

6) फा.सं. 4/15015/30/2011, तारीख 4 अगस्ट्त, 2015; 

7) फा.सं. पी. 15025/263/13-पीए/एफ़एसएसएआई, तारीख 4 निम्बर, 2015; 
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8) फा.सं.पी॰15025/264/13-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 4 निम्बर, 2015; 

9) फा.सं.पी.15025/261/2013-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 13 निम्बर, 2015; 

10) फा.सं.पी.15025/208/2013-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 13 निम्बर, 2015; 

11) फा.सं.7/15015/30/2012, तारीख 13 निम्बर, 2015; 

12) फा.सं.1-10(1)/स्ट्टैण्डड्स /एसपी(दफिएंडदफिररिप्रोडक््स)/एफएसएसएआई-2013, तारीख 11  िनिरी, 2016; 

13) सं. 3-16/जिजनर्ि ष्ट1 खाद्य/अजधसूचना (खाद्यसहयोज्य/)/एफएसएसएआई-2014, तारीख 3  मई, 2016;  

14) फा. सं. 15-03/ईएनएफ़/एफएसएसएआई-2014, तारीख 14 िून, 2016; 

15) फा. सं॰ 3-14 एफ़/ अजधसूचना (न्यूराजस्ट्टकल्स)/एफ़एसएसएआई– 2013, तारीख 13 िुलाई,  2016;  

16) फा.सं.1-12/मानक /एस. पी.(मधु, मधुकारक)/एफ.एस.एस.ए.आई.-2015, तारीख 15 िुलाई,  2016; 

17) फा.सं.1-120(2)/मानक/दकरजणत/एफएसएसएआई-2015, तारीख 23 अगस्ट्त, 2016; 

18) एफ़.  सं. /11/09/रेग./हामोनाइिेिन/2017, तारीख 5 जसतंबर, 2016; 

19) फा.सं. मानक/सीपीएलक्यू.सीपी/ईएम/एफएसएसएआई-2015, तारीख 14 जसतंबर, 2016; 

20) फा.सं.11/12/जिजन./प्रोप./एफ.एस.एस.ए.आई.-2016, तारीख 10 अिूबर, 2016; 

21) एफसं. 1-110(2)/एसपी (िैजिकखतरे)/एफएसएसएआई/2010, तारीख 10 अिूबर, 2016; 

22) फा. सं. मानक/एसपी(िलएिंपये)/अजध.(2)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 25 अिूबर, 2016; 

23) फा. सं. 1-11(1)/मानक/एसपी (िलऔरसुपेय) एफएसएसएआई-2015, तारीख 15 निंबर,  2016; 

24) एफ.सं. पी./15025/93/2011-पीएफ़ए/एफ़एसएसएआई, तारीख 2 दिसंबर, 2016; 

25) फा. सं. पी.15025/6/2004-पीएफ़एस/एफएसएसएआई, तारीख 29 दिसंबर, 2016; 

26) फा. सं. मानक/ओ.एडंएफ./अजधसूचना(1)/एफ.एस.एस.ए.आई.-2016, तारीख 31 िनिरी, 2017; 

27) फा.सं. 1-12/मानक/2012-एफएसएसएआई, तारीख 13 फरिरी, 2017; 

28) फा. सं. 1-10(7)/स्ट्टैंडड्स /एसपी(मत्स्ट्यऔरमत्स्ट्यउत्पाि) एफ़एसएसएआई-2013, तारीख 13  फरिरी, 2017; 

29) फाइलसं. मनाक/एससीएसएसएंडएच/अजधसूचना(02)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 15 मई,  2017; 

30) फाइलसं. स्ट्टैंडड्स /03/अजधसूचना(एलएस)/एफएसएसएआई-2017, तारीख 19 िून, 2017; 

31) एफ.सं.1/योिक/मानक/14.2.अजधसूचना/एफएसएसएआई/2016 तारीख 31 िुलाई, 2017; 

32) एफ. सं. मानक/एफ़एिंिीपी/अजधसूचना(01)/एफएसएसएआई-2016 तारीख 2 अगस्ट्त, 2017 

33) फाइलसं. 1-94(1)/एफ़एसएसएआई/एसपी (लेबसलंग)/2014, तारीख 11 जसतंबर, 2017; 

34) फा.सं. मानक/एम. एडंएम. पी. आई. पी. (1)/एस. पी./ एफ.एस.एस.ए.आई.-2015, तारीख  15 जसतंबर, 2017; 

35) फा. संमानक/एसपी (पानीएिंपेय)/अजध. (1)/एफ़एसएसएआई/2016, तारीख 15 जसतंबर, 2017;  

36) फा.सं. 1-10(8)/मानक/एसपी(मछ्लीऔरमछ्लीउत्पाि)/एफएसएसएआई.-2013, तारीख 15  जसतंबर, 2017;  

37) एफ. सं. 2/मानक/सीपीएल&सीपी/अजधसूचना/ऍफ़एसएसऐआई-2016, तारीख 18 जसतंबर, 2017;  

38) एफ. सं. ए-1(1) मानक/एमएमपी/2012, तारीख 12 अक्टूबर, 2017;  

39) एफ. सं. मानक/ओएिंएफ/अजधसूचना/एफएसएसआई-2016,12 अक्टूबर, 2017;  

40) एफ. सं. 2/स्ट्टैंडस/सीपीएल&सीपी/अजधसूचना/ऍफ़एसएसएआई-2016(भाग) , तारीख 24  अक्टूबर, 2017; 
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41) फा.सं.ए-1/मानक/एगमाक/2012-एफ.एस.एस.ए.आई.(भाग-1), तारीख 17 निंबर, 2017; 

42) एफ 1/योिक/मानक/बीआईएसअजधसूचना/एफएसएसएआई/2016 तारीख 17 निंबर, 2017; 

43) एफ.सं.मानक/ओएिंएफ/अजधसूचना(5)/एफएसएसएआई-2017, 2016 तारीख 20 फरिरी,2018; 

44) एफ.सं. स्ट्टैंडड /01-एस पी( फोटीफाईड और एनररच्ड फ़ूड)-रेग/ऍफ़ एस एस ए आई-2017,  तारीख 13 माच , 

2018; 

45) स.1/जििुपोिण/मानक/अजधसूचना/भा.खा.सु.मााँ.प्रा/2016तारीख 13 माच , 2018; 

46) एफ॰ सं॰ 1-110 (3)/ एसपी (िैजिक खतरे)/ एफएसएसएआई/ 2010, तारीख 21 माच , 2018; 

47) एफ॰ सं॰ स्ट्टैंंंडड्स /एससीएसएस एंड एच /अजधसूचना (03)/एफ़एसएसएआई-2016, तारीख 10  अप्रैल, 2018; 

48) फ़ा॰ सं॰ स्ट्टैं0डड्स / सीपीएल एडं सीपी –एफ़एसएसएआई/अजधसूचना/ 2016, तारीख 4 मई,  2018; 

49) फाइल सं0 मानक/एसपी (एससीएसएसएच)/आइस/लोलीस अजधसूचना/एफ.एस.एस.ए.आई- 2018, तारीख 20 

िुलाई , 2018; 

50) फा॰ सं॰ मानक/एसपी(िल और सुपेय) अजधसूचना(3)/एफएसएसएआई-2017, तारीख 20  िुलाई, 2018; 

51) मानक/सीपीएलऔरसीपी/प्रारूप अजधसूचना/भाखासुमाप्रा-2017, तारीख 31 िुलाई, 2018;     

52) फाइल सं0 1/अजतररि खाद्य सहयोज्य /स्ट्टैंडड्स /अजधसूचना/एफएसएसएआई-2016, तारीख 8  निंबर, 2018; 

53) फा॰ सं॰ मानक/03/अजधसूचना (सीएफओआई तथा िाईसी)/एफएसएसएआई-2017, तारीख 16  निंबर, 2018;  

54) फा० नं० मानक/ओ एण्ड एफ/अजधसूचना(7)/एफएसएसएआई-2017, तारीख  19  निंबर,  2018; 

55) फा. सं. मानक/एम एडं एमपी/अजधसूचना(02)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 19निंबर, 2018; 

56) फा. सं. मानक/एफ़&िीपी/अजधसूचना(04)/एफ़एसएसएआई-2016, तारीख 19 निंबर, 2018; 

57) फा. सं.1-116/िैज्ञाजनक सजमजत/नोरटदफकेिंस/2010-एफ.एस.एस.ए.आई,तारीख 26 निम्बर,  2018; 

58) फा. सं. 02-01/ ईएनएफ़-1 (1)/एफ़एसएसएआई-2012, तारीख 29 िनिरी, 2019; 

59) फ़ा॰सं॰ एसटीडीएस/एफ़ एंड िीपी/अजधसूचना(07)/एफ़एसएसएआई-2018, तारीख 5 िुलाई,  2019; 

60) फा. सं. मानक/ओ एिं एफ/ अजधसूचना (10)/एफएसएसएआई-2017, तारीख 5 िुलाई, 2019; 

61) फा. सं0. स्ट्टैंयडड्स /एसपी(िल और पेय)/अजधसूचना(5)एफ.एस.एस.ए.आई-2018, तारीख 30  अक्टूबर 2019; 

62) फ़ा॰ सं॰ एम एंड एमपी/जिजिध मानक/अजधसूचना (03)/एफ़एसएसएआई-2018, तारीख 28  निंबर, 2019;  

63) फा. सं0. 1-110/एसपी(िैजिक खतरे)/संिोधन-1/एफ.एस.एस.ए.आई-2018, तारीख 23 िून,  2020;  

64) फा. सं0. स्ट्टैं डड्स /सीपीएलएंडसीपी/अजधसूचना/01/एफ.एस.एस.ए.आई-2018, तारीख 9 िुलाई,  2020; 

65) स्ट्टैंड्स/सीपीएल एंड सीपी/अजधसूचना/01/एफएसएसएआई-2017, तारीख 9 िलुाई, 2020; 

66) फा॰ सं॰ स्ट्टैंलडड्स /एमएडंएमपीआईपी(3)/एसपी/एफ.एस.एस.ए.आई-2018, तारीख 9 िुलाई,  2020; 

67) फाइल सं॰ ए-1/स्ट्टैंपडड्स /एग्मा1क /2012-एफ.एस.एस.ए.आई  (पी+1), तारीख 23 िुलाई,  2020;  

68) फा. सं. स्ट्ट  टेंडड /एमएडं एमरी/ऄिधसूचना (04)/एफ.एस.एस.ए.अइ-2019, तारीख 2 जसतंबर,  2020  

69)    फा. सं0. स्ट्टैंडड्स /एजडरटव्िस-1/अजधसूचना/एफ.एस.एस.ए.आई-2018, तारीख 16 जसतंबर,  2020 और 

70)  फा॰ सं॰ 1/ अजतररि सहयोज्य-III/मानक/अजधसूचना/एफ़एसएसएआई/2017, तारीख    अिूबर, 2020।   
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FOOD SAFETY AND STANDARDS AUTHORITY OF INDIA 

NOTIFICATION 

New Delhi, the 9
th

   October, 2020 

 F. No. Stds/Processing aids/Notification/FSSAI/2018.—Whereas the draft of the Food Safety and 

Standards (Food Products Standards and Food Additives) Amendment Regulations, 2019, were published as required 

by section 92 of the Food Safety and Standards Act, 2006 (34 of 2006), vide notification of the  Food Safety and 

Standards Authority of India number No. Stds/Processing aids/Notification/FSSAI/2018, dated 4
th

 February, 2019, in 

the Gazette of India, Extraordinary, Part III, Section 4, dated 5
th

 February, 2019, inviting objections and suggestions 

from the person likely to be affected thereby, before the expiry of the period of thirty days from the date on which the 

copies of the Official Gazette containing the said notification were made available to the public; 

 And whereas copies of the said Gazette were made available to the public on the 11
th

 February, 2019;  

 And whereas objections and suggestions received from the public in respect of the said draft regulations have 

been considered by the Food Safety and Standards Authority of India; 

 Now, therefore, in exercise of the powers conferred by clause (v) of sub-section (2) of section 92 of the said 

Act and with the previous approval of the Central Government,  the Food Safety and Standards Authority of India 

hereby makes the following regulations, further to amend the Food Safety and Standards (Food Products Standards 

and Food Additives) Regulations, 2011, namely:-  

Regulations 

1. Short title and commencement. - (1) These regulations may be called the Food Safety and Standards (Food 

Products Standards and Food Additives) Ninth Amendment Regulations, 2020. 

 (2) They shall come into force on the date of their publication in the Official Gazette and Food Business 

Operator shall comply with all the provisions of these regulations by 1
st
 July, 2021. 

2. In the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) regulations, 2011,- 

(A)   in Chapter 3 relating to SUBSTANCES ADDED TO FOOD, after regulation 3.3 relating to other substances 

for use in food products, the following shall be inserted, namely:- 

‘3.4 PROCESSING AIDS 

3.4.1: DEFINITIONS AND CONDITIONS OF USE 

(1) Processing aids included in these regulations 

The processing aids listed herein are recognised as suitable for use in foods in conformance with the provisions 

of these regulations and have been assigned an Acceptable Daily Intake (ADI) or determined (wherever 

applicable), on the basis of other criteria, to be safe and the use of processing aids in conformance with these 

regulations has to be technologically justified. 

(2) Product category 

The foods or food processing procedures, in which the processing aid is utilised, are defined by these regulations. 

(3) Food in which processing aids may be used 

The conditions, under which processing aids may be used in foods, are defined by these regulations. 

(4) Foods in which processing aids shall not be used  

Unless expressly permitted in these regulations, processing aids shall not be used in food processing.  

(5)”Processing aid” means any substance or material, not including apparatus or utensils, and not consumed as a 

food ingredient by itself, intentionally used in the processing of raw materials, foods or its ingredients, to fulfil a 

certain technological purpose during treatment or processing and which may result in the non-intentional but 

unavoidable presence of residues or derivatives in the final product.  

 (6)”Acceptable Daily Intake (ADI)” means the amount of a processing aid in food expressed on a body weight 

basis that can be ingested daily over a lifetime without appreciable health risk and a processing aid, meeting this 

criterion shall be used within the bounds of Good Manufacturing Practice (GMP) as specified in clause (11) of 

this sub-regulation. 

(7) Maximum permitted Level of a processing aid, is the highest concentration of the processing aid, determined 

to be functionally effective in a food or food category and agreed to be safe and it is generally expressed as mg/kg 

of food. 
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 (8) “Residual level” means the level of processing aid remaining in food after processing. The levels should be 

designated with respect to those directly measured by analysis or estimated by other means. Values are in mg/kg 

and values at the detection limit of available analytical procedures are reported as "Not more than". 

  (9) “EC number” (Enzyme Commission number) means the number which the Enzyme Commission uses to 

classify the principal enzyme activity. 

(10) Justification for the use of processing aids 

The use of a substance as a processing aid is justified when such use performs one or more technological 

functions during treatment or processing of raw materials, foods, or ingredients. Any residues of processing aids 

remaining in the food after processing should not perform a technological function in the final product. 

         (11) Good Manufacturing Practice (GMP) 

All the processing aids subject to the provisions of these regulations shall be used under conditions of good 

manufacturing practices (GMP) which includes the following, namely: - 

(a)  the quantity of the substance used shall be limited to the lowest achievable level necessary to 

accomplish its desired technological function; 

(b)  residues or derivatives of the substance remaining in food should be reduced to the extent reasonably 

achievable and should not pose any health risk; and 

(c)  the substance is prepared and handled in the same way as a food ingredient. 

        (12) Specifications for the identity and purity of processing aids 

(a)  Substances used as processing aids should be of food grade quality. This can be demonstrated by 

conforming to the applicable specifications of identity and purity recommended under these regulations, 

and in case such standards are not specified, the purity criteria accepted by international bodies such as 

Codex Alimentarius may be adhered to. 

(b)  The safety of a substance used as a processing aid shall be demonstrated by the supplier or the user of the 

substance. The demonstration of safety shall include appropriate assessment of any unintended or 

unavoidable residues resulting from its use as a processing aid under conditions of GMP. 

         (13) Conditions for labelling 

The product covered by this Standard shall be labelled in accordance with the Food Safety and Standards 

(Packaging & Labelling) Regulation, 2011. Declaration of vegetarian or non-vegetarian irrespective of the 

residue level, has to be mentioned on the label. 

(B) after APPENDIX B relating to Microbiological Requirements, the following shall be inserted, namely: - 

 

“APPENDIX C 

I.  PROCESSING AIDS CATEGORIES:  

(1) Antifoaming Agents: Substances that reduce and hinder the formation of foam during processing of liquid 

food products. 

(2) Catalyst: Substances that increase the rate of a chemical reaction without itself undergoing any permanent 

chemical change. 

(3) Clarifying Agents and Filtration Agents: Substances that are used to remove suspended solids from liquids 

by inducing flocculation and those substances which aid in the process of filtration. 

(4) Lubricants, Release and Antistick Agents: Substances which help to reduce friction between food contact 

surfaces and substances that provide critical barrier between molding surface and the substrate facilitating 

separation of cured part from the mold. 

(5) Microbial Control Agents, Microbial Nutrients and Microbial Nutrient Adjuncts 

(a)   Microbial Control Agents: Substances that can be used to inactivate target organisms in the 

processing of foods.  

(b)  Microbial Nutrients and Microbial Nutrient Adjuncts: Substances that can be used to enhance the 

growth of the microbial culture intended to be used in food processing. 

 

https://en.wikipedia.org/wiki/Flocculation


[भाग III—खण् ड 4] भारत का रािपत्र : असाधारण  23 

(6) Solvent for Extraction and Processing: Processing aids that help in the separation of a particular substance 

from a mixture by dissolving that substance in a solvent that will dissolve it, but which will not dissolve any 

other substance in the mixture. 

(7) Bleaching, Washing, Peeling and Denuding Agents: Substances that can be used in making food products 

white or colorless and substances that aid in surface treatment (washing, denuding and peeling) of food specified 

in these regulations. 

(8) Flocculating Agents: Substances that promote flocculation by forming colloids and other suspended 

particles in liquids to aggregate and forming a floc. Flocculants are used to improve the sedimentation or 

filterability of small particles. 

(9) Contact Freezing and Cooling Agents: Substances that can cause rapid freezing on contact with food. 

(10) Desiccating Agent: Substances that extract water and prevent the formation of lumps during manufacturing 

of food products. They are either soluble or insoluble substances that adsorb water due to their chemical 

properties. 

(11) Enzymes: These are macromolecular biological catalysts which accelerate chemical reactions in the 

treatment or processing of raw materials, foods, or ingredients. The enzymes may be used as a processing aid to 

perform any technological purpose if the enzyme is derived from the corresponding source specified in the table.  

(12) Generally permitted processing aids 

This category includes processing aids which have different technological functions. They shall be used as per 

the conditions specified in the corresponding table under these regulations. 

II. USE OF PROCESSING AIDS IN FOOD PRODUCTS: 

The processing aids listed in Table 1 to Table 12 may be used in the course of manufacture of food specified in the 

corresponding table, provided the final food contains not more than the corresponding residue level specified in the 

Table. 

   TABLE 1: ANTIFOAMING AGENTS 

S. No. Name of the processing aid  Product Category  Residual level 

 (mg/kg) 

(Not more than) 

1. Coconut oil Juices GMP
 

2. Hydrogenated coconut oil Confectionary 15 

Vegetable protein GMP
 

3. Polydimethylsiloxane 

 (INS 900a) 

Beer, fats & oils, vegetable 

protein, Juices, Potato processing  

10  

4.  Polyethylene glycol 

 (INS 1521) 

All foods  GMP
 

5. Propylene glycol  

(INS 1520) 

All  foods GMP 

6. Sorbitan monolaurate 

(INS 493) 

All  foods 1  

7. Sorbitan monooleate 

(INS 494) 

All  foods 1  

8.  Vegetable fatty acid esters Juices GMP
 

 TABLE 2: CATALYST 

S. No. Name of the processing aid  Product Category  Residual Level 

(mg/kg) 

Not more than 

1 Chromium (excluding 

chromium VI) 

Hydrogenated vegetable oil 0.1 

 

2.  Copper 

 

Hydrogenated vegetable oil 0.1  

3. Molybdenum Hydrogenated vegetable oil 0.1 

 

4. Nickel Polyols 1 

https://en.wikipedia.org/wiki/Freezing
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S. No. Name of the processing aid  Product Category  Residual Level 

(mg/kg) 

Not more than 

Hardened oil  0.8 

 

Hydrogenated vegetable oil  1.5 

5. Potassium  Interesterified vegetable oil 1 

 

6. Potassium ethoxide Interesterified vegetable oil  1 

 

7.  Sodium 

 

Interesterified vegetable oil 1 

 

8. Sodium ethoxide Interesterified vegetable oil 1 

9. Sodium methoxide Interesterified vegetable oil 1 

 

TABLE 3: CLARIFYING AGENTS AND FILTRATION AIDS 

S. 

No. 

Name of the processing aid  Product Category Residual level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

1. Acid clays of montmorillonite Fruit or vegetable juices, fruit nectars, 

syrups and wine 

GMP
 

 2.  Chitosan sourced from 

Aspergillus niger 

Wine, beer, cider, spirits and food grade 

ethanol 

GMP 

3. Chloro methylated aminated  

styrene-divinyl benzene resin 

Sugar  1  

 

4. Co-extruded polystyrene and 

polyvinyl polypyrrolidone 

Fruit or vegetable juices, fruit nectars, 

syrups and wine 

1  

 

5. Copper sulphate  

(INS 519) 

Fruit or vegetable juices, fruit nectars, 

syrups and wine 

GMP  

6. Diatomaceous earth Fruit or vegetable juices,  Alcoholic 

beverages including low alcoholic and 

alcohol-free counterparts (as filter powder) 

GMP 

7. Fish collagen, including 

isinglass  

Fruit or vegetable juices, fruit nectars, 

syrups and Alcoholic beverages including 

low alcoholic and alcohol-free counterparts 

GMP  

8. Kaolin  Fruit or vegetable juices, fruit nectars, 

syrups and wine  

GMP 

9. 

 

Magnesium oxide  

(INS 530) 

Fruit or vegetable juices, fruit nectars, 

syrups and wine 

 GMP  

10. Perlite Starch hydrolysis GMP 

11. Polyvinyl polypyrrolidone 

(INS 1201) 

Fruit or vegetable juices, fruit nectars, 

syrups and wine  

 GMP  

12. Shellac, bleached              

(INS 904) 

Fruit or vegetable juices, fruit nectars, 

syrups and wine 

GMP  

13. Synthetic magnesium silicate   

(INS 553(i)) 

Edible oils GMP 

TABLE 4: LUBRICANTS, RELEASE AND ANTISTICK AGENTS 

S. No. Name of the processing aid  Product Category Residual level 

 (mg/kg) 

(Not more than) 

1. Acetylated mono- and diglycerides 

(INS 472a) 

All foods 100 

2.  Bees wax  

(INS 901) 

All foods GMP 

3. Calcium stearate 

(INS 470(i)) 

Confectionery  GMP 

4. Carnauba wax  

(INS 903) 

Confectionery  GMP 
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S. No. Name of the processing aid  Product Category Residual level 

 (mg/kg) 

(Not more than) 

5. Glycerol  

(INS 422) 

All foods GMP 

6. Hydrogenated palm kernel oil (HPKO) Confectionery and  bakery wares GMP 

7.  Lecithin  

(INS 322 (i)) 

Confectionery  GMP 

Processed cheese (slices) GMP 

8. Medium chain Triglyceride (MCT) 

(C6- C12) 

Confectionery, bakery wares  and 

fruit Jelly 

GMP 

9. Oleic Acid All foods GMP 

10. Palm oil/Palm olein Confectionery and  bakery wares GMP 

11. Sunflower oil  Confectionery and  bakery wares GMP 

12. Soybean oil Confectionery and  bakery wares GMP 

13. Thermally oxidised soya-bean oil  

(INS 479) 

All foods 320  

14. White mineral oil  

(INS 905e) 

All foods GMP 

TABLE 5:  MICROBIAL CONTROL AGENTS, MICROBIAL NUTRIENTS AND MICROBIAL NUTRIENT 

ADJUNCTS 

MICROBIAL CONTROL AGENT 

S. 

No. 

Name of the processing aid  Product Category Residual Level  

(mg/kg) 

(Not more than) 

1. Dimethyl dicarbonate

 

(INS 242) 

 

Wine, Fruits and vegetable juices, 

Water based flavoured drinks  

Non-detectable 

2. Lysozyme 

(INS 1105) 

Alcoholic beverages including low 

alcoholic and alcohol-free 

counterparts 

GMP 

3. Octanoic acid Meat, fruit and vegetables GMP 

4. Sodium metasilicate 

(INS 550 (ii)) 

 Meat and poultry 

carcasses and cuts 

GMP 

5. Sodium chlorite   Meat, fish, fruit and vegetables GMP 

6. Salmonella phage preparation 

(S16 and FO1a)  

 Raw meat and poultry  GMP 

 

 Maximum usage level shall not be more than 200 mg/kg for wine, 250 mg/kg for fruits and vegetable juices and 

its products and 250 mg/kg for water based flavoured drinks. Residue shall be analyzed as per method specified in 

“Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives (JECFA) specification of Dimethyl dicarbonate”. 

 

MICROBIAL NUTRIENTS AND MICROBIAL NUTRIENT ADJUNCTS (for sustaining microbial growth) 

S. No. Name of the processing aid  Residual Level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

7.  Adenine GMP 

8.  Adonitol GMP 

9.  Arginine GMP 

10.  Asparagine GMP 

11.  Aspartic acid GMP 

12.  Ammonium sulphate GMP 

13.  Ammonium sulphite  GMP 

14.  Benzoic acid GMP 

http://apps.who.int/food-additives-contaminants-jecfa-database/Default.aspx
http://apps.who.int/food-additives-contaminants-jecfa-database/Default.aspx
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15.  Biotin GMP 

16.  Calcium pantothenate GMP 

17.  Calcium propionate 

(INS 282) 

GMP 

18.  Copper sulphate 

(INS 519) 

  GMP 

19.  Cysteine GMP 

20.  Cysteine monohydrochloride GMP 

21.  Dextran GMP 

22.  Ferrous sulphate GMP 

23.  Glutamic acid GMP 

24.  Glycine GMP 

25.  Guanine GMP 

26.  Histidine GMP 

27.  Hydroxyethyl starch GMP 

28.  Inosine GMP 

29.  Inositol GMP 

30.  Manganese chloride GMP 

31.  Manganese sulphate GMP 

32.  Niacin GMP 

33.  Nitric acid GMP 

34.  Pantothenic acid GMP 

35.  Peptone GMP 

36.  Phytates GMP 

37.  Polyvinylpyrrolidone 

(INS 1201) 

GMP 

38.  Pyridoxine hydrochloride GMP 

39.  Riboflavin 

(INS 101 (i)) 

GMP 

40.  Sodium formate GMP 

41.  Sodium molybdate GMP 

42.  Sodium tetraborate GMP 

43.  Thiamine GMP 

44.  Threonine GMP 

45.  Trisodium orthophosphate GMP 

46.  Uracil GMP 

47.  Xanthine GMP 

48.  Zinc chloride GMP 

49.  Zinc sulphate GMP 
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TABLE 6: SOLVENT FOR EXTRACTION AND PROCESSING 

S. No. Name of the processing aid  Product Category 

 

Residual Level     

(mg/kg) 

(Not more than) 

1. Acetone
 

Flavourings 30 

Spice oleoresins 30 

Colours 2   

Vegetable oils 0.1  

Other foods 0.1  

2. Benzyl alcohol Fatty acids, flavourings, colours GMP 

3. Butanol 

 

Fatty acids, flavourings, colours 10 

Spice oleoresins 2 

4. Butan-2-ol Spice oleoresins 2 

5. Carbon dioxide 

(INS 290) 

Flavourings GMP 

Spice oleoresins GMP 

6. Cyclohexane  Flavourings, vegetable oils 1   

7. Dibutyl ether  Flavourings 2    

8. Diethyl ether  Flavourings, colors 2   

Spice oleoresins 2 

9. Dimethyl ether  Flavourings 2  

10. Ethyl acetate Flavourings 10  

Spice oleoresins 50 

11. Ethyl alcohol Spice oleoresins GMP 

Other Foods GMP 

12. Ethylene dichloride 

(1,2 Dichloroethane) 

Spice oleoresins 30 

13. Glycerol diacetate All foods GMP 

14. Glycerol monoacetate All foods GMP 

15. Heptane Flavourings 1 

Vegetable  oils 

16. Hexane  Flavourings, vegetable  oils 5  

Spice oleoresins 25 

Chocolate and chocolate products 1  

17. Isobutane Flavourings 1   

Other foods 0.1  

18. Isopropyl alcohol Spice oleoresins 50 

Other foods 10 

19. Methyl alcohol Spice oleoresins 50 

20. Methylene chloride 

(Dichloromethane) 

Decaffeinated tea 2  

Decaffeinated coffee 10  

Flavourings 2   
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S. No. Name of the processing aid  Product Category 

 

Residual Level     

(mg/kg) 

(Not more than) 

Spice oleoresins 30 

Vegetable oils 0.02  

21. Methyl ethyl  ketone 

(butanone)  

Fatty acids, flavourings, colourings, 

decaffeination of coffee, tea 

2   

 

22. Methyl tert-butyl ether Spice oleoresins 2 

23. Propane  Flavourings 1  

Edible oils 0.1 

24. Propan-1-ol Spice oleoresins 1 

25. Toluene  Flavourings 1  

26. Water Spice oleoresins GMP 

TABLE 7: BLEACHING, WASHING, DENUDING AND PEELING AGENTS 

S. No. Name of the processing aid  Product Category Residual level  

(mg/kg) 

(Not more than) 

1. Ammonium persulphate 

(INS 923) 

Yeast  GMP 

2. Benzoyl peroxide 

(INS 928) 

Fruits and vegetables 40  

(as benzoic acid) 

3. Calcium hypochlorite Fruits and vegetables,  flours and 

starches, water 

 1  

(as available chlorine) 

4. Carbonic acid Tripe  GMP 

5. Chlorine 

(INS 925) 

Fruits and vegetables, flours and 

starches 

 1 

(as available chlorine) 

6. Chlorine dioxide Fruits and vegetables, flours and 

starches 

1 

(as available chlorine) 

7. Diammonium hydrogen 

orthophosphate 

Canned fruits and vegetables  GMP 

8. Hydrogen peroxide Fruits and vegetables,  flours and 

starches 

5  

9. Peracetic acid Fruits and vegetables GMP 

10. Sodium bisulphite Root and tuber vegetables   

(not meant for those intended to be 

served or sold raw/fresh to 

consumers) 

GMP 

11. Sodium hypochlorite Fruits and vegetables, flours and 

starches 

 1 

(as available chlorine) 

12. Sodium gluconate 

(INS 576) 

Tripe GMP 

13. Sodium laurate Fruits and vegetables GMP 

14. Sodium/ Potassium 

metabisulphite 

 

Root and tuber vegetables  

(not meant for those intended to be 

served or sold raw/fresh to 

consumers) 

25  

 

15. Sodium peroxide Root and tuber vegetables 5  

TABLE 8: FLOCCULATING AGENTS  

S. No. Name of the processing aid  Product Category Residual level 

mg/kg 

(Not more than) 

1. Citric acid 

(INS 330) 

Unripened cheese – Paneer and Chhana  

 

GMP 

 

2. Glucono delta lactone 

(INS 575) 
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S. No. Name of the processing aid  Product Category Residual level 

mg/kg 

(Not more than) 

3. Lactic acid 

(INS 270) 

4. Malic acid 

(INS 296) 

5. Sour whey 

6.  Vinegar 

TABLE 9: CONTACT FREEZING AND COOLING AGENTS 

S. No. Name of the processing aid  Product Category Residual level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

1 Liquid Nitrogen 

(INS  941) 

Dairy-based desserts - Ice cream GMP 

TABLE 10: DESICCATING AGENTS  

S. No. Name of the processing aid  Product Category  Residual level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

1 Corn starch Icing sugar GMP 

TABLE 11: ENZYMES (for treatment or processing of raw materials, foods, or ingredients) 

S.No. Name of the Enzyme 

 

in order of Enzyme 

Commission (EC) number 

Source Residual level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

1. Glucose oxidase 

(EC No. 1.1.3.4) 

Aspergillus niger GMP 

 
Aspergillus oryzae 

2. Catalase 

(EC No. 1.11.1.6) 

Aspergillus niger GMP 

3. Glycero-phospholipid 

cholesterol acyltransferase 

(EC No.  2.3.1.43) 

Bacillus licheniformis GMP 

4. Transglutaminase 

(EC No. 2.3.2.13) 

Streptomyces mobaraensis GMP 

5. Lipase triacylglycerol 

(EC No. 3.1.1.3) 

Rhizopus oryzae GMP 

 
Fusarium oxysporum 

Thermomyces lanuginosus 

Rhizopus niveus 

Rhizopus oryzae 

Carica papaya 

Rice bran 

6. Pectin esterase 

(EC No. 3.1.1.11)  

Aspergillus niger GMP 

7. Acylglycerol lipase 

(EC No. 3.1.1.23) 

Penicillium camembertii GMP 

8. Phospholipase A1  

(EC No.  3.1.1.32) 

Aspergillus niger GMP 

9. Phytase 

(EC No. 3.1.3.8) 

Aspergillus niger GMP 
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10. Phospholipase D 

(EC No. 3.1.4.4) 

Streptomyces cinnamoneus GMP 

11. Hemicellulase 

(EC No. 3.2.1) 

Aspergillus niger GMP 

 

Trichoderma reesei/ longibrachiatum 

12. Alpha amylase 

(EC No. 3.2.1.1) 

Aspergillus oryzae GMP 

 
Aspergillus niger 

Bacillus licheniformis 

Bacillus amyloliquefaciens 

Bacillus subtilis 

Cereal (barley) Malt 

13. 
Beta amylase 

(EC No. 3.2.1.2) 

Cereal (barley) Malt GMP 

14. Glucan 1,4-α-glucosidase 

(or Glucoamylase or acid 

maltase) 

(EC No. 3.2.1.3) 

Aspergillus niger GMP 

 
Aspergillus oryzae 

Trichoderma reesei 

Rhizopus oryzae 

15. Cellulase 

(EC No. 3.2.1.4) 

 

 

Penicillium funiculosum GMP 

 
Aspergillus niger 

Humicola insolens 

Trichoderma reesei 

16. Beta-glucanase (endo-beta 

glucanase or endo-1,3-beta- 

glucanase) 

(EC No. 3.2.1.6) 

 

Aspergillus niger GMP 

 
Bacillus amyloliquefaciens 

Rasamsonia emersonii 

Trichoderma reesei 

Aspergillus aculeatus 

Humicola insolens 

 

17. Inulinase 

(EC No. 3.2.1.7) 

Aspergillus niger GMP 

18. Endo-1,4-beta-xylanase 

(EC No. 3.2.1.8) 

 

Aspergillus niger 

 

GMP 

Trichoderma reesei/ longibrachiatum 

Humicola insolens 

19. Dextranase 

(EC No. 3.2.1.11) 

Chaetomium erraticum GMP 

20. Polygalacturonase (pectinase) 

(EC No. 3.2.1.15) 

Aspergillus niger GMP 

 
Aspergillus aculeatus 

21. Alpha-glucosidase 

(EC No.  3.2.1.20) 

Aspergillus niger GMP 

 
Trichoderma reesei 

22. Beta-glucosidase 

(EC No. 3.2.1.21) 

 

Aspergillus niger GMP 

Trichoderma reesei/ longibrachiatum CL 

847 

GMP 

23. Alpha-galactosidase 

(melibiase) 

(EC No. 3.2.1.22) 

 

Aspergillus oryzae GMP 

 

Aspergillus niger GMP 

Morterella vinacea GMP 

Saccharomyces carlsbergensis GMP 

24. Beta-galactosidase (lactase) 

(EC No. 3.2.1.23) 

Kluyveromyces lactis GMP 

 
Bacillus circulans 
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 Saccharomyces sp.  

Aspergillus oryzae 

25. Beta- fructofuranosidase 

(invertase or saccharase) 

(EC No. 3.2.1.26) 

Saccharomyces cerevisiae GMP 

Kluyveromyces fragilis 

Saccharomyces carlsbergensis 

Saccharomyces cerevisiae 

26. Trehalase 

(EC No.  3.2.1.28) 

Trichoderma reesei GMP 

27. Pullunase 

(EC 3.2.1.41) 

Bacillus acidopullulyticus GMP 

Bacillus brevis 

Bacillus circulans 

Bacillus naganoensis 

 

Klebsiella aerogenes 

28. Alpha arabinofuronosidase 

(EC No. 3.2.1.55) 

Aspergillus niger GMP 

29. Glucan1,3- betaglucosidase 

(EC No. 3.2.1.58) 

Trichoderma harzianum GMP 

30. Mannan endo-1,4-beta- 

mannosidase 

(EC No.  3.2.1.78) 

Trichoderma reesei GMP 

Aspergillus niger GMP 

31. Protease (Bacteria) 

(EC No. 3.4) 

Bacillus amyloliquefaciens GMP 

 Bacillus licheniformis 

Bacillus subtilis 

Geobacillus caldoproteolyticus 

32. Protease (Fungi) 

(EC No. 3.4) 

Aspergillus niger GMP 

 Aspergillus oryzae 

33. Aminopeptidase 

(EC No. 3.4.11.1) 

Aspergillus oryzae GMP 

34. Serine protease (subtilisin) 

(EC No. 3.4.21.62) 

Bacillus licheniformis GMP 

35. PIII-type proteinase 

(Lactocepin) 

(EC No. 3.4.21.96) 

Lactococcus lactis subsp. Cremoris 

(strain SK11) 

GMP 

36. Papain  

(EC No 3.4.22.2) 

Cariya papaya GMP 

37. Ficin 

(EC No. 3.4.22.3) 

Figs GMP 

38. Bromelain 

(EC No 3.4.22.33) 

Ananas comosus/bracteatus GMP 

39. Chymosin 

(EC No. 3.4.23.4) 

Kluyveromyces lactis GMP 

40. Metalloproteinase 

(Bacillolysin) 

(EC No. 3.4.24.28) 

Bacillus amyloliquefaciens GMP 

41. Pectin lyase 

(EC No. 4.2.2.10) 

Aspergillus niger GMP 

42. Glucose isomerase 

(or xylose isomerase)  

(EC No.  5.3.1.5) 

Streptomyces rubiginosus GMP 

 Streptomyces murinus 

Streptomyces olivaceus 

Streptomyces olivochromogenes 

Microbacterium arborescens 

Actinoplanes missouriensis 

  All enzymes are from non-genetically modified sources 
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TABLE 12: GENERALLY PERMITTED PROCESSING AIDS 

S. No. Name of the 

processing aid  

Functional/ Technological 

Purpose 

Product Category  Residue Level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

  

1. Activated carbon Adsorbent, decolourizing 

agent 

Sugars, oils and fats, 

juices 

GMP 

2. Ammonium 

hydroxide  

(INS 527) 

Acidity regulator All foods GMP 

3. Ammonium sulphate Decalcification agent   Edible casings GMP 

4. Amino  acids Microbial nutrient Alcoholic beverages 

including low alcoholic 

and alcohol free 

counterparts 

 

GMP 

 5. Alum (Aluminium 

sulphate or 

Potassium 

aluminium sulphate) 

Coagulant 

6. Argon  

(INS 938) 

Propellent and packaging 

gas 

All foods GMP 

7. Beta-cyclodextrin 

(INS 459) 

Encapsulating 

and 

thickening agent 

Butter GMP 

 

8. Bone phosphate (INS 

542) 

Emulsifier, moisture 

retention agent 

All foods except milk 

and milk products 

GMP 

Sequestrant All foods GMP 

9. Calcium chloride Buffering agent  Alcoholic beverages 

including low alcoholic 

and alcohol free 

counterparts 

GMP 

10. Calcium sulfate Buffering agent  GMP 

11. Carbon dioxide 

(INS 290) 

Packaging and propelling 

Gas / aerating agent   

Confectionery and  

Bakery wares 

GMP 

12. Citric acid 

(INS 330) 

Sequestrant Oils & fats  GMP 

13. Chlorine dioxide  Water treatment Alcoholic beverages 

including low alcoholic 

and alcohol free 

counterparts 

1 (as available chlorine) 

14. Ethyl acetate Cell disruption of yeast Yeast GMP 

15. Ethyl alcohol Carrier solvent ,flavouring 

agent 

All foods GMP 

16. Ethylene diamine 

tetra acetic acid 

Metal sequestrant Edible fats and oils and 

related products 

GMP 

17. Furcellaran 

(INS 407) 

Thickener, gelling agent, 

stabilizer, emulsifier 

All foods GMP 

18. Gibberellic acid Malting Cereals GMP 

19. Glucono delta 

lactone (GDL) 

(INS 575) 

  Raising agent, sequestrant Unripened cheese – 

Paneer  and channa 

GMP 

20. Hydrogenated 

glucose syrups  

INS 965 (ii)) 

Sweetener, humectant, 

texturizer, stabilizer, 

bulking agent 

All foods GMP 

21. HVO (Hydrogenated 

vegetable oil) 

Lubricant for conveyor belts 

for countline products 

All foods 

 

GMP 

22. Indole acetic acid   Malting Cereals GMP 

23. Isopropyl alcohol Glazing agent All foods GMP 

24. L-Cysteine (or HCl 

salt) 

Dough conditioner Flour products 75  

25. Lactic acid Acidity regulator Alcoholic beverages 

including low alcoholic 

and alcohol free 

counterparts 

GMP 

26. Magnesium pH control agent   All foods GMP 
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hydroxide 

(INS 528) 

27. Oak dust/ chips Ageing agent Alcoholic beverages 

including low alcoholic 

and alcohol free 

counterparts 

GMP 

28. Oxygen  

(INS 948) 

 Propellant All foods GMP 

 Aerating agent Alcoholic beverages 

including low alcoholic 

and alcohol free 

counterparts 

GMP 

29. Paraffin Coating agent Cheese and cheese 

products 

GMP 

30. Phospholipids  

(INS 322 (i)) 

Emulsifier, antioxidant All foods GMP 

31. Phosphoric acid (INS 

338) 

 

Acidulant, sequestrant, 

synergist for antioxidants 

All foods GMP 

Buffering agent  Alcoholic beverages 

including low alcoholic 

and alcohol free 

counterparts 

GMP 

32. Polyethylene glycols 

(INS 1521) 

Carrier solvent, excipient All foods GMP 

33. Polyglycerol esters 

of interesterified 

ricinoleic acid  

(INS 476) 

Emulsifier All foods GMP 

34. Polyoxyethylene 40 

stearate  

(INS 431) 

Emulsifier All foods GMP 

35. Polyvinyl acetate Preparation of waxes  Cheese and cheese 

products 

GMP 

36. Potassium hydroxide  

(INS 525) 

pH control agent 

 

All foods GMP 

37. Potassium 

metabisulphite 

(INS 224) 

Antioxidant  Alcoholic beverages 

including low alcoholic 

and alcohol free 

counterparts 

Maximum usage level 

shall  not be more than                         

50 mg/kg 

38. Propylene glycol 

alginate  

(INS 405) 

Stabilizer, thickener, 

emulsifier 

All foods GMP 

Foam stabilizer Alcoholic beverages 

including low alcoholic 

and alcohol free 

counterparts 

GMP 

39. Salt (NaCl) Ion exchange   Alcoholic beverages 

including low alcoholic 

and alcohol free 

counterparts 

GMP 

40. Silica  

(INS 551) 

Anticaking agent All foods GMP 

Soap absorbing agent Edible vegetable oils GMP 

41. Sodium acid 

pyrophosphate 

(SAPP)  

Prevention of darkening of  

frozen uncooked French 

fries  

Frozen vegetables  GMP 

42. Sodium calcium 

polyphosphate 

silicate  

(INS 452 (i)) 

Stabilizer, leavening agent, 

emulsifier, nutrient 

All foods GMP 

43. Sodium hydroxide  

(INS 524) 

pH control agent 

 

 

 

Fruits and 

vegetables, 

sugar beet, fats & oils 

GMP 

44. Sodium hypochlorite  Water treatment Alcoholic beverages 1 (as available chlorine) 
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including low alcoholic 

and alcohol free 

counterparts 

45. Sodium 

metabisulphite 

(INS 223) 

Dough conditioner Flour products 60  

Softening agent Corn kernel 60    

Reducing agent Alcoholic beverages 

including low alcoholic 

and alcohol free 

counterparts 

GMP 

 46. Sodium silicate  

(INS 550 (i)) 

Anticaking agent All foods GMP 

47. Sodium sulphite Dough conditioner Flour products 60  

48. Sulphuric Acid  

(INS 513) 

 pH control agent All foods GMP 

49. Sulphurous acid Softening agent Corn kernel GMP 

50. Sulphur dioxide 

(INS 220) 

Control of 

nitrosodimethylamine in 

malting 

Malting 750   

51. Tannic Acid  

(INS 181) 

Clarifying agent, flavouring 

agent, flavour adjunct 

Juices  

 

GMP 

52. Yeast  Fermenting Agent Alcoholic beverages 

including low alcoholic 

and alcohol free 

counterparts 

GMP”. 

53. Zinc sulphate Mineral Salt 

 

ARUN SINGHAL, Chief Executive Officer 
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