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제1장 통관제도

제1절  김

1. 통관제도

가. 통관 관련 서류

① 인보이스

② 패킹리스트

③ 보험명세서

④ B/L

⑤ A/N

⑥ 원산지증명서

⑦ 성분표/공정도/시험성적서

⑧ 식품 등의 수입신고서

나. 통관제도 변동사항 및 주의사항

□ 통관 시 주의상항

수입 통관 시 특히 주의해야 할 사항은 현품의 수량과 금액이 인보이스상의 수
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량, 금액과 상이한 경우는 통관이 지연되거나 외환 및 외국무역법위반으로 벌칙 

(5년이하의 징역 또는 벌금)을 받는 것 외, 행정제제(1년 이내의 수입금지)에 처

해지는 경우가 있으니 주의해야 함

□ 개인수입

개인사용으로 인정되는 경우는 󰡔외국환율 및 외국무역법󰡕 및 󰡔식품위생법󰡕의 

적용을 면제받음. 개인사용으로 인정받을 수 있는 수량은 건 김의 경우는 1세대

당 월 1,000매 이하로 판단함

□ 북한산 수입물품 제한

2013년 4월 5일자로 외환 및 외국무역법에 근거한 수출입금지조치가 지속되는 

것으로 발표되어, 북한산인 모든 물품의 수입이 금지

다. 수입식품감시지도

후생노동성 의약식품국식품 안전부에서는 식품위생법에 근거하여 수입식품감

시･지도를 위해 매년 모니터링검사를 실시하고 있음

□ 모니터링검사

○ 검역소는 모니터링계획에 규정된 건수의 검사를 실시

○ 생산국가에서 식품의 회수와 건강피해 발생에 관한 정보가 있는 경우, 모니터링

검사 등에 의해 법 위반이 발견된 경우 필요에 따라 검사를 더욱 강화

□ 명령검사

○ 법 위반 가능성이 높은 수입식품에 대해 후생노동대신이 식품위생상의 위해발

생 방지를 위해 필요하다고 인정되는 경우, 수입 시 마다 수입자에 대해 명령검

사를 발동함

○ 검사명령 이외의 식품도 수입신고 심사 중에라도 검사를 명할 필요가 있다고 판
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가. 수입할당제도 (IQ제도)

○ 일본은 자국의 수산물을 보호하기 위해 특정 수입상품에 대해서 수입수량의 상

한선을 설정하고 국가별로 수입량을 제한하는 등 일본국내의 취약한 산업을 보

호하는 것을 목적으로 하고 있는 ｢외국외환법 및 외국무역법｣을 근거로 특정화

물에 대해 수입 가능한 수량 및 금액을 할당하는 수입할당(IQ：Import Quota) 

제도를 실시하고 있음

○ 특히, 한국산 수산물에 대해서 1966년부터 9종(대구, 방어, 고등어, 전갱이, 정

어리, 건멸치, 꽁치, 가리비, 패주)등에 대한 수입할당과 한국산을 제외한 세계 

102개국을 대상으로 한 수입할당 두개의 그룹으로 나누어 실시하고 있음

○ 102국산에 대해 방어, 꽁치, 패주, 건 멸치 품목에 대해서는 금액할당제를 그 

외의 품목에 대해서는 2001년 수량할당제로 전환하여 수입어종의 단가상승에 

큰 영향을 받지 않도록 하였음에도 불구하고 한국산에 대해서는 금액할당제를 

고수하고 있음. 현재도 1982년 수준과 같은 4,500만 달러만 할당이 되어 있음

○ 일본의 수입상사 등에게 할당하고 있으며 우리 수산물을 수출하기 위해서는 할

당 받은 수입상사(단체)등을 통해서만 수출입 할 수 있음. 경제산업성에서 할당

내용을 발표함

1) 수입할당(IQ)제도 대상품목

특정품목에 대해서 일정기간 내에 수입 가능한 총량(총액)이 정해져 있음. 수입

을 위해서는 ｢수입(승인/할당)신청서｣필요서류를 수입 전에 경제산업성에 제출

하도록 되어있음. 수입할당품목(IQ)에는 아래 20개품이 해당됨

2) 수입할당의 공표

수입무역관리령에 의해 수입관리제도는 경제산업성에 의해 고시되고 있음. 관

보, 경제산업공보등에 게재되며 수입할당을 받아야하는 화물의 품목, 수입의 승

인을 받아야하는 화물의 원산지 또는 선적지역의 기타 화물수입에 대해서 필요

한 사항을 공표하고 있음
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3) 일본의 수산물 수입할당제(Import Quota)품목

       일본의 수산물 IQ품목은 21개 품목이 있으며(2012.5.26일 현재), 한국은 김 등 13품

목에 적용됨

❙마른 김에 대한 수입할당 (2013년1월17일 발표)❙
HS번호 1212-20-1-(1),1212-20-1-(2)

수입할당량

  전체 903백만장 

   상사할당(한국) 227백만장

   상사할당(중국) 288백만장

   수요자할당 383백만장

   선착순할당 5백만장

❙비가당 조미김에 대한 수입할당 (13년1월17일 발표)❙
HS번호 2106-90-2-(2)-E-(b)

수입할당량

 전체 411백만장

  상사할당(한국) 303백만장

  수요자할당 101백만장

  선착순할당 7백만장

❙김조제품(구운김 포함, 비가당 조미김 제외)대한 수입할당 (13년1월17일발표)❙
HS번호 2106-90-2-(2)-E

수입할당량

 전체 360백만장

  상사할당(한국) 75백만장

  상사할당(한국이외) 164백만장

   수요자할당 118백만장

   선착순할당 3백만장

나. 판매 관련 규제 및 절차

일본에서 김을 판매 시에는 󰡔식품위생법󰡕 󰡔JAS법󰡕 󰡔부당경품 및 부당표시방지

법󰡕의 규제를 받음. 기타 용기포장에 대해서는 식별표시에 대해서는 󰡔자원유효

이용촉진법󰡕의 규제를 재상품화에 대해서는 󰡔용기포장 리사이클 법󰡕의 규제를 

받을 경우가 있음
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1) 식품위생법

식품위생법에 따라 유해･유톡성 물질을 함유하는 식품이나 비위생적인 식품을 

판매하는 것이 금지되어있음. 또한 김을 용기포장에 넣어 판매할 경우에는 식품

위생법에 의거한 표시가 의무화 되어 있음

2) JAS법 (농림물자규격화 및 품질표시적정화에 관한 법률)

○ JAS법에서는 일반 소비자용으로 판매하는 모든 음식료품이 품질 표시기준의 

대상이 됨

○ JAS법은 ｢JAS규격제도｣와 ｢품질표시제도｣2가지의 제도로 구성되어 있으며 

JAS규격제도는 일본농림규격(JAS규격)에 의한 등급설정 검사에서 합격한 제

품에 JAS마크 부착이 가능하고 제품의 규격화, 유통의 촉진을 도모하는 제도임

○ 품질표시제도는 일반소비자가 상품선택시에 도움이 되도록 모든 음식료품을 대

상으로 품질표시기준에 따라 표시하는 것을 제조업자에게 의무를 부여하는 제

도임

○ 주류(주세법), 약사법에 규정하는 의약품, 의약부외품, 화장품은 JAS법의 대상

에서 제외됨

○ ｢수산물품질표시기준｣ ｢생선식품품질표시기준｣ ｢가공식품품질표시기준｣ ｢어
패류의 명칭가이드라인｣ 등의 구체적인 표시사항 표시방법 등을 정하여 표시에 

맞게 표시하도록 하고 있음

3) 부당경품 및 부당표시방지법

판매하는 상품 등의 내용에 대해서 일반소비자에게 우량으로 오인할 수 있는 과

대광고나 허위표시등은 부당표시로 금지되어 있음. 또한 상품의 원산국을 판별

하는 것이 어려운 표시도 부당표시로 금지되어 있음

※ 김 표시에 관한 공정경쟁규약 : 동 규약은 소비자의 적정한 상품선택을 보호하고 공정경쟁을 

확보하기 위해 󰡔부당경품류 및 부당표시방지법󰡕에 의거하여 업계의 자주적인 규정으로서 

시행되고 있음



 

주요국 수입제도 모니터링 - 일본

Korea Agro-Fisheries & Food Trade Corporation10

3. 표기사항

수산물의 구체적인 표시사항 및 표시방법 등을 정한 ｢수산물품질표시기준｣ ｢생
선식품품질표시기준｣ ｢가공식품품질표시기준｣ ｢어패류의 명칭 가이드라인｣은 

아래와 같음

가. 수산물 품질표시 기준

수산물 품질에 관해 판매업자가 표시해야 할 사항

○ 냉동한 것을 해동 할 경우 ｢해동｣이라고 표시한다.

○ 양식의 경우 ｢양식｣이라고 표시한다.

나. 생선(生鮮)식품 품질표시 기준

이 기준은 농림수산성에 의해 생선식품의 공통 표시사항의 명칭, 원산지를 표시

하고 개별 포장된 경우는 내용량, 판매업자명 및 주소도 기입하도록 하고 있음

1) 표시기준

① 원산지 : 자국산 품은 수역 명 또는 지역 명 (양식장이 속한 행정구역명)

② 수역 명 표기가 어려운 경우 : 어획한 항명 또는 행정구역명

③ 수입품 : 원산국명 (수역 명 병기 가능)

④ 해동한 것이나 양식한 것은 반드시 표기가 필요하다

⑤ 소매판매업자 : 용기포장의 잘 보이는 곳 또는 제품에 근접한 장소

⑥ 도･소매업자 : 용기포장이외에 발송 장 또는 납품 서에 표시해도 무방함

2) 표시방법

해초류 예)다시마류/미역류/김류/파래류/한천원초류/기타해초류
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다. 가공식품 품질표시 기준

제조 또는 가공된 모든 식품(용기에 넣어 포장된 것에 한함)의 공통표시사항은 

다음과 같음

1) 표시기준

명칭 일반적인 명칭을 기재. 품명. 종류별 표기도 가능

원재료명
식품첨가물이외의 원재료는 중량순으로 일반적인 명칭을 기재, 식품첨

가물은 중량순으로 기재

원료원산지명
가공식품품질표시기준별 ＊별표2에 해당하는 것은 원료원산지를 표기

한다

내용량 포장의 중량을 빼고, 내용물의 순중량을 표시한다

상미기한 품질이 급속하게 변화하기 쉬운 경우 소비기한을 기재

보존방법 상온보존의 경우는 생략 가능 

제조업자 이름 및 주소 수입품은 수입업자명을 기재한다

＊ 수입품에 있어서는 ｢원산국명｣을 기입

＊ 별표2에 해당하는 품목

① 건조어패류, 염장어패류, 쪄서 말린 어패류 및 다시다, 건조김, 구운김, 기타 건

조한 해초류(얇게 채썰거나, 얇게 다진 것 또는 분말형태는 제외)

② 염장어패류 및 염장해초류

③ 조미한 어패류 및 해초류 (가열조리 및 조리냉동식품에 해당하는 통조림,  병조

림 및 레토르트파우치식품은 제외)

④ 다시다말이

⑤ 데치거나 삶은 어패류 및 해초류(통조림, 병조림 및 레토르트파우치 식품에 해

당하는 것은 제외)

⑥ 표면을 그슬린 어패류

⑦ 후라이로서 튀김옷을 입힌 어패류(가열조리 및 조리 냉동식품에 해당하는 것은 

제외)

⑧ 생선(生鮮)식품을 이종 혼합한 것(절단하지 않고 여러 가지 섞어 담은 것은 제외)
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2) 표시방법

① 용기 또는 포장의 잘 보이는 곳에 표시한다.

② 표시에 사용되는 문자는 8포인트 이상 통일된 문자를 사용한다.

③ 표시면적(라벨면적이 아닌 포장면적중 표시가능한 모든 면적)이 150평방센치

미터 이하로 5.5포인트에서 7.5포인트로 표시가능

④ 표시면적이 30평방센치미터 이하 원재료 등 생략이 가능하다.

⑤ 일괄표시 예

아래 표와 같은 순으로 일괄표시하며 면적이 좁은 경우 분할하여 표시가 가능

명        칭    ○○○○○○
원 재 료  명    ○○○○,○○○,○○○○,○○○
원료원산지명    ○○○○○
내   용   량    ○○○g

고   형   량    ○○○g

내 용  총 량    ○○○g

상 미  기 한    평성○○년○○월○일

보 존  방 법    ○○○○○○○
원 산 국  명    ○○○○○
제   조   자    ○○○○○○○○○○○

□ 김 라벨링표시 예

○ 품    명 : 전형 구운김 블루

○ 명    칭 : 구운김

○ 원재료명 : 마른 김(치바현산)

○ 내 용 량 : 전형 10장들이

○ 상미기한 : 하기에 기재

○ 보존방법 : 고온 다습한 곳을 피하고 개방후에는 냉장고에서 보존하십시오

○ 제 조 자 : 주식회사 마고코로 잇큐야

○ 주    소 : 치바현 훗츠시 가와나 1481-2
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○ 지시에 따르지 않는 경우는 농림수산대신이 지시에 따라야 할 것을 명령하게 되

며 그 명령에 위반했을 경우 개인에 대해서는 100만엔 이하의 벌금 또는 1년 이

하의 징역, 법인에 대해서는 1억엔 이하의 벌금에 처해지게 됨

□ 조미김 표시사항 위반 사례

○ 조미김의 표시에 관한 공정경쟁 규약 제7조 4항 부당표시의 금지에 의해 자주 

적발되는 표시 위반 사례로는 상품명에 󰡔돌김󰡕 등과 같이 기재하여 마치 해당 

식품의 원재료가 암초 등에 자생하는 돌김을 사용하였다고 표시하였으나 실제

로는 해당 상품의 원재료로 돌김이 사용되지 않고 양식 김이 사용된 경우가 있

어 원재료로 양식 김을 사용할 경우는 돌김이라고 표시는 위반사항임

4. 자료원 및 관련 웹사이트

○ 농림수산성   http://www.maff.go.jp

소비안전국(수산자원보호법)  Tel : 03-3502-8111(대)

수산청자원관리부연안중합과   Tel : 03-3502-7768

○ JSA규격

(사)일본농림규격협회  http://www.jasnet.or.jp    Tel : 03-3249-7120

(사)일본냉동식품검사협회   http://www.jffic.or.jp Tel : 03-3438-1411

농림수산성 소비안전국 표시규격과

http://www.maff.go.jp/j/jas/hyoji/kigen.html

○ 식품기한표시 설정을 위한 가이드라인

http://www.maff.go.jp/j/jas/hyoji/pdf/guideline_a_2.pdf

○ 품질표시기준 일람 http://www.maff.go.jp/j/jas/hyoji/kijun_itiran.html

○ 후생노동성의약식품국 식품안전부기준심사과  http://www.mhlw.go.jp/

○ 수입식품감시 업무 홈페이지

http://www.mhlw.go.jp/topics/yunyu/tp0130-1.html
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○ 식품위생법  후생노동성 의약식품국 식품안전부기획정보과

http://www.mhlw.go.jp  Tel : 03-5253-1111(대)

○ 식품위생법 제26조 제3항에 근거한 검사명령에 관한 별도지시 (2011년)

http://www.mhlw.go.jp/topics/yunyu/kensa/2011/02.html

○ 관세법. 관세정율법. 관세임의소치법 관세

http://www.customs.go.jp   Tel : 03-3529-0700

○ 수입발표에 관한 문의

http://www.meti.go.jp/policy/external_economy/trade_control/boek

ikanri/import/wariate/suisanbutsuhappyo.htm

무역경세협력국 무역관리부 무역심사과농수산실(수산반)

Tel : 03-3501-1511 내선 3261

○ 도쿄복지보건국

http://www.fukushihoken.metro.tokyo.jp/shokuhin/jas/hikaku.html

○ 식품표시-품질표시일람(품목별개별기준)

http://www.caa.go.jp/jas/hyoji/kijun_Itiran.html

○ 세관 수속 및 관세, 세율에 관한 문의(관세상담창구)

http://www.customs.go.jp/question2.htm

○ 외국환 및 외국무역법(외환법) 수입무역관리령

경제산업성 무역경제협력국 무역관리부 농수산실 Tel : 03-3501-0532(직통)

○ 식품위생법에 의거한 수입수속에 대해서(후생노동성 검역소)

http://www.mhlw.go.jp/topics/yunyu/tp0130-1a.html

○ 잔류농약 등 포지티브리스트제도(일본식품화학연구진흥재단)

http://www.ffcr.or.jp/Zaidan/FFCRHOME.nsf/pages/MRLs-n

○ 알레르기물질을 포함하는 가공식품의 표시 핸드북

후생노동성 의약식품국 식품안전부기준심사과
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Tel : 03-5253-1111(내선2484, 2921)

     http://www.mhlw.go.jp/qa/syokuhin/allergy/index.html

○ 소비자청 - 알레르기 물질에 관한 식품 회수

http://www.caa.go.jp/foods/index.html#m05

○ 2009년 9월 1일부터 식품표시에 관한 업무는 소비자청으로 이관

소비자청  Tel : 03-3507-8800(대표)

http://www.caa.go.jp/representation/index.html

○ JETRO

http://www.jetro.go.jp/world/japan/qa/importproduct_01/04M-010913

○ 부당경품류 및 부당표시방지법(경품표시법)

공정거래위원회   http://www.jftc.go.jp

제2절  막걸리

1. 통관제도

가. 통관 관련 서류

① 인보이스

② 패킹리스트

③ 보험명세서

④ B/L

⑤ A/N

⑥ 원산지증명서 (원료의 원산국에 따라 다름)

- 특혜수익국 으로부터의 수입은 특혜관세의 적용을 받을 경우가 있으므로 세관

에 반드시 확인이 필요함
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- 특혜관세율의 적용을 받는 경우는 현지로부터 수출시에 현지국에 대해 발급되는 

｢특혜 원산지 증명서｣를 취득할  필요하며, 총금액의 20만엔

※ 대부분의 제조업체에서 국산 원료를 사용하므로 원산지 증명은 특별히 문제시 되고 

있지 않음

⑦ 성분표/공정도/시험성적서

⑧ 식품 등의 수입신고서

나. 관세 및 주세

1) 관세

○ 일본으로 수입되는 막걸리의 경우 거의 리큐르로 분류되면 1리터당 42.4엔의 

관세가 부과됨

형태 HS CODE
관세(엔/ℓ당)

기본 WTO협정 특혜세율

리큐르 2006.00.229 43.1 42.4 30.8

2) 주세

○ 리큐르 및 기타양조주에 관한 주세율은 아래와 같으며(주세법 23조) 42.4엔의 

관세 이외에 1리터당 80엔의 주세가 부과됨

구분 주류의 구분 알코올 분(도수)등 1㎘당 세율 /엔

양조주류

 청주 - 120,000

과실주 -  80,000

기타양조주 - 140,000

합성주류

합성청주 - 100,000

미린 -  20,000

감미 과실주

리큐르

13도 이상
120,000엔에 12도를 1도씩

추가 시 10,000엔 가산

13도 미만 120,000
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* 조세특별조치법 제87조 2항

다음 품목 중 발포성이 없는 주류로서, 알코올 성분 13도 미만의 것(리큐르는 12도 미만의 것)에 

대해서는 상기 표과 상관없이 다음 세율을 적용한다.

연속식증류 소주

◦ 9도 이상 13도 미만(80,000엔에 8도에서 1도씩 

추가시 10,000엔 가산)

◦ 9도 미만(80,000엔)

단식증류소주

위스키

브랜디

스피리치

리큐르

다. 주세의 면허

○ 주류의 경우에 있어 일본내 수입에 제한은 없으나 판매를 실시하기 위해서는 주

세법에 근거하여 관활 세무서장에게 면허를 받아야만 함

○ 주류 면허 종류 및 판매 범위

구분 판매형태 판매범위 제  한

수입주류

도매업 면허
도매

주류판매업자,

주류제조업자
-

일반주류

소매업면허
소매 모든 주류 소매업자 통신판매

통신판매주류

소매업 면허

통신판매

소매

2개 도도부현 이상의 광범위 

소비자를 대상으로 인터넷 

카달로그 송부 등의 방법의 

의한 소매

◦ 전 회계연도 대비 품목당 과세 이

출수량이 모두 3천킬로리터 미만

의 제조자가 제조하는 국산주

◦ 수입주류

○ 신청자격 및 요건

- 주류에 대한 충분한 지식을 갖춘 자

- 경영능력 및 판매 능력을 가진다고 인정된 자

- 상기의 자가 주체가 되어 조직된 법인

- 주세법에서 규정되고 있는 면허요건을 갖춘 자

○ 알코올 음료의 범위 : 알코올 함유량으로 분류되며 관세법상으로는 0.5%이상, 

식품위생법 및 주세법상으로는 1% 이상 올코올 음료로 분류됨
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2. 검역제도
○ 알코올음료를 수입하는 경우 ｢식품 등 수입신고서｣를 그 화물이 통관 하려고하

는 장소를 관할하는 검역소 ｢수입식품 감시담당창구｣에  제출해야 함. 특히 식

품첨가물의 사용기준에 주의가 필요하며, 막걸리의 경우 단맛을 내기위해 첨가

물이 사용되기도 하는데 사용되는 첨가물이 규제 대상인지 아닌지 반드시 확인 

해 둘 필요가 있음

○ 검역소에서 위생 검사가 불요로 여겨진 것은 ｢신고제｣를 도입하면서 자발적인 

신고를 마치면 수입신고서에 신고가 완료 되었다는 취지의 스템프와 함께 위생

검사에 합격한 취지의 스탬프가 날인되어 그 사본이 반환됨

○ 2006년 5월 포지티브리스트제도(식품위생법 제 11조 제3항)가 시행되고 있으

므로 원재료가 주로 쌀인 점을 감안하여 주의가 필요

○ 또한 후생성에서는 임의 검사를 위해 유통되고 있는 주류를 대상으로 일정의 샘

플을 취하여 검사 후 신고한 수치를 넘거나 신고하지 않은 첨가물이 검출 되었

을 때는 벌금을 적용하고 있으니 각별히 주의 필요

3. 표기사항

가. 의무 표시사항

○ 막걸리는 제조 공정에 따라 리큐르(リキュール) 또는 기타 양조주로そのたの釀
造酒)의 분류가 일반적임

○ 식품위생법에 따르면 ｢명칭｣ ｢알코올 분(도수)｣ ｢수입자 이름｣ ｢영업소의 소재

지｣ ｢사용한 식품 첨가물｣ 등을  소비자가 보기 쉽게 표시하는  것이 수입자에게 

의무화 되어 있음

○ 특히 ｢미성년자｣ 음주 방지를 위해 주류 용기 또는 포장에 ｢미성년자의 음주는 

법률로 금지 되어 있습니다｣라는 표시를 하지 않으면 안됨
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나. 라벨 표시방법

○ 표시 사항의 위치는 용기 또는 포장의 보이기 쉬운 곳에 식별이 용이한 방법으

로 표시하여야 함

○ 알코올음료 등의 식품 표시의 폰트 크기는 6포인트 이상이며, 면적이 아무리 협

소하여도 최소 7포인트로 표시하여야 함

1) 제품명칭

개인의 경우 제품명을 표시하지 않으면 안됨. 기본적으로 서체는 해서체 또는 고

딕체 ｢한자｣ ｢히라가나｣ ｢카타카나｣로 표시하지 않으면 안됨. 단, 명칭의 경우 

읽는 법을 ｢히라가나｣ ｢카타카나｣로 표시하는 경우에 한해, 해당명칭의 상업등

기법에 의해 등기 되어 있는 문자의 종별에 따를 수 있음

2) 원재료명

원재료와 포장재질의 경우, 실제 제품이 완성 되었을 때 함유량이 많은 순서대로 

기재하도록 하고 있음

3) 용량

｢L｣ ｢ml｣ ｢ℓ｣ ｢㎖｣ ｢リットル/리터｣ 또는 ｢ミリリットル/미리리터｣라고 표시

하지 않으면 안됨

4) 주류의 품목

폰트의 크기는 용기의 용량에 따라 명료하게 판독이 가능한 크기 및 서체로 표기

함. 색상은 용기의 전체적인 색과 비교하여 선명하게 표기함

❙폰트 크기❙
(P : 폰트)

문자수 2문자 3문자 4문자

3.6리터이상  42P / 초호 26P / 1호 26P / 1호

1.8리터이상 3.6리터이하 26P / 1호 22P / 2호 16P / 2호

1.0리터이상 1.8릿터이하 22P / 2호 16P / 3호 14P / 3호

360ml이상 1.0리터이하 16P / 3호 14P / 4호 10.5P/ 4호
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❙표시 장소❙
용기종류 표시위치

병 동체, 견부 또는 구두부

캔 동체 또는 두부

통(나무통 등) 동체 또는 술통의 뚜껑

❙주류 구분 표시 범위❙
구분 표시 범위

리큐르

- 강장제, 영양제 기타 약제 또는 그 침출액을 원료의 일부로 사용한 경우 ｢藥味酒｣ 
또는 ｢藥用酒｣표 시해도 무방함

- 쌀 또는 쌀누룩 청주, 간장, 미린 또는 알코올을 첨가하고 여기에 물을 추가하여  

으깨서 걸러낸  것의 경우 ｢白酒｣라고 표기하여도 무방함

기타 양조주
- 쌀, 쌀누룩 및 물을 원료로 하여 발효시킨 것으로 여과하지 않은 것은｢濁酒｣ 라고 

표기하여도 무방함

5) 알코올 도수

세율 구분에 따라 다음의 표기 방법 중 선택하여 표기하지 않으면 안됨

예) 6도이상 8도미만의 경우

① 6도이상 8도미만 ② 6.0도이상 7.9도 이하 ③ 6도
④ 6%이상 8%미만 ⑤ 6.0%이상 7.9%이하 ⑥ 6%

기타양조주의 경우 알코올성분 ±1도의 범위 내에서 ｢알코올도수 ○○도｣표시

하여도 무방함

6) 유통기한 : 기재 장소를 상세히 기재함

예) 枠外上部に記載(上：製造日、下：賞味期限)

상부에 기재(상 : 제조일,  하 : 유통기한)

7) 보존방법 : 보존 방법을 표시함

예) 要冷蔵の為、冷蔵庫にて保存して下さい。
냉장보관을 요하므로 냉장고에 보관해 주십시오
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8) 원산국 : 원산지를 표시함

예) 韓国　/한국

9) 수입자 : 수입자/판매자 주소와 연락처를 기재함

예) 美味マッコリ株式会社       (수입자명)

東京都新宿区大久保1-1-1    (주소)

TEL:　03-3333-5555         (수입자의 연락처)

10) 미성년자의 음주 방지

주류의 용기 또는 포장에 ｢미성년자의 음주는 법률로 금지되어 있다｣는 표시를 

해야 함. 폰트는 6포인트(360㎖이하의 용기에 있어서는 5.5포인트)이상 크기의 

일본어로 표기하여야 함

※ 업무용, 내용량이 50㎖이하의 조미료용 또는 약용으로 인정된 것은 생략 가능

11) 자원유효이용 촉진법 등의 표시

알코올 음료 등의 주류에 관해서는 알루미늄캔, 스틸캔, 패트병은  재료 식별표

시가 의무화 되어 있음

알루미늄 스틸캔 종이용기 플라스틱(캡 등)
열가소성 플라스틱

수지

12) 부당경품류 및 부당표시 방지

과대한 경품첨부 판매나 소비자에게 오인될 우려가 있는 과대 허위 표시 등이 

금지 되고 있음

법적의무를 가지지는 않지만 수입위스키 및 수입맥주의 경우는 공정경쟁 규약

이 별도로 정해져 있어 준수 하도록 지도가 이루어지고 있음
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13) 유기식품의 검사인증제도

유기식품의 검사 인증 제도에 의해 유기 JSA 규격에 적합하지 않으면 ｢유기｣ 
｢오가닉｣ 등의 표시는 금지되어 있음

다. 표시사항 사례

4. 기타사항(업체별 동향 등)

□ 진로

○ 진로는 2010년 기존의 소주 판매루트를 활용하여 막걸리 사업에 참가하여, TV

광고를 통해 지명도를 높임으로서 본격적 막걸리 시장확대의 견인차 역할 수행

하며 톱 브랜드로 성장하였음

○ 현재 1리터 및 375ml PET제품을 비롯하여 350ml 캔제품 등 제품다각화를 통

해 다양한 유통채널에 대응하고 있으나 2011년 발매한 칵테일 타입의 캔제품 

판매가 저조하였고 2012년은 PET제품도 고전을 면치 못함
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○ 지속적인 TV홍보를 통해 인지도를 제고하고 있으며, 금년들어서도 막걸리의 

다양한 음용방법을 소개하는 시리즈 광고를 실시중에 있음

□ 롯데주류

○ 롯데주류는 2011년 3월 일본의 산토리주류를 통해 서울탁주제조협회와 공동 

개발한 “서울막걸리” 캔제품을 시장에 선보이며 기존의 판매루트 활용 및 한류

스타 장근석을 기용한 TVCM이 성공하여 시장참가 초년도에 막걸리 시장 선두

주자로 자리매김함

□ CJ
○ 2011년 일본 삿포로맥주와 손을 잡고 시장에 참입한 당초 업소용 중심으로 판

매를 전개하였으나 2012년 시판용 3도 캔제품인 ｢맛있는 막걸리｣를 출시하면

서 시판용 시장에 참입하였음

○ 플레이버 라인업의 추가 및 TV홍보 등을 통해 적극적인 마케팅을 펼쳤으나 

2013년 들어 시장침체에 따른 적자 누적으로 사업철수를 결정함

□ 이동주조

○ 이동은 업소용을 중심으로 시장을 선도하여 왔으나 대기업의 시장참여에 따른 

쉐어잠식에 대응하기 위해 캔제품 확대, 생막걸리 판매강화 등을 통해 차별화

를 도모하고 있음

□ 기타

○ 명성, BSJ(국순당), 초가, 우리술재팬 등은 각각 지방시장개척, 생막걸리 마케

팅 확대, 신제품 출시 등을 통하여 마케팅을 강화하고 있음

□ 향후 막걸리 시장 전망

○ 2009년이후 급격히 성장하던 일본의 막걸리 시장은 2011년을 정점으로 축소되

기 시작하여 2013년은 전년대비 60% 감소하여 2010년 수준으로 축소되었으며 

당분간은 축소경향은 계속될 전망
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○ 막걸리 붐 종식의 배경에는 한류침체의 영향과 더불어, 막걸리 시장참입 일본 

맥주업체(산토리, 삿포로)의 전략변경, 유통업체의 가격소구의 영향이 큼

- 신규 시장확대가 기대되던 캔막걸리 시장은 대형맥주업체간 가장 경쟁이 치열

한 츄하이시장과 중첩되면서 소극적인 판매로 전환, 가격도 츄하이의 2배 수

준으로 경쟁력 열세

- 가쿠야스, 야오코, 생협 등 대형 유통업체의 PB제품 발매 등 가격소구 위주의 

시장전개로 품질면에서 검증되지 않은 신규업체 참입으로 과당경쟁 및 품질

불안 심화

○ 막걸리 붐 종식에도 불구하고 소비자의 막걸리에 대한 인지도 향상, 업소용을 

중심으로 판매처 확대, 붐에 편승한 신규 참입업체의 도태로 품질면의 불안요

인 해소 등은 긍정적인 효과로 받아들임

○ 주요 대기업들의 자체 여론 조사에 따르면 막걸리의 인지도에 비해 아직미경험

자가 많고 판매 저변 및 매니아층 확대로 아직 성장 잠재력은 충분하므로 과당

경쟁 해소 및 품질 안정성 확보시 수요는 점차 회복될 것으로 보고 있음

□ 한국막걸리 소비촉진 및 시장확대를 위한 마케팅 제안

○ 수요확대가 기대되는 생막걸리 유통확대를 위한 공동노력 필요

- 한국방문 경험자들은 한국에서 맛본 막걸리 소구 경향이 강하고 본고장 맛을 

어필하기 위해서는 불가결한 존재

- 유통기한(백세주의 경우 90일) 및 취급상의 어려움으로 인해 도입은 일부 음

식점 및 통신판매 등에 한정되어 있는 실정

- 생막걸리 유통확대를 위해 팩키지 및 유통기술 개발에 정부 및 업계의 공동노

력 필요

○ 막걸리의 인지도 및 소비확대를 위한 다양한 프로모션 전개

- 막걸리를 한국의 전통주로 인식하고 있는 등 인지도는 상승하였으나 실제로 

음용한 경험이 없는 경우가 많아 판촉전, 재외공관 연계 홍보행사 등 각종 홍

보행사에 일반인 상대 적극적 시음․판촉 강화 필요
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- 막걸리의 다양한 음용방법이 각 업태별로 차별화된 대표메뉴로 정착될 수 있

도록 업태별 특성에 맞는 체계적인 음용방법 개발 및 제안 필요

- 누보와인과 같이 전 막걸리 업계가 공동 참여하는 막걸리의 날 행사 개최를 통

한 막걸리 의 사회적 화제성 부여 필요(햅쌀막걸리 발매와 연계)

- 막걸리에 대한 인지도가 낮은 지방 도시 시음행사 개최 등 홍보강화를 통한 전

국적 소비 기반 확대 및 저변화 유도

○ 가정용 판매 확대를 위한 막걸리 TVCM 제작 방영

- 한국요리 뿐만 아니라 일본의 타코야끼, 오코노미야끼, 야끼토리 등 일본 가정

에서 흔히 접할 수 있는 요리와 접목한 홍보 필요

- 일본 음식과도 잘 어울려 일반 가정에서 손쉽게 접할 수 있는 점을 강조하여 가

정소비용 구매의욕 고취

5. 자료원 및 관련 웹사이트

○ 세관 : http://www.customs.go.jp/

- 관세법, 관세정률법, 관세 잠정조치법

○ 재무성 국세청 주세과 단체 기업계 : http://www.nta.go.jp/

- 주세법, 주세의 보전 및 주류업 조합에 관한 법률

○ 소비자청 : http://www.caa.go.jp/index.html

- 식품표시에 관한사항 JAS법

○ 경제산업성 환경기술 환경국 리사이클 추진과 : http://www.meti.go.jp

- 자원 유효이용 촉진법(리사이클법)

- 용기포장 리사이클법

○ 후생노동성 의약식품국 식품안전부 기획정보과 : http://www.mhlw.go.jp/

○ 주세법 : http//law.e-gov.go.jp/htmldata/S28/S28HO006.html

○ 주세법 시행령 : http//law.e-gov.go.jp/htmldat/S37/S3SE097.html

○ 농수산물무역정보 : http://www.kati.net/
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제3절  김  치

1. 통관제도

가. 통관 관련 서류

① 인보이스

표기시 주의할 사항으로는 동일한 상품 즉, 배추김치, 무김치, 깍두기, 보쌈김

치 등을 한국에서는 통틀어 김치라고 생각하여 김치라고 표기하는 경우가 있는

데 각각 원재료가 다른 김치라면 그 상품명을 그대로 기재함.  또한 검사성적서

도 원재료와 용기에 따라 각각 따로 제출하여야 함

② 패킹리스트

③ 보험명세서

④ B/L

⑤ A/N

⑥ 원산지증명서

※ 고추가루는 일반품목과 달리 유의할 사항이 많음. 원산지증명과 관련해 순 중국산인지 순

한국산인지 그 이외의 것인지를 명확히 해야 함.  또한 고추가루는 철로 파쇄, 분쇄하는 

과정에서 그 파편이 상품에 들어가는 등 안전성  에 문제가 있기 때문에 공정 중에 금속 

탐지기를 거치는 과정이 필요로 하는 등 각별히 주의를 해야 함

⑦ 성분표

고추가루의 경우 한국에는 존재하나 일본에서는 불특정 원재료에 속하므로 일

본사정에 맞게 표기함

⑧ 공정도

식품의 경우 중금속과 세균에 대한 규제가 특별히 심하므로 공정과정 중금속 탐

지기와 살균온도 등을 반드시 기록하는 것이 좋음

⑨ 식품 등의 수입신고서

상기 수주관계 서류를 첨부해 세관에 제출하여야 하며, 세관에 의한 검사 및 납

세 후에 수입허가서가 교부됨
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나. 수입통관 절차

❙일반적인 수입통관 절차 흐름도❙

다. HS 코드 및 관세율

형태 HS CODE

세율/kg당

기본
WTO
협정

특혜

세율

밀폐용기들이

(1개의 중량이 10kg이하)
2005.99.919 12.8% 12% 9.6%

비밀폐용기 2005.99.999 9.6% 9% -

○ 밀폐용기를 사용할 경우에는 기본 12.8%. 협정 12%.특혜 9.6%인데 비하여 비

밀폐용기를 사용할 경우 기본 9.6%, 협정 9%로  현행 김치의 관세율은 타 식품

류에 비해 높은 수준임

○ 김치의 경우 일반 소비자가 직접 구매하는 식품으로 관세율이 높고, 이로 인해 

일반소비자 가격이 상승하는 결과를 초래하고 있음

라. 수입식품 시험성적

○ 일본으로 김치 수입을 희망하는 자는 수입상담시 일본 후생성에서 지정하는 검사 

항목과 검사기준치를 반드시 확인하는 것이 좋음
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1) 시험성적 증명서 사례

□ 수입식품 등 시험성적 증명서

∙ 의뢰자 : 의뢰하는 기업 또는 개인의 이름 기재

∙ 검사기관 : 재단법인 키타큐슈(北九州)생활과학센터

2009년 6월 28일 당센터에 의뢰된 공시품에 대한 시험 결과는 아래와 같음을 

증명함

품명 및

브렌드명
배추김치

화물의 기호

및 번호
N/M

수입수중량 2BX 26.00kg

도착년월일 2009년 6월 24일선박명 또는

항공기명
“KOREX PUSAN”

수입 업자명

주       소

전 화 번 호

수입자의 주소 연락처를 기입
생산국 또는

제조소명

생산한 국가 또는

업체명 및 주소

견본반출허가신청번호

또는견본반출포괄신청

번호

No.65076722160

헤이세이21년 6월 26일

통관업자명

전화번호

시모노세키해륙운송(주)

083-267-0000

검사 관련

연락담당자
담당자의 이름과 연락처가 기재됨 검체 채취자

재단법인 키타큐슈생활과학센타

검채 채취자 이름

시험항목 시험결과 정량한계 시험방법 각주

소르빈산

합성착색료(타르색소)
폴리소르베이트

수단 Ⅰ
수단 Ⅱ
수단 Ⅲ
수단 Ⅳ

불검출

불검출

불검출

불검출

불검출

불검출

불검출

0.005g/kg

0.02g/kg

0.5㎍/g

0.5㎍/g
0.5㎍/g

0.5㎍/g

※1
※1
※1
※2
※2
※2
※2

2) 시험방법

∙ 제2판 식품중의 식품첨가물분석법2000에 의함

∙ 2006년 5월 1일 식품안전감시제0501008호에 의함
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3) 시험 항목 물질

□ 소르빈산(sorbic acid)

대표적인 합성 보존료이며, 가공식품의 보존에 흔히 사용됨. 각종 미생물의 생

육 억제에 효과가 있지만 살균 효과는 거의 없음. 식품에 사용할때는 아세트산, 

젖산, 알코올 등과 혼합하여 사용하거나, 소르빈산칼륨이나 소르빈산칼슘 등과 

같은 염 형태로 사용함

□ 합성착색료 (타르색소)

합성착색료는 석탄타르 중에 함유된 벤젠이나 나프탈렌으로부터 합성되는 것으

로 원래 섬유의 염료로 사용하기 위해 개발된 것이었음. 인공색소는 대부분 타

르계 색소이며, 타르계 색소는 소화효소의 작용저지 및 간장, 신장의 장애를 일

으킬 우려가 있으며, 일부는 알레르기 유발물질로 분류되어 의무표기 대상이 될 

만큼 사용상의 주의를 요하는 첨가물임

□ 폴리솔베이트

폴리솔베이트(Polyoxyethlene Sorbitan Fatty Acid Ester)

폴리솔베이트 20, 60, 65,  80 등이 있음. 대부분 계면활성제 및 유화제로 사용

하며 살균력이 강함. 혼합되지 않는 액체나 고체를 균일하게 분산시키기 위한첨

가물로 유화제 및 산포제로 사용됨. 각국마다 일반적으로 사용이 허가된 첨가물

이며, 식품공업협회와 보건산업진흥원도 무역장애 해소를 위해 일본 후생노동성에 

첨가물 등재신청을 해 놓은 상태임

□ 수단(Sudan Ⅰ, Ⅱ, Ⅲ, Ⅳ)

수단1호를 비롯하여 수단2호, 수단3호, 수단4호 등의 수단색소는 모두 화학물

질을 함유하고 있음. 색소 자체는 독이 없지만 분해되면서 발암물질을 발생시

킴. 이 색소가 포함된 식품을 먹으면 구토와 설사, 위통 등의 증상이 나타남. 심

지어 불임까지 유발할 위험이 있는 것으로 알려졌음. 색을 더욱 선명하게 만드

는 효과가 높기 때문에 식품기업이 쉽게 유혹에 빠져들 가능성이 있음
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마. 현지 통관 보류 및 억류 사례

○ 한국 식품의약품안전청이 2005년 11월 3일 16개 국산 김치에서 기생충 알이 나

왔다고 발표했을 때 일본 측의 김치 통관 보류 조치가 신속하게 이루어졌음. 일

본은 세계 각지에서 식품 위해 정보가 입수되면 곧바로 통관을 보류하고 안전 

여부를 검사하도록 돼 있어 통관 보류 조치도 그 일환이었음

○ 일본이 통관을 중단한 배경에는 ‘소비자를 안심시켜야 한다’는 명분을 내세웠고 

한국과 중국 정부가 기생충 알이 나왔다고 발표한 김치와 고추장, 불고기 양념

만을 골라 통관을 보류한 것도 같은 이유였음

○ 세계무역기구(WTO)의 ‘위생 및 식품위생 조치의 적용에 관한 협정(SPS)’은 자

국민 건강을 보호하기 위해 제반 조치를 취할 수 있도록 돼 있음

○ 일본이 전수조사를 벌인 16개 업체 중 일본에 수출을 하는 기업은 한 곳에 불과 했

고 그 회사조차도 같은 해 9월 4200kg을 마지막으로 일본 수출이 중단됐었음

○ 식의약청에서는 502개 국산 김치업체 중 16개 회사를 제외한 486개 사의 제품

은 안전한 것으로 판명했고 따라서 일본 검역소의 검사에서도 별문제는 없었지

만, 후생노동성은 이들 업체의 수출품에 대해 통관을 보류하고 전수 검사를 할 

것을 각 검역소에 지시했음

○ 농림부와 식약청은 일본 수입업체들이 요구하는 위생증명을 신속하게 보내 안

전성을 증명하였음

2. 검역제도

○ 김치의 검역 및 검사관련 주의해야 할 것이 잔류농약 규제(배추, 무, 오이, 마늘 

등 채소관련)와 솔빈산(보존료)의 사용 한도 기준임

○ 또한 농림물자의 규격화 및 품질표시의 적정화에 관한 법률(JAS법)로 정해져 

있는 수입가공식품의 품질표시기준에 의거 적정히 표시되어야 함
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○ 2006년 5월 포지티브리스트제도 실시에 따라 김치의 주원료 채소에 대한 잔류

농약 한도기준에 맞추어야 함

○ 포지티브리스트제도 실시에 따라 배추, 무 등 300여가지 이상의 농약에 대해 

최대 잔류한도 기준치가 설정되어 있으며, 가장 까다로운 “불검출”부터  인체에 

해로운 정도에 따라 책정된 기준치 ｢0.001ppm｣으로부터 ｢400ppm｣까지 있으

며, 기준이 정해져 있지 않은 농약이 검출 되었을 때는 일률기준치 ｢0.01ppm｣
을 정해 놓고 있음

❙김치관련 재료의 잔류농약 품목수❙
구분 배추 무 오이 마늘 고추가루

한도기준

(절임채소)

농약

품목수
316 308 348 302 411 1.0g /1kg

○ 김치 원료에 대한 기준치가 정해져있는 경우에는 한도기준치 이내라면 문제가 

되지 않으므로 김치 수입에 있어 수출자인 한국의 제조업체가 현지 공적 기관으

로 주원료 채소에 대한 잔류농약 시험성적서와 가공된 김치가 함유하고 있는 소

르빈산의 시험성적서를 통해 품질의 안전성을 확인한 후에 수주하는 것이 좋음

○ 화물 도착 후, 시험성적서에 이상이 있어 수입허가가 나지 않을 경우 수입자의 

책임과 경비부담으로 화물반송 또는 폐기비용을 부담하여야 함

3. 표기사항

가. 라벨 표시 방법

○ 일본국내에 판매할 경우 표시는 농림물자의 규격화 및 품질표시의 적정화에 관

한 법률 (JAS법)로 정해져 있는 수입가공식품의 품질 표시기준에 따라서 일괄 

표시를 하도록 하고 있음. 표시 사항의 위치는 용기 또는 포장의 보이기 쉬운 곳

에 식별이 용이한 방법으로 표시하여야 함
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나. 라벨 표시 사항

○ 명칭 : 상품명칭을 표시

○ 원재료명 : 총중량에서 차지하는 중량 비율이 높은 순서로 표시

○ 식품첨가물명 : 식품위생법 시행규칙에 따라 총중량에 차지하는 중량 비율이 

높은 순서에 물질명, 또는 보존료나 감미료 등의 경우는 “보존료(소르빈산K)”, 
“감미료(스테비아)”와 같이 “용도명(물질명)”을 표시하여야 함

<조미료>  맛을 내기 위해 어떤 조미료가 사용이 되었는지 표시함. 보통 김치의 

경우 글루타민을 사용함

※ 글루타민：아미노산의 하나인 글루탐산의 아미드로  1883년 사탕무의 즙액 에서 발견

하였음. 포유류 혈액 속의 아미노산의 주성분으로, 동식물의 단백질 속에 존재함

○ 내용량 : 계량법에 따라 용기를 제외한 나머지 김치만의 순중량을 그램 단위로 

표시함.

○ 유효기간 : 수입자가 국외의 제조자가 설정하는 기한 등을 기본으로 해당식품 

등의 기한의 설정에 필요한 정보에 대해 제조자 등에게 확인을 실시하는 것과 

동시에 미생물 시험이나 이화학시험 및 관능 시험을 실시하는 것으로서 과학적

인 근거에 기초를 둔 적절한 기한을 설정하여 스스로의 책임에 대해 기한을 표

시함.  제조일로부터 3개월 미만의 경우는 년. 월. 일 로 표기하고, 3개월 이상

은 년. 월로 표시함

○ 보존 방법 :  보존 온도 및 유통기한을 표기함

예) 要冷蔵の為、冷蔵庫にて保存して下さい。
냉장보관을 요하므로 냉장고에 보관해 주십시오.

○ 원산국명

예) 韓国　/한국

○ 수입자

예) 美味しいKIMCHI株式会社 (수입자명)

東京都新宿区大久保1-1-1 (주소)

TEL:　03-3333-7777 (수입자의 연락처)
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-  업무용은 야키니쿠점포나 페밀리 레스토랑 등 외식용이 증심으로 2011년은 4

월에 육회에 의한 식중독사건이 발생하여 야키니쿠점 매출이 대폭 줄어든 것

이 김치에도 영향을 미쳐 판매액은 감소함. 2012년에는 이 영향은 없어졌으나 

외식업체 자체가 경영악화로 인해 계속하여 감소추세를 보이고 있음

❙용도별 김치 판매동향❙
(단위 : 백만엔, %)

2011년 2012년

판매액 구성비 판매액 구성비

합  계 73,400 100.0% 73,200 100.0%

시판용 53,700  73.2% 53,800  73.5%

업무용 19,700  26.8% 19,400  26.5%

자료 : 후지경제

❙일본 시판김치의 채널별 판매동향❙
(단위 : 백만엔, %)

구분
2011년 2012년

판매액 구성비 판매액 구성비

슈퍼 등 양판점 41,400 77.1 41,500 77.1

편의점 4,800 8.9 4,700 8.7

기  타 7,500 14.0 7,600 14.1

계 53,700 100.0 53,800 100.0

자료 : 후지경제

○ 업체별 시장점유율 현황

- 업체별 시장점유율은 ｢고쿠우마｣ 시리즈의 도카이쓰케모노(일본산)가 안정된 

증가세를 보이고 있고 피클스코포레이션(한국산), 푸드라벨(한국산) 등이 시

장개척 강화로 큰 폭의 매출액 신장세를 나타냄
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❙업체별 매출액 및 점유율 현황❙
(단위 : 백만엔,%)

2011 2012

판매액 점유율 판매액 점유율

합  계 73,400 100.0 73,200 100.0

도카이쓰케모노 9,050 12.3 9,400 12.8

미야마 8,000 10.9 8,000 10.9

피클스코퍼레이션 5,500 7.5 7,000 9.6

빙고쓰케모노 4,600 6.3 4,400 6.0

푸드라벨 3,100 4.2 3,300 4.5

아키모토쇼쿠힌 2,650 3.6 2,650 3.6

나카가와쇼쿠힌 2,000 2.7 1,900 2.6

대상재팬 1,990 2.7 2,050 2.8

기타 36,510 49.7 34,500 47.1

자료 : 후지경제

❙브랜드별 판매액 및 점유율 현황❙
(단위 : 백만엔,%)

브랜드명 기업명
2011년 2012년

판매액 점유율 판매액 점유율

고쿠우마 도카이쓰케모노 9,000 12.3 9,200 12.6

고항가스스무 피클스코퍼레이션 4,100 5.6 4,300 5.9

규카쿠시리즈 푸드라벨 3,100 4.2 3,100 4.2

和風김치 빙고쓰케모노 2,800 3.8 2,600 3.6

기  타 - 54,400 74.1 54,000 73.8

합  계 73,400 100.0 73,200 100.0

자료 : 후지경제

□ 김치별 출시동향

○ 원산지별 신제품(종류, 포장용기, 규격변화 등)

- 미야마와 2010년 8월부터 “川越達也이치오시 김치”를 판매하여왔으나 2012년 

6월에 계약만료로 동 상품을 종결하였음. 동년 7월부터는 피클스코퍼레이션

이 川越達也요리사와 계약하고 새롭게 “川越達也이치오시김치”를 발매하였

음. 동 업계안에서 캐릭터 이동은 처음 있는 사례임
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□ 절임식품 및 김치소비동향

○ 한국산 김치에 대한 인식(신뢰도 : 안전성, 건강성 등) 및 타국산과의 비교 

- 가정내 소비에서는 김치를 생식하는 것이 주류였으나 한국찌개류의 침투로 김

치를 찌개에 사용하는 가정도 늘고 있고 대용량 타입의 상품이나 유산발효 산

미가 있는 상품도 판매가 늘고 있음

- 향후 생식 가능한 용량과 조리용 대용량 상품, 발효가 진행된 상품 등 소비자

들의 선택의 폭이 확대될 전망

□ 소비자 구매 및 선호도 변화

○ 1g당 1엔 단가를 기준으로 소비가격도 형성되어 있으나 200엔대 가격 형성제품이 

다수 랭크되어 용량보다는 합리적인 가격의 상품이 인기가 높은 것으로 나타남

○ 한국식의 매운맛 김치, 신맛의 숙성김치 보다는 일본풍의 단맛이 가미된 제품들

이 인기가 있음

- 최근의 일본인은 신맛, 매운맛을 싫어하는 경향이 있으나 최근 매운음식 트렌

드가 인기를 끌면서 달지만 매운맛은 인기가 있음

5. 자료원 및 관련 웹사이트

○ 농수산물무역정보 : http://www.kati.net/

○ 가공식품품질표시기준

(개정2008년 7월 23일 일본 농민조합숲수산성 고시 제 1167) :

http://www.maff.go.jp/j/jas/hyoji/pdf/kijun_02.pdf

○ 식품위생법 (최종개정 : 2006년 6월 7일 법률 제 53호):

http://law.e-gov.jp.htmldata/S22.S22HO233.html

○ 식품위생법 시행규칙(최종개정 : 2008년 7월4일 후생노동령성 제126호) :

http://law.e-gov.jp.htmldata/S23.S23F03601000023.html

○ 계량법 : http://law.e-gov.jp.htmldata/H05/H05SE249.html
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○ 일본수입식품안전추진협회 http://www.asif.or.jp/

○ 소비자청 : 식품표시에 관한사항 JAS법 http://www.caa.go.jp/index.html

○ 경제산업성 환경기술 환경국 리사이클 추진과

제4절  고추장

1. 통관제도

가. 통관 관련 서류

① 인보이스

② 패킹리스트

③ 보험명세서

④ B/L

⑤ A/N(화물도착통지)

⑥ 원산지증명서

⑦ 성분표/공정도

⑧ 식품 등의 수입신고서

나. 지역 국제식품 규격 등록

○ 우리나라 대표 전통식품인 고추장의 정식 명칭은 그동안 “Korean Hot Pepper 

Paste”라고 표기하였음. 그런데 2009년 6월 29일 김치(2001년)에 이어 두 번 

째로 우리나라 고유의 이름을 그대로 고추장 “Gochujang”으로 지역 국제식품

규격(CODEX)에 등록 되었음

○ 된장의 경우 주변국의 반대로 “Fermented Soybean Paste”, 인삼의 경우 

“Ginseng Products” 각 각 등록이 되었음. 특히 이로 인해 고추장은 타바스코와 
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같은 칠리소스 및 된장과의 차별성에 대한 논란이 제기 되었으나, 발표식품이라는 

특성과 고추장이 전분을 주원료로 한다는 점으로 차별화하여 별도의 식품규격으로 

등록을 한 것임. 현재 CODEX에는 160여 개의 식품규격이 등록되어 있지만 김치나 

고추장처럼 특정 국가에서 사용되는 명칭 그대로 규격 등록이 이루어진 식품은 까망

베르 치즈 등 극소수에 불과 함

○ CODEX(아시아 지역)규격은 무역 분쟁 시에 제시되는 기준이기 때문에 평소에

는 구속력을 가지며, 해당 지역 외 국가와의 교역 시에도 관세분류에 적용하는 

등 신규시장 진출 시 공정한 거래의 기준으로 활용 될 수 있음

다. 문서에 의한 사전 교시 제도

□ ｢문서에 의한 사전교시｣란
○ 수입을 예정하고 있는 화물의 분류(세번/HS Code), 관세율, 원산지, 과세가격

의 산출　방법　등을 문서로 조회를 신청하고 그 회답을 문서로 받는 것이 가능

한 제도로서 아래와 같은 장점이 있음

- 사전에 세번(HS Code). 세율　등을 알 수 있기 때문에 원가계산을 확실하게 

할 수 있고 수입계획과 판매계획을 세우기가 쉽고 화물의 인수가 빨라짐

- 회답 내용은 조회 된 상품의 수입 통관 심사에 즈음하여 3년간 존중됨

□ 문서에 의한 사전 교시 조회서의 양식 다운로드 방법

○ 관세 홈페이지 (http://www.customs.go.jp)에서 다운로드가 가능

○ 탑페이지의 오른쪽의 [관세수속의 안내]->[관세양식 및 기재요령]->

[관세법관계(C)] 양식 열람이 가능

- 관세분류에 대해 [사전교시에 관한 조회서 (C-1000)]

- 원산지에 대해   [사전교시에 관한 조회서 (원산지조회용)(C-1000-2)]

- 관세평가에 대해 [사전교시에 관한 조회서(관세평가조회용)(C-1000-6)
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□ 구체적 수속 등에 관한 관세기본법통달 7-17, 7-18, 7-19의 2을 참고

- 관세분류  : 수석관세감사관부문 03-3529-0700

- 탑페이지의 오른쪽 [관세정책 . 관세행정] ->[소관(공관)법령등]ㅡ>

[통달]->[관세법기본통달(2장1절~2절)] 7-17, 7-18, 7-19 의 2

□ 문의처 동경관세 사무부

- 관세분류  : 수석관세감사관부문 03-3529-0700

- 원산지 : 원산지 조사관 부문 03-3599-6527

- 관세분류  : 수석관세감사관부문 03-3529-0700

- 관세평가 : 수석관세평가관 부문 03-3599-6411

라. 고추장 관세율

형태 HS CODE
세율/kg당

기본 WTO협정 특혜세율

소스･소스용조제품

혼합조미료/기타의 것
2103.90.229 14% 10.5% 無

○ 수입 희망자는 고추장의 경우 우리나라 전통 재래식품으로 세 번을 쉽게 확인하

기가 어려운 품목에 속함. 제조 과정 및 원재료의 함량에 따라 품목 분류가 달라

질 수 있으므로 문서를 통한 사전 교시 제도를 통해 미리 확인하는 것이 좋음

2. 검역제도

가. 식품검역

고추장의 경우 식품검역에 있어 가장 신경을 써야 할 부분은 솔빈산 등 화학 첨

가물에 의한 규제가 심하며, 성분에 대한 치밀한 관리가 필요함

새로이 개발된 신상품을 수출시에는 검역 등 통관에 문제가 없는지 사전에 샘플통

관을 추진하여 통관 과정에서 일어 날 수 있는 오류 및 문제점 파악이 필요함
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나. 수입식품검사

○ 일본의 경우 식품첨가물에 대해서 아주 철저하게 관리를 하고 있음. 고추장은 

일본 식품위생검사 지침 중 식품첨가물 분석법(1989)에 의하여 방부제로 사용

되고 있는 솔빈산 시험 항목에서 내용물 kg 당 0.005g이 검출한계로 되어 있으

며, 합성착색료(산성탈색소)등에 합격하여야만 통관이 가능 하므로 사전 주의

가 필요함

○ 한편, 일본에서 유달리 규제가 심한 폴리솔베이트(Polysorbate)의 경우는 미

국･EU 등지에서는 식품에 따라 다르나 최저 1g/kg을 허용하고 있으나 일본의 

경우는 검출한계가 0.02g/kg으로 타국에 비해 50배나 심한 규제를 실시하고 

있음

○ 일본으로 고추장 수입희망자는 수입 상담 시 성분표와  공정도를 가지고 일본 

후생성에서 지정하는 검사 항목과 검사기준치를 정확히 확인하여 두어야 함

비슷한 고추장이라 하더라도 재료 및 공정도에 따라 검사 항목이 달라 질 수 있

므로 꼼꼼히 체크하여야 함

1) 고추장 검사 항목

시험항목 정량한계

솔빈산

안식향산

이산화이온

수단Ⅰ
수단Ⅱ
수단Ⅲ
수단Ⅳ

폴리솔베이트

0.005g/kg

0.010g/kg

0.005g/g

0.5㎍/g

0.5㎍/g

0.5㎍/g

0.5㎍/g

0.020g/kg

  ※ 제품의 재료에 따라 시험항목은 바뀔 수 있음
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2) 시험 항목 물질

○ 소르빈산(sorbic acid)

대표적인 합성 보존료이며, 가공식품의 보존에 흔히 사용됨. 벤조산과 그 염과 

함께 대표적인 합성 보존료로 꼽히고 있음. 이 물질은 각종 미생물의 생육 억제

에 효과가 있지만 살균 효과는 거의 없음

○ 폴리솔베이트 (polysorbate)

서로 잘 혼합되지 않는 액체나 고체를 액체에 균일하게 분산시키기 위해 사용되

는 첨가물임. 소르비톨 및 무수소르비톨의 에스테르와 폴리에틸렌옥사이드와

의 축합물에 대한 일반명으로 유화제, 안정제, 계면 활성제로 사용됨

○ 안식향산

미생물의 생육을 억제하여 가공식품의 보존료로 사용되는 식품첨가물임

○ 수단(Sudan Ⅰ, Ⅱ,Ⅲ, Ⅳ)

수단1호를 비롯하여 수단2호, 수단3호, 수단4호 등의 수단색소는 모두 화학물

질  을 함유하고 있음. 색소 자체는 독이 없지만 분해되면서 발암물질을 발생시

킴. 색을 더욱 선명하게 만드는 효과가 높기 때문에 많은 식품기업이 쉽게 유혹

에 빠질 가능성이 있음

3. 표시사항

가. 라벨 표시방법

○ 일본국내 판매 할 경우 표시는 농림물자의 규격화 및 품질표시의 적정화에 관한 

법률 (JAS법)로 정해져 있는 수입가공식품의 품질 표시기준에 따라서 일괄 표

시를 하도록 하고 있음. 표시 사항의 위치는 용기 또는 포장의 보이기 쉬운 곳에 

식별이 용이한 방법으로 표시하여야 함

○ 가공식품의 경우 명칭, 원재료명, 내용량, 상미기한 또는 소비기한, 보존방법, 

제조자의 씨명 및 주소등를 표시하는 것이 의무화 되어 있음. 또 현미, 정미, 수
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산물, 유전자변형식품등의 품질표시기준과 개별 식품에 적용된 품질표시기준

이 설정되어 있음

○ 더욱이 식품의 표시는 JAS법에 따라 표시하고, 식품위생법에 근거하여 기한 표

시와 알레르기 표시등, 계량법에 근거하여 내용량 표시 등, 여러 가지의 법률로 

정해져 있음

나. 고추장 표시사항

1) 명칭

상품명칭을 표시

예) コチュジャン
2) 원재료명

총중량에서 차지하는 중량 비율이 높은 순서로 표시

예) 물엿, 쌀, 고춧가루, 보리가루, 식염, 찹쌀가루, 효소, 주청마늘, 양파,...

水飴, 米, 唐辛子粉, 小麦粉, 食塩, もち米粉, 麹, 酒精, ニンニク, タマネギ...

3) 보존방법

직사광선을 피하고 냉암소에 보관 해 주세요

개봉 후에는 냉장고에 보관하시고 빨리 드시기 바랍니다 .

예) 直射光線を避け、冷暗所保存して下さい。開封後は冷蔵庫に保存し、早めに
お 召し上がりください。

4) 원산국명

예) 대한민국 / 韓国民国
5) 내용량

계량법에 따라 용기를 제외한 나머지 내용물의 순중량을 그램단위로 표시함

예) 중량 500g (내용량) / 重量：500g (内容量)
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6) 상미기간(賞味期限) 및 소비기한(消費期限)

우리나라의 경우 기한의 표시는 유통기한만을 표시하는 것과 다르게 일본의 경

우 아래표와 같이 2가지 기한 표시 방법을 채택하고 있음

구분 방법 상미기간(賞味期限) 소비기한(消費期限)

정의

맛있게 먹을 수 있는 기한 (best-before), 

이기한을 지나더라도 바로 먹지 못하는 것

은 아니다.

기한이 지나면 먹지 않는 것이 좋다.

(use-by date)

표시방법
3개월을 넘는 것은 것은 ｢년.월｣로 표시하고 

3개월 이내의 것은 ｢년.월.일｣로 표시한다.
년.월.일로 표시한다.

표시대상
소비기한 이외의 식품

예) 스넥, 컵라면, 통조림 등

상미기한 이외의 식품

예) 도시락, 샌드위치, 생면 등

개봉 후
개봉전의 기한을 표시하고 있어 일단 개봉 

후에는 기한에 상관없이 빨리 먹어야 한다.

개봉전의 기한을 표시하고 있어 일단 

개봉 후에는 기한에 상관없이 빨리 먹

어야 한다.

7) 수입자

예) 美味しいコチュジャン株式会社   (수입자명)

東京都新宿区大久保1-1-1      (주소)

TEL:　03-3333-7777          (수입자의 연락처)

8) 자원유효이용 촉진법 등의 표시

용기포장 리사이클법에 의해 분리 배출 될 수 있는 자원에 대해 표시를 함

예) 

❙PP, PET, PA,M❙ ❙라벨❙
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제5절  음 료

1. 통관제도

가. 관세율

HSJ 품명
관세율

기본 WTO협정

2201.10.000 광수 및 탄산수 3.2% 3.0%

2202.10.100 물(광수 및 탄산수를 포함)/가당 22.4% 13.4%

2202.10.200 물(광수 및 탄산수를 포함)/설탕 이외의 감미료 또는 향미료 첨가 16.0% 9.6%

2202.90.100 물 이외의 알코올을 함유하지 않은 음료/가당 22.4% 13.4%

2202.90.200 물 이외의 알코올을 함유하지 않은 음료/무가당 16.0% 9.6%

참고 : 경제연휴협정(EPA) 체결국의 관세율 현황 (2012)

HSJ 싱가폴 멕시코
말레이

시아
칠레 태국

인도

네시아

브루

네이
아세안 필리핀 스위스 베트남 인도 페루

2201.10.000 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　

2202.10.100 　 3.6% 　 　 6.1% 　 　 9.6% 7.3% 　 　 11.0% 11.0%

2202.10.200 2.4% 무세 1.2% 2.4% 2.4% 3.6% 3.6% 3.6% 3.6% 6.1% 4.8% 7.9% 7.2%

2202.90.100 　 무세 　 　 6.1% 　 　 9.6% 7.3% 8.5% 　 11.0% 10.1%

2202.90.200 2.4% 무세 1.2% 2.4% 무세 3.6% 3.6% 3.6% 3.6% 3.2% 4.8% 7.9% 7.2%

나. 통관절차

○ 생수를 일본에 수출하기 위해서는 일반적인 가공식품보다는 다소 까다로운 서

류심사 절차가 필요함

○ 한국내 검사기관에서 발행한 시험성적증명서와 제조공정표, 성분분석표등을 

구비하여 일본 수입예정항 관할 검역소에서 사전 심사를 득한 후 별도 샘플통관

을 실시하여 세균검사를 받으면 통관이 완료됨
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○ 신규수입 이후 재수입시에는 별도 검사 없이 동일한 검사증명서로 1년내 유효함

○ 과거의 사례를 보면 위생검역 통관에 약2개월 정도 소요되는 경우도 있으나  최

근 일본의 생수 부족한 상황을 감안 시 서류를 완벽하게 준비하여 신속히 통관

검사를 진행할 경우 1개월 이내에 완료될 가능성도 있는 것으로 보임

○ 구비서류

→ 아래 서류를 구비하여 검역소에 사전심사를 신청 후 생수 제조기준에 적합 판

정이 나오면, 제품의 일반세균검사(살균, 제균방법에 따라서는 실시하지 않

는 경우도 있음) 및 성분규격 검사를 실시

→ 용기에 대해서 재질 일반규격, 개별규격 및 용도별 규격 검사가 필요함

① 브랜드명, 제조공장 명칭 및 소재지

② 원수 분석결과서(수질기준은 별첨)

- 한국내 분석기관(민간, 공적기관 여부 불문)에서 검사한 실적을 인정함

- 업체내 자체 분석검사소에서 한 것도 인정

- 원수 분석을 실시한 검사기관 명칭, 소재지 및 공적검사기관인지 민간검

사기관인지등에 대해 기재

③ 용기 세정방법, 살균방법, 용기 사용전까지 보관방법 및 리사이클 유무

④ 제조공정표

- 원천에서 물 채수하여 주입까지의 상세한 공정을 플로챠트로 기재

⑤ 원천의 지리적위치, 환경(공장 및 농지 유무등), 구조, 채수방법 및 제조공

장까지의 수송방법

⑥ 이산화탄소 주입 유무

- 주입하는 경우, 20도에서의 용기내 이산화탄소 압력을 Kpa단위로 표시

⑦ 살균, 제균 유무

◦ 살균, 제균을 실시하는 경우, 방법에 대해 구체적으로 하기 단위로 표기

- 가열살균 : 중심부 온도 및 온도 유지 시간

- 자외선살균 : 조사선량(uW･sec/cm2), 투과율(%)

- 오존살균 : 오존농도(mg/l), 농도를 유지한 시간(min)

- 여과 : 필터의 직경(u)
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제1란 제2란

일반세균 Totalcolonies 1ml의 검수에서 형성된 집락수가 100이하일것

대장균군 Coliform Group 미검출

카드늄 Cadmium 0.01mg/l 이하

수은 Mercury 0.0005mg/l 이하

세렌 Selonium 0.01mg/l 이하

납 Lead 0.05mg/l 이하

바륨 Barium 1mg/l 이하

비소 Arsenic 0.05mg/l 이하

6가 크롬 Hexavalent Chromium 0.05mg/l 이하

시안 Cyanide 0.01mg/l 이하

◦ 살균, 제균을 하지 않는 경우

- 제조방법에 관한 상세한 조사 및 원수의 미생물학적 검사가 필요하게 

됨.(단, EU국가로부터 수입에 관해서는 제외)

2. 검역제도

가. 위생 검토사항

<제조공정표와 연계하여 제출 필요>

○ 제균에서 용기 주입까지의 위생관리

→ 예) 외기와 차단된 클린룸에서 음압되어 24시간 체제로 관리되고 있음

○ 필터 정비 상황

→ 일정한 압력이 필터에 걸리 시점(압력 단위등을 포함)에 교환

매일 또는 주간단위, 월간 등, 1일간 용기주입 종료시점 또는 작업 개시시 교환

○ 필터 및 UV살균, 오존 살균을 설정한 근거

→ 예) 필터 사이즈, UV살균, 오존 살균을 설정한 이유의 필터등의 효력 설명

→ 제균 대상 물중에 존재하는 미생물명(세균명을 학명으로 기재)

❙수질검사 기준❙
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제1란 제2란

초산성질소 및 아초산성 질소

Nitrate Nitrogen and Nitrite Nitrogen
10mg/l 이하

불소 Fluoride 2mg/l 이하

붕소 Boron 붕소산으로서 30mg/l 이하

아연 Zinc 5mg/l 이하

동 Copper 1mg/l 이하

망간 Manganese 2mg/l 이하

유기물등

Potassium Permanganate Consumed
과 망간산 칼륨 소비량으로서12mg/l 이하

유화물 Sulfide 유화수소로서 0.05mg/l 이하

나. 청량음료 수입수속

○ 과실 또는 야채의 쥬스는 HS2009입니다만, 일부 종량 가세와의 병용이나 오렌

지쥬스에는 멕시코 EPA의 관세 할당범위가 있는 등 세분이 복잡한 품목도 있으

니 주의필요. 생수는 2201, 감미료나 향미료를 더한 물은 2202(알코올분 0.5%

이상의 쥬스도 제22류)로 분류됨

다. 관련 법규

□ 식품위생법

○ ｢청량 음료수｣(생수류, 냉동과실음료 등)는 동 법에 근거하는 후생성 고시 제 

370호｢식품, 첨가물 등의 규격기준｣에 대해 성분규격・제조기준・보존 기준의 

규정이 있어 이것에 적합하지 않는 것은 수입할 수 없음. ｢분말 청량음료｣도 규

격기준이 있어 주의를 필요로 함

○ 일본에서는 인정되지 않은 식품첨가물이나 사용기준이 정해져 있는 물질(보존

료, 착색료등)의 함유에 주의를 필요로 함. 생 쥬스 등은 잔류농약 규준(포지티

브 리스트 제도)에 대해서도 주의가 필요

○ 또한 판매시 알레르기 물질 표시제도에 대해 특정 원재료나 이것에 준하는 표시 추천

품목(오렌지, 키위, 바나나, 복숭아, 사과 등)을 포함한 경우는 적절한 표시가 필요함
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관련사항 과실음료 품질표시기준

웹사이트 http://www.maff.go.jp/j/jas/hyoji/pdf/kijun_10. pdf

관련사항 과실음료의 일본농림규격

웹사이트 http://www.maff.go.jp/j/jas/jas_kikaku/pdf/kikaku_04. pdf

관련사항 관세할당(농림수산성 국제경제과 무역관세 팀) 

웹사이트 http://www.maff.go.jp/j/kokusai/boueki/triff/index.html

관련사항 경품표시법(소비자청 표시대책과) 

웹사이트 http://www.caa.go.jp/representation/index.html

관련사항 (과실 음료의 표시에 관한 공정 경쟁 규약) 사단법인 전국 공정 거래 협의회 연합회

웹사이트 http://www.jfftc.org/cgi-bin/data/bunsyo/A-21. pdf

관련사항 자원 유효 이용 촉진법(경제산업성)

웹사이트 http://www.meti.go.jp/policy/recycle/main/admin_info/law/02/index.html

관련사항 식품위생법에 근거하는 식품・식품첨가물등의 규격기준

웹사이트 http://www.jetro.go.jp/world/japan/regulations/

관련사항 일본무역진흥회 Q&A ｢알레르기 표시｣
웹사이트 http://www.jetro.go.jp/world/japan/qa/import_01/04 M-091203

관련사항 일본무역진흥회 Q&A ｢JAS법에 근거하는 가공 식품 품질 표시 기준｣
웹사이트 http://www.jetro.go.jp/world/japan/qa/importproduct_01/04 M-100404

관련사항 일본무역진흥회 Q&A ｢유기식품의 표시제도에 대해｣
웹사이트 http://www.jetro.go.jp/world/qa/t_basic/04 M-080304

관련사항 일본무역진흥회 Q&A ｢보건 기능 식품 표시 제도｣
웹사이트 http://www.jetro.go.jp/world/qa/t_basic/04 M-011034

관련사항 일본무역진흥회 Q&A ｢특정 보건용 식품의 인정 신청 수속｣
웹사이트 http://www.jetro.go.jp/world/japan/qa/importproduct_01/04 M-100411
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제1절  원재료명 표시

○ 상품을 제조하기 위해 사용한 원재료는 “식재인 원재료”와 “식품첨가물”로 구별 

할 수 있음. 각각 원재료 중 차지하는 비율이 높은 것을 순차적으로 표시함. 알

레르기 물질 및 유전자 변형 식품도 표시할 필요가 있음

○ 2종류 이상의 원재료로 제조된 원재료를 “복합원재료”리고 함. 구체적으로는 이

미 가공된 상품을 매입하고, 새로 제조하는 상품의 원재료로 사용하는 것이 해

당됨. 간장, 쇠고기엑스 등의 조리료, 도시락, 반찬의 재료가 많음

○ 복합원재료의 원재료를 차지률이 높은 것부터 괄호 안에 표시를 함

    예) 호박 조림

         

상품명 원재료

호박조림 호박, 당근, 그 외

○ 복합원재료의 명칭부터 원재료를 알 수 있는 것은 원재료의 표시를 생략하는 경

우도 있음

○ 복합원재료의 표시에서 식품첨가물은 복합원재료 명칭의 괄호 안에는 표시하지 

않고, 상품전체에 포함되는 그 외의 첨가물과 같이 차지률이 높은 것부터 순차

적으로 표시함

라벨링제도

주요국 수입제도 모니터링 - 일본

제2장
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제2절  식품첨가물 표시

○ 식품첨가물은 식품의생법상 “식품의 제조 과정에서 또는 식품의 가공, 보존의 

목적으로 식품에 첨가, 혼화, 침윤 그 외의 방법으로 사용하는 것을 말함”라고 

정의하고 있음

○ 식품첨가물의 분류

- 지정첨가물

∙ 천연, 합성 등의 제조방법과 상관없이 안정성과 유효성이 확인되고 후생 노

동성 장관부터 지정된 것 (주로 화학적으로 합성된 것을 말함)

- 기존첨가물 

∙ 장기간 동안 사용된 실적이 있는 것으로 후생노동성 장관이 판단한 것. (사철 

쑥 추출물, 심황 추출물 등 )

- 천연향료

∙ 사과와 녹차, 젖 등 동식물부터 추출되고 식품의 착향을 목적으로 한 첨가물

이며 장기간의 사용으로 건강피해가 없는 것으로 사용이 허가된 것 

- 일반음식물 첨가물

∙ 일반적으로 식품으로 음식에 사용된 것에서 첨가물로도 사용하는 것 

(오렌지 과즙을 착색의 목적으로 사용하는 등 )

○ 식품첨가물의 용도

- 식품첨가물은 아래의 5개로 분류할 수 있음.

∙ 식품의 풍미를 강화하는 것 : 식품의 풍미를 강화하는 감미료, 조미료 등 

∙ 식품의 열화를 방지하는 것 : 식품의 보존성을 강화하는 보존료, 산화방지제, 

방미 가공제 등 

∙ 영양을 강화하는 것 : 식품의 영양성분을 강화하는 영양강화제

∙ 식품을 미화하는 것 : 식품의 외관을 미화하는 착색료, 표백제, 발색제 등 

∙ 가공식품을 제조하는 것 : 식품의 제조와 가공을 위해 필요한 제조용제 등 
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○ 식품첨가물의 표시 규칙

- 식품첨가물의 표시에 관해서는 표지기준부령(府令)에서 규정되어 있고, 상품

의 표시 장소와 표시 순서에 관해서는 품질표시기준에서 규정되어 있음

- 용기포장이 된 가공식품은 원칙적으로 사용한 모든 식품첨가물명을 용기포장

에서 보이기 쉬운 장소에 표시함

- 가공식품 품질표시기준에서 식품첨가물은 원칙적으로 별기양식의 항목 내의 

원재료 명란에 식품첨가물 이외의 원재료를 표시하고, 그 다음에 식품첨가물

을 원재료에서 차지률이 높은 것부터 순차적으로 표시함

○ 용도명 병기법

- 소비자의 선택에 도움이 되기 위해 아래 8종류의 용도에 관해서는 물질명에 용

도명을 표시함

1) 감미료  2) 착색료 3) 보존료

4) 증점제(增粘劑)･안정제･겔화제 또는 호료

5) 산화방지제  6) 발색제

7) 표백제  8) 방미가공제

  예) 감미료(사카린Na) 등 

○ 일괄명 표시법

- 사용목적의 기능을 발휘하기 위해 복수의 첨가물을 배합하고 있으며 각각의 

성분을 표시하는 필요성이 낮다고 판단된 아래 14종류에 관해서는 일괄명으로 

표시할 수 있음

1) 이스트푸드 2) 껌베이스 3) 함수(鹹水)

4) 고미료 5) 효소 6) 광택제

7) 향료･합성향료 8) 산미료 9) 연화제

10) 조미료 11) 두부용응거제 12) 유화제

13) 수소이온농도조정제 또는 pH조정제

14) 팽창제･베이킹파우더와 그 종류
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○ 알러지 물질에 유래하는 식품첨가물의 표시

- 알러지 현상을 일으키는 특정원재료 등에서 제조된 식품첨가물은 아래와 같이 

표시함

1) ｢물질명 (○○유래)｣ 예) 카제인나트륨 (젖유래) / 레시틴(계란유래) 등

2) ｢일괄명 (○○유래)｣ 예) 유화제(콩유래) 등

○ 식품첨가물의 표시법

- 식품첨가물은 원재료 명란 중에서 식품첨가물 이외의 원재료와 구분해, 그 다

음 순서로 원재료 차지률이 높은 것부터 순차적으로 표시함

     예) 양과자

         

상품명 양과자

원재료명

밀가루, 당류, 가공유지, 계란, 아몬드, 전분유, 마가린, 코코아버터, 

우유, 물엿, 양주, 유당, 전지연유, 코코아매스, 전분, 솔비톨³, 팽창

제², 향료², 유화제², 비타민C³, 착색료(카라멜, 카로틴)¹ 등  

         ¹ 용도명 병기의 표시 / ² 일괄명 표시 /  ³ 알레르기 물질에 유래하는 식품

첨가물의 표시

○ 식품첨가물의 표시가 면제되는 경우

- 사용한 식품첨가물은 모두 표시하는 것이 원칙이나, 최종 식품속에 남지않는 

(가공조제), 남아있어도 양이 아주 미량이며 효과를 발휘하지 않는 (캐리 오

버) 식품첨가물은 표지가 면제되고 있음. 또한 영양강화의 목적으로 사용하는 

것도 표시가 면제되고 있음

예) 비타민류, 아미노산류, 미네랄류

- 다만 영양강회의 목적 이외의 목적으로 사용하는 경우에는 표시할 필요가 있음

예) 양과자에 ｢산화방지제(V.C)｣라고 표시된 경우에는 비타민C를 영양강화 이

외의 목적이 아닌 산화방지제로 사용한 것을 의미하고 있음



 

주요국 수입제도 모니터링 - 일본

Korea Agro-Fisheries & Food Trade Corporation62

제3절  알레르기 물질 표시

○ 근년 유아부터 성인까지 특정의 식물이 원인으로 알레르기 병상을 일으키는 사

람이 증가하고 있음. 병상은 가려움․두드러기, 입술의 부기, 눈꺼풀의 부기, 구

토, 기침･천식 등이 있음. 중상인 경우, 쇼크 병상(아나필락시스 쇼크)이 일어나 

죽음에 이르는 경우도 있어, 식품중의 알레르기 병상을 일으킬 원인이 되는 물

질의 관한 정확한 정보제공이 필요함

○ 알레르기 병상의 원인이 되는 원재료는 알레르기 병상의 사례 수 및 병상의 무게

를 고려해 하기 표로 분류되고 있음. 반드시 표시해야 할 7품목을 “특정 원재

료”, 표시를 추장하고 있는 18품목을 “특정 원재료에 준하는 것”, 7품목와 18품

목을 포함한 25품목을 “특정 원재료 등”이라고 함

분 류 명 칭 사 유

특정 원재료

계란, 젖, 밀, 새우, 게 병상의 사례가 많음

메밀, 낙화생
병상이 현저히 중해 생명에 영향이 있으므로 

주의가 필요함

특정 원재료에 

준하는 것 

전복, 오징어, 연어 알, 오렌지, 키위, 

쇠고기, 호두, 연어, 고등어, 콩, 닭고

기, 바나나, 돼지고기, 송이버섯, 복숭

아, 마, 사과 

병상 사례가 적음

젤라틴
특정 원재료에 준하는 쇠고기, 돼지고기를 사

용하는 경우가 많음 

  * 상기 25품목을 원료로 하는 식품첨가물에 관해서도 표시가 필요함. 

○ 알레르기 물질의 표시 방법 

- 특정 원재료 등인 25품목에 관해서는 어떤 알레르기 물질이 들어있는지를 확

인 할 방법으로 3종류의 표시방법이 있음

가) 대체 표시 : 표시 방법은 다르나 특정 원재료 등과 동일하다고 판단 할 수 

있는 표시
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나) 특정 가공식품의 표시 : 일반적으로 특정 원재료부터의 제조가 널리 알려

져, 별도로 표시하지 않아도 원재료로 특정 원재료 등의 함유를 판단 할 수 

있는 표시

    예) 알레르기 물질인 “밀”의 특정 가공식품 : 빵, 우동 

다) 대체 표시 및 특정 가공식품의 확대 표시 : 특정 원재료 등의 명칭, 대체표

시 및 특정 가공식품의 명칭이 포함되어 있으므로 특정 원재료 등의 사용을 

판단 할 수 있는 표시

    예) 알레르기 물질인 “계란”의 확대 표시 : 계란말이, 치즈오믈렛

    예) 알레르기 물질인 “밀”의 확대 표시 : 밀가루, 크림빵

○ 알레르기 물질의 표시 예

- 알레르기 물질의 표시는 일괄 표시 양식의 원재료명 란에 2종류로 표시함

(1) 각 원재료명 마다 알레르기 물질을 표시하는 방법

         
원재료명

밀가루, 설탕, 식물성 기름, 계란, 아몬드, 버터, 탈지분유, 
유화제(콩유래), 팽창제, 향료

               * 밀가루는 특정 원재료인 밀의 확대표기

               * 계란은 특정 원재료

               * 버터, 탈지분유는 특정원재료인 젖의 대체표기

               * 알레르기 물질은 식품첨가물에도 표시

   ※ 같은 알레르기 물질을 중복하고 사용하는 경우, 1품목에 표시하면 2품목부터는 생략

이 가능함. 이 표시 방법은 각 원재료에 어떤 알레르기 물질이 함유되는지 확인 할 

수 있음

(2) 원재료명 끝에 알레르기 물질을 일괄적으로 표시하는 방법

          

원재료명

밀가루, 멜론크림, 당류(설탕, 포도당과당액당), 가공유지, 계란, 

탈지분유, 농축젖, 이스트, 식염, 유화제, 이스트푸드, 비타민C, 

산미료, 셀룰로오스, 산화방지제(가로틴, 심황색소), 착색료, 향

료, (원재료 일부에 콩, 쇠고기, 돼지고기 함유)

                * 원재료에 함유된 알레르기 물질과 식품첨가물에 함유된 알레르기 물질을 일괄적으로

표시함. 이 표시 방법은 각 원재료에 어떤 알레르기 물질이 함유되는지 확인이 어려움
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○ 알레르기의 주의환기 표시

- 식품 제조 시 원재료로 쓰이지 않아도 미량의 특정 원재료가 혼입되는 경우에

는, 표시의무는 없음. 다만 식물 알레르기는 미량의 알레르기 물질로 발병하

는 경우가 있으므로 제조 라인 기계를 충분히 세척할 필요가 있음

- 발병 대책을 세워도 혼입의 가능성이 있는 경우에는 주위환기 표시를 추장하

고 있음

예) 이 제품은 낙화생이 원재료인 제품과 동일한 라인에서 제조하고 있음

○ 표시 의무가 없는 제품

- 용기 포장된 가공식품에는 알레르기의 표시 의무가 있으나, 특정 원재료 7품

목이 함유되어도 표시 의무가 없는 경우도 있음

(1) 점포에서 계량판매 및 포장 하는 반찬, 빵 등  

(2) 주문을 받고 조리하는 도시락

(3) 용기표장의 표시면적이 30㎠이하인 것 

(1),(2)와 같은 대면 판매 및 외식 산업의 사업자에 관해서는 식품 표시 자체가 

표시 의무 대상이 아니므로 알레르기 물질을 표시하지 않는 경우가 있음. 그러

나 건상 피해 방지를 목적으로 식품 알레르기가 있는 고객을 위한 정보 제공이 

추장하고 있어, 자체적으로 메뉴판 등을 이용해서 정보 제공을 하는 가게가 증

가하고 있음

제4절  유전자 변형 식품 표시

○ 유전자 변형 식품은 해충에 강한 성질, 제초제의 영향을 받지 않은 성질을 도입

한 콩, 옥수수, 평지, 감자 등이 있음. 또 혈중콜레스테롤 농도를 감소하는 효과

가 있는 올레산이 함유된 콩이 개발되어 있음

○ 유전자 변형 식품은 JAS법(농림물질의 규격화 및 품질 표시의 규정화에 관한 

법)과 식품위생법(공중 위생의 측면으로 식품의 필요한 규제 및 그 외 조치에 관
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가공식품 원재료가 되는 농산물

1. 두부･유부류 대두

2. 냉동두부、비지 및 유바 대두

3. 낫또 대두

4. 두유류 대두

5. 된장 대두

6. 콩자반(大豆煮豆) 대두

7. 대두 캔 및 대두 병제품 대두

8. 콩가루 대두

9. 대두볶은콩(大豆いり豆) 대두

10. 1에서9를 주된 원재료로 하는 것 대두

11. 대두(조리용)을 원재료로 하는 것 대두

12. 콩가루를 주된 원재료로 하는 것 대두

13. 대두단백질을 주된 원재료로 하는 것 대두

14. 가지풋콩을 주된 원재료로 하는 것 가지풋콩

15. 콩나물콩을 주된 원재료로 하는 것 콩나물콩

16. 콘스낵과자 옥수수

17. 콘스타치 옥수수

18. 팝콘 옥수수

19. 냉동 옥수수 옥수수

20. 옥수수캔 및 옥수수 병제품 옥수수

21. 옥수숫가루를 주된 원재료로 하는 것 옥수수

22. 콘그릿츠를 주된 원재료로 하는 것(콘후레이크를 제외) 옥수수

한 법)에서도 유전자 변형 식품의 안전성 심사 의무는 일체화되어 있어 ‘유전자

변형식품’을 사용한 경우에는 표시를 하는 것이 의무화 되어 있음

○ 현재 유전자 변형식품 8품목과 그 가공품의 안전성이 확인되고 표시의무 대상으

로 되고 있음

분 류 명 칭

농산물
콩(가지풋콩, 콩나물도 포함), 옥수수, 감자, 유채씨, 면화, 자주개자리

(alfalfa), 사탕무, 파파이야 

가공품

두부, 유부, 비지, 낫또, 두유류, 된장, 콩(캔), 콩가루, 옥수수 스낵과자, 

콘스타치, 팝콘, 냉동 옥수수, 냉동 감자, 감자스낵 과자 등 

이것이 주원료인 가공품

*가공식품은 33 식품 종류가 표시의무 대상 
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가공식품 원재료가 되는 농산물

23. 옥수수(조리용)을 주된 원재료로 하는 것 옥수수

24. 16에서 20을 주된 원재료로 하는 것 옥수수

25. 감자스낵 과자 감자

26. 건조 감자 감자

27. 냉동 감자 감자

28. 감자 전분 감자

29. 25에서 28을 주된 원재료로 하는 것 감자

30. 감자(조리용)을 주된 원재료로 하는 것 감자

31. 자주개자리(alfalfa)를 주된 원재료로 하는 것 자주개자리(alfalfa)

32. 사탕무(조리용)을 주된 원재료로 하는 것 사탕무

33. 파파이야를 주된 원재료로 하는 것 파파야

○ 표시의무 대상인 가공식품은 지정된 8품목의 농산물을 주원료로 하고 가공 후에 

변형된 DNA 또는 가공으로 인해 발생한 단백질이 잔류한 가능성이 있는 것을 

말함. 주원료는 전체 원재료 중 중량 비율 상위 3위를 차지하고, 원재료로 차지

하는 비율이 5%이상인 것을 말함. 이에 해당되지 않은 원재료는 생략할 경우도 

있음

○ 2001년 4월부터 유전자 변형 식품의 표시제도가 실시되고 있음. 유전자 변형 식

품과 비유전자 변형 식품을 ‘생산’, ‘유통’, ‘가공’의 각 단계에서 분별 관리를 받

은 것 이외에 혼입하지 않게 관리하고 있음. 이를 서류로 증명한 것을 ‘분별생산 

유통관리(IP핸드링)’라고 함. 관리 상태에 따라 표시법이 3방법으로 지정되어 

있음

분별생산

유통관리
유전자 변형 상황 표시의무 유무와 표시방법 

분별 생산

유전자 변형 
의무표시

예1)
유전자 변형 

예) 콩(유전자 변형) 

비유전자 변형
임의표시

예2)

표시 없음

예) 콩(유전자 변형이 아님)
※ 임의로 ‘유전자 변형이 아님’라고 표시할 수 있음

비분별 생산
유전자 변형 및 

비유전자 변형 

의무표시

예3)

유전자 변형 불분별 

예) 콩(유전자 변형 불군별)  
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○ 소비자가 흔히 볼 수 있는 ‘유전자 변형 식품이 아님’라는 표시는 임의로 표시하

는 것이며, 사업자의 자주적 판단으로 표시하는 경우가 많음

표시 예1) 유전자 변형 식품을 사용하고 분별 생산한 경우 (의무 표시)

명칭 쌀 된장

원재료명 쌀, 콩(유전자 변형), 보존료(솔빈산), 조미료(아미노산 등), 식염

내용량 1kg

유통기한 ○○년 △월 □일

보존 방법 직사일광․고온다습을 피해서  보존하여 주십시오

제조자
○○된장 주식회사

△△현 □□시 株-株 

표시 예2) 비유전자 변형 식품을 사용하고 분별 생산한 경우 (임의 표시)

명칭 쌀 된장

원재료 명
쌀, 콩(유전자 변형이 아님), 식염 

보존료(솔빈산), 조미료(아미노산 등)

내용량 1kg

유통기한 ○○년 △월 □일

보존 방법
직사일광․고온다습을 피해서 

보존하여 주십시오

제조자
○○된장 주식회사

△△현 □□시 株-株 

표시 예3) 비유전자 변형 식품을 사용하고 분별 생산한 경우 (의무 표시)

명칭 쌀 된장

원재료 명
쌀, 콩(유전자 변형 불분별), 식염 

보존료(솔빈산), 조미료(아미노산 등)

내용량 1kg

유통기한 ○○년 △월 □일

보존 방법
직사일광․고온다습을 피해서 

보존하여 주십시오

제조자
○○된장 주식회사

△△현 □□시 株-株 
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○ 표시 의무 대상 농산물을 원재료로 하는 가공식품이어나 변형된 DNA, 또는 이

로 인해 발생한 단백질이 가공단계에서 제거․분해되어 가공 후 식품에 잔여하지 

않는 하기 식품은 표시 의무가 없음

1) 간장

2) 물엿

3) 콩기름

4) 액당

5) 옥수수 기름

6) 덱스트린 (녹말을 산이나 효소를 써서 분해할 때 생기는 물질로 끈기가 있음)

7) 콘플레이크
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제1절  통관제도 일반

1. 관리 법률체계

□ 미국의 식품 수입정책

○ 미국은 2001. 9. 11 테러, 탄저균사건 이후 식품공급의 안전성을 강화하기 위한 

방법으로 새롭게 법률을 제정하는 등 위기관리를 강화하고 있음

○ 식품분야도 “공공보건과 바이오테러대응법(public health security and Bioterrorism 

preparedness and response Act of 2002, public Law 107-188:The 

Bioterrorism Act)”을 2002. 6.12 제정하여 운영하고 있음

○ 바이오테러대응법은 5개 주제(Title)로 구성되어 있고 바이오테러의 3번 주제

(TitleⅢ)의 하부주제 A(Subtitle A(식품공급의 보호))의 세부조항은 아래와 같음

① 식품관련시설의 등록

② 식품수입의 사전신고

③ 식품에 관한 기록의 정비 및 보존

④ 행정적 억류조치

통관제도

주요국 수입제도 모니터링 - 미국

제1장
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□ 관세제도

○ 관세법(Customs Act) : 미국의 통관 및 관세에 관한 기본법으로서 수입시 준수

사항(Importation), 관세평가(Calculation of Duty), 감세 및 환불 (Abatements 

and Refunds) 등을 규정하고 있음

○ 관세율표(Customs Tariff) : 관세부과 및 부과된 관세의 환불에 관한 규정

○ 관세평가 방법 : 미관세청에서 실제로 적용하는 관세율표는 “Harmonized 

Tariff Schedule”로 매년 당해연도의 품목별 정확한 관세율을 표시하고 있음

2. 통관수속 및 화물의 통관

□ 미국의 농산물 수입절차

① 수입회사가 입국신청서(Entry Notice)를 접수시키고 관세청의 통과를 위한 보

증금(Customs bond)를 준비

② 국토안보국(CBP)내 관세국경보호청에서 FDA에 수입신고서를 접수시키고 수

입허가 결정을 요청함

③ USDA와 FDA는 수입서류를 검토하여 수입품에 대해 검사할 필요가 없다고 판

단하면 즉시 입국이 허가됨

④ 검사할 필요가 있다고 여겨지는 농림수산물에 대해서는  FDA가 샘플조사를 하

며, 이 조사는 FDA직원이 샘플을 수거해 FDA 실험실로 조사를 의뢰함으로써 

이루어짐. USDA는 exam site에 보내어져 물품을 직점 검사함

⑤ 샘플조사 결과 FDA 실험실에서 안전하다고 판정되면 그 즉시 입국이 허가되고 

불합격 판정이 나면 입국이 거부됨

⑥ 불합격 판정이 난 품목에 대해서는 불합격 이유를 확인한 후 교정하여 재검사를 

통한 통관 혹은 수입업체의 서면 및 구두로 이의를 제기할 권리가 있음
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3. 원산지 규정

□ 개  요

○ 미국정부는 거의 모든 수입품에 대해 원산지를 표시하도록 요구하고 있으며 이 

원산지 표시 규정은 미국 관세청 (U.S. Customs)에서 주관하는 것으로써 

FDA에서 관장하고 있는 라벨링 (Labeling) 규정과는 별도의 것임

  - 관세법(Tariff Act of 1930 as amended-19 U.S.C§1304(a))에 의해 규정됨

○ 따라서 원산지 표시규정을 위반할 경우는 미국 무역 세관 법을 위반하는 것이 됨

□ 원산지의 정의

○ 이 규정에서 말하는 원산지란 수입되는 물품이 생산, 제조, 또는 개조되는 국가

를 의미하며 여기에서 말하는 물품이란 최종 소비자 (Ultimate purchaser)가 

구입할 때 그 상태의 물품을 의미함

□ 원산지 표시법

○ 국가명 - 원산지(Country of Origin)는 반드시 표준영어로 표기법에 맞는 영

어로 된 국가 이름이라야 함. 따라서 한국상품일 경우, 반드시 Korea

를 사용하여야 함 (예: Made in Korea, Product of Korea)

○ 표시방법 - 표시방법은 3가지 규칙이 적용

- 눈에 잘 뜨이는 곳에

- 읽기 쉽게

- 지워지거나 분실되지 않게

○ 따라서 아주 작은 활자로 포장지 구석에 표시할 경우 원산지 규정법을 위반하는 것이 됨

4. 구비서류

○ FTA 수입통관 시에는 수입상품의 품목번호, FTA 관세혜택 등을 확인하고 수

입허가증, 원산지증빙서류를 준비해 특혜관세 적용신청을 하며, 수입 및 관련 

서류를 보관해야 함
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○ 수입통관 시 특혜관세 적용을 받기 위해서는 수입신고인이 원산지증명서의 정

보를 바탕으로 특혜관세 적용신청을 해야 함

○ 원산지 증명서 발급방식

발급방식 자율발급

발 급 자 수출자, 생산자, 수입자

증명서식 한국정부 권고서식

유효기간 4년

사용언어 영어, 한글

         ※ 미국 세관에서는 경우에 따라 원재료의 원산지 확인과 제조과정 확인을 위한 제조회사 진술확인서

(Manufacturer’s Affidavit)을 요구할 경우도 있음

제2절  품목별 통관제도

1. 수산물

○ 미국 식품의약청(US FDA)은 미국에 수입, 유통되는 모든 수산물에 대한 가이

드라인을 설정해 놓고 있음. 수입업체는 세관에 관련서류를 작성하여 제출해야 

하며(화물 도착 5일전부터 제출가능) FDA는 선박도착을 통지받고 서류를 검토

한 이후 검사여부에 대한 결정을 내리게 됨.  대부분은 수입되는 수산물이 금지

품목이 아니거나 질병의 의심이 있는 지역으로부터 수입되는 제품이 아니라면, 

FDA는 생선 샘플을 검사하지 않고 “May Proceed Notice”를 세관과 수입업체

에게 송부하여 수입물품의 반입이 가능함

○ Labeling of Container : 미 세관은 모든 수입품에 대해여 눈에 잘 띄는 곳에 

원산지 표기를 할 것을 요구하고 있음

○ 냉동생선은 소매업체나 레스토랑에서 녹여서 판매할 때까지 신선도 유지를 위

해 냉동상태여야 하며 수출을 위한 운송기간 중 포장과 냉동/습도유지에 주의

를 기울여야 함
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○  수입요건

-  수산물은 FDA에서 관리하는 해산물 HACCP 규정에 의해 수산물 생산과정에 

포함되는 모든 장비와 업체에 해당되어 이를 준수해야 하며, 조개류 품목은 

NSSP (National Shellfish Sanction Program, 전미 조개류 허가 프로그

램)에 의해 관리되고 있음

○  유의사항

○  조개류 (Shellfish)

- 연안어종이나 산업화에 따른 황폐화로 인하여 각종 병균발생이 우려되는 조개

류 4개 품목에 대해서는 NSSP에 의해 관리되고 있음

y 해당품목: 굴(Oyster), 가리비 (Scallop), 홍합 (Mussel), 조개 (Clam)

- NSSP 가입국가에 한하여 수출입이 가능하며, 양식장 및 수출입업체가 지정됨

y 한국은 NSSP 가입국이며, 거제도 등 6개 양식장과 6개 업체가 지정되어 있음

○ 말린 생선은 크기가 5 인치 이상인 경우 내장을 제거하여 말려야 됨

- 2011년 1월 미국 식품안전현대화법안 제정으로 인해 이전 5 인치 미만 마른 멸

치의 경우는 내장 제거가 불필요했음

- 법안 제정 후 5인치 이하의 경우도 안전성 문제로 인해 내장을 제거해야 통관

할 수 있도록 법안이 개정됨

○ 미 식품의약청 (FDA)은 수산물의 가공과 유통단계에서의 위생을 위해 식품 안

전프로그램인 HACCP을 제정하였으며 이 계획은 미국에 수출하는 모든 수산물 

가공업체와 포장업체, 창고업체들에게 적용됨. 이러한 FDA규칙에 의해서 미국

의 수입업체들은 해외의 공급업체들이 수산물의 안전을 확신할 수 있는 

HACCP를 통과하였음을 입증하여야 함

○  수산물 HACCP

○ FDA에서는 수산물에 특별조치를 취하기 위하여 수산물 HACCP 규정을 작성하

여 실시하고 있음

○ 이 규정은 수산물 생산과정에 포함되는 모든 장비와 업체에 다 해당되며 여기서
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의 생산과정이란 소비자가 구입하기 직전까지의 거의 모든 과정을 의미하므로 

범위가 다양함

- 만약 어느 마켓에서 냉동된 해산품이나 통조림으로 된 수산물을 그대로 판매

할 경우 그 마켓은 수산물 HACCP에서 규정하는 생산업체에 해당되지 않음

- 그 마켓에서 냉동된 수산물을 해동하여 판매하거나 또는 다른 조치를 취하여 

판매할 경우에는 마켓도 생산업체에 해당되어 HACCP 규정이 적용됨

○ 수산물일 경우 거의 모든 보관시설이 HACCP 규정에 해당됨

- 조개류가 물이 담긴 어항에서 판매될 경우 그 어항도 보관시설에 해당되어 

HACCP 규정이 적용되어, 물의 염도, 온도, 청결도 등이 반드시 준수되어야 

하는 것임

○ FDA에서 몇몇 국가의 양해각서(MOU)를 HACCP 프로그램 대용으로 받아들이

고 있음

- 우리나라의 경우 조개류에 대한 연체동물 조개류 MOU를 미국 FDA와 교환했

으므로 이에 해당되는 조개류는 MOU 규정을 잘 준수하면 따로 HACCP 규정

을 증명하는 서류를 준비하지 않아도 됨

- 다른 수산물에 대해서는 우리나라와 MOU가 아직 체결되지 않음

2. 신선과일

□ 배
○ 수출단지 지정 및 승인이 필요

○ 승인된 봉지로 씌운 후 재배되어야 함

○ 재배지 검사 실시

- 봉지를 씌운 직후 : 한국 식물검역관 단독검사

- 수확기 : 한국과 미국의 식물검역관 공동검사

○ 수확된 과실에 대한 한·미 식물검역관의 합동검사 실시 후 한국의 식물 검역증 

및 미국의 대외식물검역증이 첨부되어야 함
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□ 사 과

○ 한국에서 1.1℃에서 40일간 저온처리 후 미국 식물검역관 입회하에 MB훈증

(48g/㎥/10℃ 이상/12시간 등)처리를 해야함

○ 한국의 식물검역소에서 발급한 식물검역증을 첨부해야함

□ 감 귤

○ 수출단지 지정 및 승인이 필요

○ 한･미 식물검역관에 의한 공동 재배지검사 실시

- 낙화 후 검사는 신규지역 지정시에만 공동검사

○ 생육기간 중 감귤 궤양병 검정을 위한 박테리오파아지테스트 실시

○ 수확된 과실에 대한 한･미 식물검역관의 합동검사 실시

○ 위생증 부기사항 : 여기 선적된 한국산 과실은 감귤궤양병에 감염되어 있지 않

은 것으로 믿어지며, 미연방법규(CFR)319.28조 및 319.56조에 APHIS측이 

명시한 모든 요건에 부합됨

○ 미국 환경보호청(EPA)에서 연방 식료품, 의약품 및 화장품 조례 408조(FFDCA- 

Federal Food, Drug and Cosmetics Act)에 인해 설정한 만코제브(mancozeb)

잔류기준인 10ppm을 지켜야함

3. 기타 채소류

□  식물의 뿌리가 있는 상태에서 수입하는 경우

○ 채소에 뿌리(root)가 있는 경우 식용채소(edible vegetable)에서 Live trees 

and other plants (산수목 및 기타 산식물)로 분류될 수 있음

- 산수목 및 기타 산식물은 식용목적이 아닌 미국에서 재배용으로 사용될 수 있

는 것으로 분류되어 수입이 까다로움
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○ 채소 (vegetable)는 먹는 부위에 따라 꽃, 잎, 줄기, 뿌리 등으로 구분될 수 있

으며, 미 농무부가 관할하는 PPQ(Plant Protection & Quarantine, 식물 보

호 및 격리) 규정상 신선채소류 수입허가 후 수입 가능한 품목의 지정된 부위에 

한하여 수입이 가능함

- 마늘(구경), 상치(잎), 더덕(뿌리) 등으로 지정되며, 지정된 이외의 부위가 포

함될 경우 수입이 허용되지 않음

- 새송이버섯의 경우 장기간 수송에 따른 품위유지를 위해 뿌리가 있는 상태에

서 수출을 원하지만, 이 경우 수입이 허용되지 않음

4. 건강보조식품

□ 정의

○ 미국에서의 보조식품에 대한 정의는 1994년에 제정된 식품보조제품 건강 및 교

육법(Dietary Supplement Health and Education Act : 이하 “DSHEA”로 

표기)에서 규정하고 있으며 보조식품이란 일상적인 섭취식품의 영양소를 보완

하기위한 식이성분을 함유하고 있는 제품을 말함

○ ’94년 제정된 DSHEA이 규정하고 있는 보조식품 성분으로는

- 비타민(Vitamin)

- 미네랄(Mineral)

- 허브 또는 기타 식물성 생약(Herb or other botanical)

- 아미노산(Amino acid)

- 식품대체성분(Dietary substance for use by man to supplement the 

diet by increasing the total dietary intake)

- 엑기스(concentrate, metabolite, constituent, extract) 등이 있으며 그 

형태 또한 정제, 연질캡슐, 액체, 파우더 등으로 다양한 편임

○ 건강보조식품은 외형상 약품과 비슷한 형태를 나타내며 그 효과 또한 약품과 비

슷하게 홍보되고 있으나 ‘식품’의 범주에 속해 있어 약품과 달리 사실상 판매전 
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허가받지 않은 약품과 같이 불법이며 법적으로 허용된 보조제품성분의 인체에 

대한 구조/기능적 영향을 강조할 경우에는 그러한 내용이 FDA로부터 평가, 인

정받은 것이 아니며 제품이 어떠한 질병의 진단 및 치료를 위한 것이 아니라는 

주의문구를 반드시 기재해야 됨

○ 건강보조식품을 비롯한 대부분의 소비자 구매제품의 광고홍보는 연방 무역 위

원회(Federal Trade Commission)에 의해 규제되고 있으며 이 분야에서 FDA

와 긴밀한 협조체제를 유지하고 있음

□ 허위, 과장 광고문구 예시

○ 제품하나로 모든 건강 문제와 증상을 해결할 수 있다는 것 - “류머티즘, 관절

염, 전립선문제, 종양, 심장병, 혈관강화에 효능이 있음”
○ 질병을 치료한다는 문구 - “종양감소”, “발기부전치료”, “기억력감퇴예방”
○ 획기적이고 기적적인 제품, 전통적 비밀 성분의 이 세상에 단 하나뿐인 제품

- “의학에 기초하고 검증된 자연건강성분을 사용한 획기적인 발명품”
○ 과학적인 것으로 오해할 수 있는 문구 - “세포증식”, “당 신진대사”, “열발생”, 

“인슐린 수용영역”
○ 노벨상 수상과학기술 등의 허위인용 - “노벨상 수상기술”, “노벨상 수상자에 의

해 개발”
○ 기적적결과를 기술하는 환자나 의사의 문서화되지 않은 언급 - “이 제품을 섭

취한지 한달만에 치매환자가 일상생활이 가능해 졌어요”
○ 한정판매 및 선불지급필요 - “수량한정으로 서둘러야 하며 수량확보를 위해 선

금지불요망”
○ 제품 불만족시 전액환불보장 - “1달간 8kg이 빠지지 않을시 전액환불보장”
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5. 저산성식품 및 산성화식품

□ 정의

○ 열처리 및 진공포장된 식품으로 소매점에서 상온상태에서 판매할 수 있는 식품

으로, 중독성 물질과 유해 박테리아 (Botulism) 발생가능성이 있는 식품임

- 저산성식품 (LACF: Low-acid Canned Food): 열가공후 밀봉용기 (금속, 

유리, 플라스틱 등)에 포장된 pH가 4.6이상, 수분활성도가 0.85 이상인 식품

으로 주스, 참치통조림 등이 해당됨

- 산성식품 (AF: Acidified Food): 수분활성도가 0.85 이상이 저산성식품에 산 

등을 첨가하여 pH가 4.6이하로 조절한 식품으로 피클, 절임류 등이 해당됨

□ 유의사항

○ 미국으로 통조림 제품 같은 저산성식품과 산성식품을 수출하려는 업체는 미국 

FDA에 제조시설을 등록하고, 제조공정서류를 제출하여야 함

○ FDA에서는 서류검사를 통해 등록업체에 FCE (Food Canning Established 

Number, 제조시설등록번호)를 교부하고 있으며, 이는 향후 문제가 발생할 경

우 추적조사가 쉽도록 도와주는 역할을 함

○ FCE는 수입허가가 아니며, 단순한 수입자격 요건으로 수입통관시 FDA 검사에 

대비해야 됨

6. 캔디제품

○ 식품첨가물은 품질 (맛, 색택 등)의 향상 또는 보존을 위해서 식품의 생산, 가공, 포장, 

운송 및 저장시 첨가되는 물질로 미국 FDA에 의해 승인된 것만 사용이 가능

- 새로운 식품첨가물을 사용하기 위해서는 FDA에 신청을 해야 하며, 이때 동물

실험 등을 통해서 인체에 해가 없다는 점을 증명해야 함

- 승인된 첨가물에 대해 FDA는 사용이 가능한 식품종류, 최대사용량 및 라벨표

기법 등에 대한 규정을 정함
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○ 색소첨가물은 식품첨가물의 일종으로 식품, 의약품 또는 화장품에 첨가하여 사

용하는 염료와 색소로 천연색소와 인공색소로 구분됨

- 인공색소는 FDA의 승인이 필요하며, 식품에 사용하였을 경우 포장용기에 색

소명을 영문으로 성분표시를 해야 함

7. HACCP 프로그램

□ 위해요소 중점관리기준 (HACCP)은 생산, 제조, 유통의 전 과정에서 식품의 위생

안전에 해로운 영향을 미칠 수 있는 위해요소를 분석하고, 이러한 위해요소를 제

거하거나 안전성을 확보할 수 있는 단계에 중요관리점을 설정하여 과학적이고 체

계적으로 식품의 위생안전을 관리하는 제도임

○ 특별히 수산물의 위해요소 중점관리 기준에 대해서는 지침서를 만들어 홍보하

고 있음

- Part 123-fish and fishery products of FDA regulations (21 CFR part 

123) 어류 및 어류생산품에 관한 FDA규정 (미연방규정집 123부 21)

- Fish & Fishery Products Hazard and Controls Guidence: 4th edition, 

Nov. 11 어류 및 어류생산품 위해요소 관리지침 (2011.11 제4판)

□ 식품 위해요소

○ 식중독 병원체 위해요소 (Foodborne Pathogens)

- 병원성 세균 (Pathogenic Bacteria)

y 살모넬라균 종

y 리스테리아 

y 클로스트리디움 보톨리늄

y 캄필로박터 

y 비브리오 콜레라

y 장염 불니피쿠스균

y 연쇄상 구균 및 기타

- 대장균군 (EEC Group) : 황원형 O17:H7 (E-Coli O157:H7)
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- 기생충 (Parasites)

- 바이러스 (Virus)

y A형 간염 바이러스

y E형 간염 바이러스 등

- 곰팡이 (Fungi)

○ 화학적 위해요소 (Chemical Contaminants)

- 아크릴아마이드 (Acrylamaid)

- 다이옥신 (Dioxins and PCBs)

- 우레탄 / 에틸카바메이트 (Urethane / Ethyl carbamate)

- 퓨란 (Furon)

- 멜라민 (Melamine)

- 과염소산염 (Perchlorate)

- 방사성핵종 (Radionuclide)

y 아이오딘/요오드 (Iodine)-131

y 세슘 (Cesium)-134 + 세슘 (Cesium) 137

y 스트론튬 (Strontium)-90

y 플루토늄 (Plutonium)-238 + 플루토늄 (Plutonium)-239 + 아메리슘 

(Americium)-241 과 기타

○ 중금속 위해요소 (Metals)

-  비소 (Arsenic)

-  납 (Lead)

-  수은 (Mercury / Methyl mercury) & etc.

○ 독소 (Natural Toxins)

- 어패류 독소

- 아플라톡신

- 버섯 독소

- 테트로도톡신

- 스컴브로이드 중독 (스컴브로톡신, 히스타민) 및 등
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○ 살충제 잔류 (Pesticides residue)

- PART 180 of EPA (Economic Partnership Agreement, 국가간 경제협력 

방안 규정) regulations (40 CFR PART 180): 사람의 건강과 안전을 위하여 

식품에 포함될 수 있는 살충제 잔류의 허용량을 자세히 규정하고, FDA는 잔

류허용량을 초과한 식품은 불량식품으로 간주하여 수입거부 조치를 함

- 카르벤다짐

- 마노코젭

- 이산화황 외 기타

○ 동물 항생제 잔류 (Animal medicine residue)

○ 식품 알레르기 (Food allergy)

- 식품 알레르기를 일으키는 물질 (Food allergens)

y 대두

y 땅콩

y 견과류

y 생선

y 갑각류

y 계란

y 우유가 들어간 식품

- 상기 물질은 식품 라벨에 반드시 표시해야 함

○ 식품첨가제와 색소첨가제 (Food additives & color additives)

- 식품을 보존, 향미, 혼합, 농화, 채색시키고 영양결핍증을 줄이는데 중요한 역

할을 함

- 이 첨가제는 소비자의 기대에 부응하는 맛있고, 영양이 풍부하고, 위생적으로 

안전하고, 편리하고, 다채롭고, 쉽게 이용할 수 있는 식품을 만들어 줌

- FDA는 위생안전 확보를 위해여 첨가제에 대한 과학적인 연구, 규제, 정밀검

사를 철저하게 행하며, 규정을 통해서 식품에 사용되기 전에 위생안전 여부를 

입증할 증거를 요구함

- 추가로 모든 첨가제는 과학적인 실험방법의 개선과 더불어 계속적으로 위생안

전 심사를 받아야 함
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제3절  통관사례

○ 차류 및 알로에음료가 포함된 음료의 경우 영문 및 제조과정 정보가 기재되어있

지 않은 라벨로 인한 통관거부가 지속적으로 발생하고 있어 라벨링에 더욱더 유

의 요망 필요

○ 인삼조제품의 라벨링 관련 거부건수는 지속적으로 줄어들고 있으나 아직도 간

간히 영문 및 제조자 정보가 누락되어 통관거부가 발생하고 있어 지속적인 개선

이 필요함

제4절  통관부서 연락처 및 자료 출처

1. 통관부서 연락처

기관명 기능/주요업무 연락처

Animal & Plant Health
Inspection Service(APHIS)

농작물 동식물 검역기관

검역관련 규정제정

USDA산하기관

Tel:202-720-2511

Fax:202-720-3982

www.aphis.usda.gov

Food & Drug Administration

농수산물을 포함한

식품류 수입시 통제기관

의약품 전반 규정제정

미 보사부 산하기관

HFI-40

Rockville, MD 20857

Tel:301-443-1544
Fax:301-594-6004

www.fda.gov

US Customs Service 미 정부 통관 전담부서

Tel:202-927-2095

Fax:202-927-1393
www.customs.gov
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2. 자료 출처

가. 웹사이트

○ 미국 식약청(FDA) : www.fda.gov

○ 미국 관세청 : www.customs.gov

○ 미국 농무부(USDA) : www.usda.gov

○ 미국 동식물검역소(APHIS) : www.aphis.usda.gov

○ 미국 식품안전검사국(FSIS) : www.fsis.usda.gov

나. 수입식품 관련 법규

○ 미 연방 식품의약법(Federal Food, Drug, and Cosmetic Act as amended)

○ 공정포장표시법(Fair Packaging and Labeling Act)

○ 수입우유법/치환유법(Import Milk Act/Filled Milk Act)

○ 연방 부식성 독 법(Federal Caustic Poison Act)

○ 보건 및 안전을 위한 방사능 통제 법(Radiation Control for Health and 

Safety Act)

○ 21주제 CFR, 특히 파트 1, 하부파트 E수입과 수출(Title 21 CFR, especially 

Part 1, Subpart E-Import and Exports)

다. 관련 책자

○ Importing Food into the United States – The Food Institute

○ Guide to handling FDA Food Inspections – The Food Institute

○ A practical guide to the regulation of seafood in the United States – 
Urner Barry publications

○ A practical guide to FDA requirements – Urner Barry publications
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제1절  검역제도 일반

□ 검역절차

① 수입허가증신청(수입상 ➝ 농무부 동식물 검역국)

② 수입허가(동식물 검역국 ➝ 수입상)

③ 도착통지서(수입상 ➝ 부두/공항검역소[CBP])

④ 도착통지서 전달/유통경로 통보(부두/공항검역소[CBP] ➝ 동식물 검역국)

⑤ 검역절차사항통보(부두/공항검역소[CBP] ➝ 수입상)

⑥ 검역(CBP농산물 서비스)

⑦ 통관(CBP)

□ 검역기관

○ 미국에서 동식물의 검역 및 식품위생에 대한 업무는 농무성 산하의 APHIS (Animal 

and Plant Health Inspection)에서 담당하고 있음

○ 주요임무

- 항만이나 국경선을 통한 외국 농산물의 해충과 질병 유입방지

- 유해 외국 농산물의 국내 반입에 따른 긴급조치 및 해소

- 국내의 동식물 질병에 관한 모니터링 및 결함 해결

- 국내의 가축질병과 식물 해충의 퇴치

검역제도

주요국 수입제도 모니터링 - 미국

제2장



한국농수산식품유통공사 89

제2장 검역제도

- 과학적인 식물위생 규격 설정에 의한 농산물 수출 촉진

- 야생동물로 인한 농작물, 천연자원, 국민보건 및 안전에 대한 피해 예방

- 생명공학 및 유전자 조작기법에 의해 생산된 농산물의 안전성 검증

제2절  품목별 검역제도

1. 식물검역제도

□ 관련법 체계

○ 식물검역에 관한 기본법은 식물검역법(Plant Quaratine Act)이며 구체적인 

수입규제에 관한 사항은 해외검역공고, 법령 등을 통하여 규정됨

□ 식물검역법

○ 묘목(Nursery stock)의 경우 농무성 장관의 허가를 받지 않았거나 수출국에서 

발행한 위생증이 미첨부된 경우에는 수입불가(제1조)

- 묘목 : 야외에서 재배된 화훼묘묙(Florist’s stock), 교목(Tree), 관목(Shrub), 

덩굴(Vine), 삽수(Cutting), 대목(Graft), 접수(Scion), 접아(Bud), 과수 및 

관상수목의 핵자 및 종자 기타 번식용 식물 및 식물성 산물(제6조)

- 다음의 것은 묘목에서 제외됨 : 목초종자, 채소종자, 화훼종자, 화단용식물, 

기타 초본식물, 구근(Bulb), 뿌리(제6조)

○ 상기 묘목이외의 식물류가 수입됨으로써 유해식물 병충해의 유입우려가 있다고 

결정되는 경우에는 그 결정사항을 공포함(제5조)

- 이때는 수입을 제한하는 품목 및 해당 국가를 포함하여야 하며, 이와 같은 결

정을 하기 전에 공고 및 입법예고(public hearing)과정을 거쳐야 함

○ 미국에 분포하지 않거나 널리 분포하고 있지 않은 나무, 식물, 과실의 병이나 또

는 해충의 유입을 방지하기 위하여 필요한 경우에는 묘목이나 기타 식물에 대하
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여 병해충 발생국가로부터의 수입금지를 결정하고 결정사항을 공포함(제7조)

- 공고과정은 제5조의 내용과 동일

○ 본법 시행을 위하여 필요한 규칙(Rule), 규정(Regulation)을 제정 공포할 수 

있는 포괄적인 권한을 농무성 장관에게 위임(제9조)

2. 동물검역제도
□ 위생검사제도(육류검사법)

○ 육류 및 가금육의 위생과 안전검사를 위해서 미국 식품안전국(FSIS)의  검사요

원이 미국 전역의 6,200개에 달하는 도살장 및 육류가공공장에  상주하면서 현

행 법률에 의하여 철저하게 관리를 하고 있으며, 검사시 중점을 두고 있는 규칙

으로서 주요 내용은 다음과 같음

- 모든 도축장과 육류 가공공장은 자체 생산제품의 안전성을 제고시키기 위한 목

적으로 HACCP로 불리는 Process Control 시스템을 채택하고 이행해야 함

- 모든 도축장은 유해 미생물의 1차적 오염원인인 배설물로 부터의 오염을 방지

할 목적으로 채택하고 있는 자신들의 공정관리 시스템의 적절성을 입증하기 

위해 E. Coli균속에 대한 미생물검사를 실시해야 함

- 모든 육류 처리공장은 최종제품이 유해 미생물로 부터 오염이 감소된  위생적 

제품을 생산하기 위하여 자체적으로 문서화된 표준작업공정(SOP : Standard 

Operationg Procedure)을 개발 하고 이행해야 함

3. 유제품검역제도
□ 검역제도 일반

○ 검역조건 : 함유량의 관계없이 미농무성 산하의 동물검역소의 허가를 받아야 됨

○ 밀크라 함은 전유 혹은 탈지유(일부 혹은 완전탈지한것)를 말함. 밀크제품은 밀

크에서 얻어지는 제품으로 농축유(Evaporated milk, condensed milk, dry 

milk), 당분이 들어있는 밀크, 버터, 치즈, 숙성밀크등임
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○ 낙농품류 : 미국 수출입 종합편람  제4류(낙농품)의  소호주(additional US notes)

와 밀크를 원료로 만들어진 HTS (harmonized tariff schedule) 2202. 90. 

10 ~ 2202. 90. 28로  표현되는 밀크가 일부 포함된 제품을 의미함. 여기에는 

밀크류 혹은 크림으로 (흰초콜릿과 비식용 산업용으로 사용되는 경우 제외) 유

지방 중량이 제품의 5.5%이상이 되는 제품 즉, 상업용으로 생산되는 제품(제18

류 소호주 2와 소호주 3에 나온 수입쿼터제외)임 ; 건조밀크, 유장, 혹은 버터

밀크로 (0402.10, 0402.21, 0403.90, 0404.10) 단일재료와 혼합한 재료의 

유지방중량이 5.5%이하인 제품으로 보통 다른 재료들과 혼합되는 제품이나 설

탕첨가 여부를 불문; 유지방을 첨가한 제품으로 전체중량의 응고유가 16%이상 

들어있어 차후 가공을 위하거나 직접소비제품이 아닐 경우임

○ 제외 : 식료품가운데 밀크 혹은 밀크제품의 함유량이 상대적으로 소량포함(예

를 들어 건조밀크-밀크지방건조 그리고 밀크비유지방건조물이 평균5%미만) 

혹은 지금까지 직접소비제품으로 밀크식품산업역사에서 낙농품으로 여겨지지 

않을 경우라고 할 수 있음

- 예: Sugar confectionary, non-sugar confectionary로 빵, 비스킷, 스낵, 

전병, 와플과 같은 제품으로 한국 수의과학검역원에서 Health Certificate이

나 미국내 동식물검역소산하의 동물검역소(V/S)에서 수입허가(Import Permit)

을 받을 필요는 없음

○ CBP(국토안보부) 통과요건 : 요구르트는 종류에 따라 쿼터에 따른 관세를 적용

받음

□ VS/APHIS 검역요건 

○ 관련규정

- Animal health protection act(7USC Ch.109)

- VS/APHIS regulations(9CFR Part-94)

- Animal Product Manual

○ Import Permit VS 16-3 필요
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- 밀크가 조금이라도 함유된 모든 제품은 즉 낙농품 혹은 비낙농품이라고 해도 

(설탕이 들어간 제과나 비캔디제과 제외) Veterinary Service(VS)의 수입허

가를 받아야만 함

□ FAS 검역요건

○ 일부 요구르트, 요구르트류, 요구르트드링크는 수입쿼터에 제한이 있음 

○ 수입라이센스 불필요

□ FDA 검역요건 

○ 관련규정

- Federal Import Milk Act(FIMA:21 USC Ch.4, Subchapter IV)

- FDA REgulations(21 CFR Part131-Milk and cream and part 1210- 

FIMA regulations)

- Food, Drug, and Cosmetic Act(21 USC Ch.9)

- Compliance Policy GuideCompliance Policy Guide

○ FIMA Import Permit은 불필요

제3절  자료출처

○ APHIS fresh fruits and vegetables import manual

http://www.aphis.usda.gov/import_export/plants/manuals/ports/do

wnloads/fv.pdf

○ CFR Title 9 – Animals and Animal Product Regulation

http://www.ecfr.gov

○ FDA Food Safety Modernization Act

http://www.fda.gov/Food/FoodSafety/FSMA/default.htm
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제1절  라벨링제도 일반

□ 식품표시 제도

○ FDA가 관할하며, 식품명, 내용물의 실중량, 원재료명, 영양분석표 등을 주 표시

면 (식품을 구매할 때 소비자에게 통상 보이는 면)이나 정보표시 (주 표시면의 

바로 오른쪽)에 기재

○ 식품표시제도의 일반적인 원칙이 적용되나 예외조항이 있음

- 원재료표시: 이 조항은 2개 이상의 성분으로 구성된 식품에 적용되는 것으로 

신선 농산물의 경우 그 자체가 하나의 성분을 이루므로 적용대상에서 제외

- 영양분석표: 영양분석표 면제 대상으로 포장표기를 할 필요가 없으나 주요 식

품의 경우 구매시점 (소매점)에서 소비자들이 알 수 있도록 진열대 별도표기 

권장

□ 영양분석표 (Labelling)

○ ’90년부터 Nutrition Labelling and Education Act (영양표시 및 교육법)에 

의해 시작된 조치로서 미국내 판매되는 모든 가공식품류에는 상세한 영양분석

표가 반드시 부착되어야 하며, 이 조치는 우리 농수산물 수출에 두 가지 큰 장애

요소가 될 수 있음

라벨링제도

주요국 수입제도 모니터링 - 미국

제3장
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○ 주정부에 따라서는 연방 식품의약국에서 요구하는 그 이상의 성분분석표를 요

구하기도 하며, 이러한 특별 요구사항은 지방정부와 품목에 따라 상이하므로 

수출하고자 하는 품목에 따라 특별한 조사가 요구됨

○ 지방정부에서 FDA에서 요구하는 것보다 세분화된 영양 분석표를 요구할 수도 

있고, 식품제조 과정의 안정성을 증명하는 추가서류를 요구할 수도 있음

○ 미 정부에서는 영양분석표가 미 정부에서 인정하는 제 3의 검사기관 (식품 제조

회사와 관계없는 제 3의 기관)에서 작성되었다는 증빙서류를 반드시 요구함

○ 증빙서류가 미흡하거나 부실할 경우, 미 정부에서는 문제의 식품을 다시 시험하

고 새로운 증빙서를 제출하라는 요구를 얼마든지 반복 요구할 수 있음

○ 가공식품의 경우 수출전 미국내에서 허가된 검사기관으로부터 (이런 검사기관

들은 주로 미국내에 있음) 식품검사와 영양분석표를 작성하여 그 결과를 미 정

부에 제출하는 방법이 가장 바람직함

□ 특징

○ 식품라벨링 규정은 소비자의 경제적 손실을 방지하고 위생 및 건강관리를 위해 

식품에 대한 정확한 정보의 라벨을 부착하도록 함으로써 소비자가 정확하게 식

품선택을 할 수 있게 하는 목적이 있음. 허위정보를 표시할 경우에는 부정 표시

식품(Misbranded Food)로 간주하여 수입이 금지됨. 그러나 라벨링 규정에 맞

도록 개선된다면 수입이 허용 될 수 있음

□ 기본표기사항

○ 식품의 명칭은 통상적인 명칭을 사용해 표기하며 포장용기의 주표시면에 표

기해야 하고 활자의 크기는 주표시면에 사용된 가장 큰 활자의 절반 크기 이상

이 되어야 함

○ 순중량의 표시는 주요면 하단 30%위치에 표시하고 미국단위와 미터법단위로 

함께 표시해야 함. 제조자, 포장자, 유통자의 명칭과 주소는 성분표시면과 같은 

면에 기재해야 하며 예외가 없는 한 완전한 주소를 표시해야 함
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○ 성분표시는 라벨의 표시면, 측면 혹은 후면의 정보표시면에 표기할 수 있으나 

제조자, 포장자 혹은 유통자와 같은 면에 표시해야 함. 성분의 목록순서는 중량

이 무거운 것에서 가벼운 것의 순으로 하고 통상명칭으로 기재해야 함. 또한 알

레르기를 일으키는 주요성분도 반드시 표시해야만 함

□ 일반표기사항

○ 라벨표시사항(Label statements)은 주표시면(principle display pannel ; 식품

을 구매할 때 소비자에게 통상 보이는 면)이나 정보표시(Information pannel ; 

주표시면의 바로 오른쪽)에 기재함

○ 주 표시면에는 식품명과 실중량을 반드시 표기해야 함

○ 정보표시면에는 주 표시면에 기재되지 않은 제조자, 포장업자, 유통업자의 명

칭 및 주소, 원재료명과 영양표시 등과 같은 사항들을 표기함

□ 식품명(Statement of identity) 표기

○ 식품명은 반드시 주 표시면에 표기되어야 하며, 일반적으로 표시면의 인쇄 중 

가장 큰 것의 1/2 이상의 크기이어야 함

○ 식품이 일반적, 통상적 이름을 갖는 경우 이를 식품명으로 사용하며 일반적, 통

상적 이름이 없을 경우에는 그 식품을 적절하게 설명하는  이름을 사용하여 제

품을 잘못 알리는 일이 없도록 해야 함

○ 식품명은 포장의 바닥과 평행하게 쓰여져야 함

○ 식품명표기는 포장된 식품이 액체가 아닐 경우 ‘가늘게 썰어진 것인지(sliced)’ 
‘썰지 않은 것인지(unsliced)’ ‘반으로 잘라진 것인지(halves)’ 등의 식품형태

를 명시해야 함

○ 어떤 신제품이 기존에 있던 식품과 유사하며 기존 식품의 대체재로 사용될 때, 

만약 그 신제품이 기존의 것보다 필수 비타민, 무기질, 단백질 함량이 낮다면 

신제품에는 ‘모방’(imitation)이라는 표시를 해야 함
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○ ‘모방’(imitation)이라는 표기는 식품명과 같은 글자 크기와 선명도로  표시해

야 함

○ 과일이나 야채의 그림, 맛이나 외관, 라벨표기 등으로 소비자가 주스를 함유했

을 것이라고 생각할 수 있는 음료는 주스(과일이나 야채의 천연즙)의 함량을 %

로 표기해야 함

○ 아래와 같이 향미(flavor)를 위해 소량의 주스가 함유된 음료에는 주스 함량을 

표시하지 않아도 됨

- 제품에 ‘향미’(flavor) 또는 ‘향미의’(flavored) 라는 용어가 표시되어 있는 경우

- ‘주스’라는 용어가 원재료명 이외에는 사용되지 않은 경우

- 어떤 방법으로든 주스가 함유되어 있다는 인상을 주지 않는 경우

○ 100% 주스로 만들어진 음료의 경우는 ‘주스’라고 표시할 수 있으나 100% 미만

으로 희석된 음료는 음료, 드링크, 칵테일의 의미를 갖도록 표시하여야 하며 또

는 ‘희석(diluted)  ____주스’의 형태로 표시할 수 있음

□ 내용물의 실중량(Net Quantity of Contents) 표기

○ 내용물의 실중량이란 포장재나 용기 안에 담겨있는 식품의 양을 가리키는 라벨

의 표시 사항임

○ 내용물의 실중량은 별도 항목으로서 주표시면의 밑부분 30%이내에서 포장의 

바닥면과 평행으로 쓰여져야 함

○ 내용물의 중량은 미터법(grams, kilograms, milliliters, liters)과 미국  통

상단위법(ounces, pounds, fluid ounces)에 따라 두가지로 표기되어야 함

○ 미터법 표기 위치는 미국통상단위법 문구 위치의 앞, 뒤, 위, 아래 모두 가능함

예) Net wt 1 lb 8 oz (680g)

○ 내용물의 실중량이란 용기나 포장 안의 식품의 실중량만을 포함하며  용기나 포

장지, 포장재의 무게는 포함되지 않음. 실중량을 결정하기 위해서는 식품을 채

운 용기의 평균무게에서 빈포장용기, 뚜껑, 포장지의 평균무게를 뺄 것
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○ 일반적으로 용기안의 식품에 부가된 물이나 다른 액체는 실중량 표시에 포함됨

□ 원재료명 목록(Ingredient list) 표기

○ 원재료명 목록(Ingredient list)이란 식품에 사용된 각각의 원재료를   주된 것

부터 내림차순(중량이 가장 많은 것부터 가장 적은 것의 순서로 쓰는 방식)으로 

나열한 것을 말함

○ 원재료명 목록은 식품명, 제조자, 포장업자, 유통업자의 주소 등이 있는 면(주

표시면이나 정보표시면)과 같은 면에 있어야 하고 영양표시, 제조자, 포장업자, 

유통업자 주소의 앞이나 뒤에 표시할 수 있음

○ 원재료명은 규정에 다른 용어가 설정되어 있지 않는 한 일반적, 통상적 이름을 

사용함

예) 과학용어인 ‘sucrose’ 대신 ‘sugar’를 사용함.

○ 허가된 방부제(preservative)를 식품에 첨가할 경우 원재료명에 그 방부제의 

일반적 또는 통상적 명칭을 기재하고 아래의 예처럼 방부제의 기능을 명시해야 함

- 예) ‘방부의’(preservative), ‘부패지연’(to retard spoilage), ‘곰팡이방지’ 
(mold inhibitor), ‘향미보호’(to help protect flavor) ‘색상 유지증

진’(to promote color retention)

○ 향신료(spices), 천연착향료(natural flavors), 인공착향료(artificial flavors)

는 원재료명 목록에 특정한 일반적, 통상적 이름을 기재하거나 ‘향신료(spices)’ 
‘천연착향료(natural flavors)’ ‘인공착향료(artificial flavors)’라고 표시할 

수도 있음

○ 파프리카(Paprica), 튜메린(Tumeric), 샤프론(Saffron) 등 색소로도 사용되

는 향신료는 ‘파프리카’와 같이 실제 이름을 기재하거나 ‘향신료와 색소’라는 용

어로 표시함

○ 색소의 표기는 공인된 색소의 경우 약어 또는 특정 이름을 사용하고 공인이 면

제되는 색소의 경우, 색소 규정이 승인한 색소들만 사용해야 함
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- 예) 공인된 색소(Certified colors) : ‘FD&C Red No. 40’ 또는 ‘Red 40’
공인이 면제된 색소(Non Certified colors) : ‘caramel coloring’ 또는 

‘beet juice’
□ 영양표시(Nutrition labeling)

○ ’94년 5월 8일 이후로 표시되는 대부분의 식품에는 New Nutrition label을 의

무화해야 함

○ 다음의 식품들은 영양표시 면제대상이며 *가 표시된 식품들로 영양정보가 제공

되거나 강조표시가 된 경우에는 영양표시를 해야 함

- *소규모로 조제된 식품

- *음식점 등에서 제공되거나 가정으로 배달되어 바로 먹는 식품

- *제조되는 장소에서 판매되는 조제식품(요리한 고기, 훈제생선, 소시지, 과

자, 사탕류)

- *인스탄트 커피(plain, 무가당)나 대부분의 향신료 등과 같이 특별한 영양소

가 없는 식품

- 조제분유와 4세 미만의 영아, 유아용 식품(이 종류의 식품에 대해서는 수정된 

라벨규정이 있음)

- 식사 보조용 식품(dietary supplements)

- 의료용 식품(medical foods)

- 소매되기 전 가공이나 포장을 위해 큰 단위로 수송되는 식품

- *생식품이나 해산물(자발적으로 겉면에 영양표시를 할 수 있음)

- 주문 가공생선(Custom-processed fish)이나 사냥육(game meat)

- 상자 단위의 계란(영양정보를 뚜껑 안쪽이나 상자 안에 삽입)

- “이 포장은 소매판매용이 아님”이라고 표시되어 안에 여러 단위의 포장이 되

어 있고 밖에 모든 필요한 표시문구가 있는 경우

- Self-service bulk foods : 영양표시는 겉면에 하거나 본래 용기에 잘 보이

도록 표시함

- 판매용이 아닌 소비자를 위해 증정용으로 만든 식품
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○ ‘영양정보(Nutrition Facts)’의 표시는 원재료명, 제조자, 포장업자, 유통업자

의 이름, 주소와 함께 주표시면 또는 정보표시면에 표시할 수 있음 주표시면과 

정보표시면에 충분한 공간이 없는 경우에는 ‘대체면(alternative panel)’에 표

시할 수도 있음

○ 포장이 세로로 공간이 부족해서 위와 같이 표시할 수 없을 경우에는 가로로 표

시할 수 있음

○ 아침식사용 씨리얼이나 낱개로 먹을 수 있는 아이스크림과 같이 한 포장 안에 

여러개의 소포장이 되어 있는 제품(소포장 단위 식품)의 경우에 제조자는 각각

의 소포장에 일일이 영양정보 표시를 하거나 한 개의 포장에 통합적으로 표시할 

수 있음

□ 제조자･포장업자･유통업자 표시

○ 제조자, 포장업자, 유통업자의 명칭 및 주소를 표시할 경우에는 다음의 사항을 

반드시 포함해야 함

- 제조, 포장, 유통업자의 이름과 주소 : 제조, 포장, 유통업자와 제조자가 다를 

경우에는 그 회사와 제품의 관계를 명시하는 ‘～에서 제조한’ ‘～에서 유통하

는’과 같은 문구가 표시되야 함

- 거리주소 : 회사이름과 주소가 현행 전화번호부나 인명부에 기재되어 있지 않

은 경우

- 도시명, 주명(수입식품일 경우 국가명), 우편번호
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제2절  품목별 표기방법

1. 건강보조식품

□ 관련법규

○ Dietary Supplement Health and Education Act(DSHEA)

○ DSHEA에 근거한 건강보조식품의 라벨링 규정은 1997년 9월 23일 입안되어 

1999년 3월 23일부터 효력 발생

□ 라벨링 요구조건

○ 건강보조식품의 명칭(Statement of Identity) : 통상적, 일반적 명칭과 dietary 

supplements 표기를 병행 예: “ginseng”
○ 순중량(Net quantity) : 예, “60 capsules”
○ 구조-기능 주장 및 진술(Structure-function claim and statement) : 예, 

“This statement has not been evaluated by the Food and Drug 

Administration. This product is not intended to diagnose, treat, 

cure, or prevent any disease.”
○ 복용법(Direction for use) : 예, “Take one capsule daily.”
○ Supplement Facts panel(건강보조식품영양정보) : 일반식품의 영양분석표

와 유사한 것으로 1회분 용량, 활성성분 함량 등이 기재

○ 성분목록 : 일반적, 통상적인 명층으로 함량이 많은 것에서 작은 것의 순

○ 제조업체나 포장업체 또는 유통업체 이름 및 주소

○ 유통기한표기는 필수사항이 아니며 표기시, 합법적인 자료를 통해 뒷받침되어

야 함
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2. 신선농산물

□ 예외조항

○ 원재료명 표기 : 이 조항은 2개 이상의 성분으로 구성된 식품에 적용되는 것으

로 신선 농산물의 경우 그 자체가 하나의 성분을 이루므로 적용 대상에 해당되

지 않음

○ 영양분석표 : 영양분석표 면제대상으로 포장표기를 할 필요가 없으나 주요 식

품의 경우 구매시점(소매점)에서 소비자들이 알 수 있도록 진열대 별도표기를 

권장함

제3절  라벨링 사례

□ 통관 또는 현지 유통시 문제 사례

○ 라벨링 표기를 하지 않은 경우

- 현재 미국에 반입되는 한국식품 가운데 15%정도가 라벨링을 하지 않거나 부

정표시를 해서 수입이 거부되고 있음. 한국에서 생산하는 제품이더라도 현지

에 반입될 때 스티커 작업을 하면 통관시 전혀 문제가 없음. 일부 제품의 실제 

내용물과 라벨링이 틀릴 경우, FDA테스트를 거쳐 부정표시로 반입이 거절될 

수 있으므로 주의해야 함

- 반면에 현지 수입자가 생산자, 수출자로부터 정확한 라벨링 정보를 입수하고 

라벨링 규정에 맞춰 개선조치를 신청해 승인받는다면 All-In-One Stick On 

라벨 등 보다 간결한 방법으로 라벨링하여 수입할 수 있음
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제4절  라벨링 관련 규정

□ 관련 법 및 규정

○ 연방식품, 의약품 및 화장품법(Federal Food, Drug and Cosmetic Act:FDCA)에 

의거 ChapterIV-Food, Section 402-Adulterated Food 그리고 Section403- 

Misbranded Food(21USC-Section342/Section343)에 따른 관련법은 아래

와 같음

- The Nutrition Labeling and Education Act of 1990(식품라벨링 및 교육법)

- The Dietary Supplement Health and Education Act of 1994(건강보조

식품 및 교육법)

- The Bioterrorism Act of 2002(바이오테러리즘법)

- The Food Allergen Labeling and Consumer Protection Act of 2004(식

품알러지 라벨링 및 소비자보호법)

○ The Fair Packaging and Labeling Act of 1996(바른 포장 및 라벨링법)은 

15USC Chapter 39-Fair Packaging and Labeling Program, Section 

1451-1461을 따름

○ 수입식품원산지표기와 관련해서는 The Tariff Act of 1930(관세법)에 의거 

19USC Section 1304-Marking of imported articles and containers를 따름

○ 미 식품의약국규정(FDA Regulations)은 미 연방법 21 CFR Part100-General, 

Part101-Food labeling, Part105-Food for Special Dietary Use, Part119- 

Dietary Supplements that present a significant or unreasonable risk, 

Part190-Dietary Supplement and other Parts 102-189에 따름

○ CBP Regulations(미세관국토안보부규정)으로 연방법 19CFR-Part1 134 

Marking of Country of Origin을 따름
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□ 산업 가이드

○ Guidance of Industry : A Food Labeling of 2008

○ Guidance of Industry : A Dietary Supplement Labeling Guide

□ 관련 규정 세부내용 검색링크

○ http://www.fda.gov/Food/LabelingNutrition/FoodLabelingGuidance

Regulatory

○ http://www.fda.gov/Regulatoryinformation/legislation/default.htm

○ http://www,accessdata,fda,giv/scripts/cdrh/cfdocs/cfcfr/CFRSearch.cfm

○ http://www.fda.gov/Food/GuidanceComplianceRegulatoryinformation
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1. 일반현황

○ 수입관리/통제제도의 하나로서 미 식품의약국(FDA)에서 식/의약/화장품 등 

소비자의 위생과 안전에 직결되는 부분을 통제

○ 외국식품의 대미수출시에는 FDA에 반드시 통관심사를 받아야 하며 심사에 통

과치 못하는 경우 억류처리

○ FDA 억류시 명시된 기간 내 개선, 보완 또는 이상없음을 증명하면 억류해제 가능

○ 미국정부는 크게 다음과 같이 크게 2 종으로 분류되는 식품에 대해 수입을 거부

하고 있음

- 불량(Adulterated) 식품 : 불량품, 비위생적인 식품, 불결하다고 판정되는 

식품, 또는 제조과정이 비위생적인 식품들을 포함

- 부정표시(Misbranded)식품 : 불분명하거나 부정확한 영양분석표가 부착된 

식품, 과장된 내용의 식품설명서나 포장이 된 식품들을 포함

○ 미국정부는 또한 위생검사에 연관된 문서들이 미흡한 식품이나 제조업체의 검

사, 검역이 불가능한 식품에 대해서도 수입을 금지하고 있음

- 농림수산물 수입금지에 대한 상세한 설명한 FDA가 발간한 “Laws & Regulations 

Enforced by the U.S. Food and Durg Administration”을 참조

통관보류 및 억류사례

주요국 수입제도 모니터링 - 미국
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2. 한국식품의 통관억류현황

○ 주요 억류제품은 음료류, 캔디류, 인삼류, 곡류, 수산물 등이 있으며 주요 억류

사유로는 잘못된 라벨링, 제조업자 정보 미표기, 미등록 약산성식품, 무허가 색

소, 불결한 제조 등이 있음

❙연도별 통관억류 추이❙
구분 ’04 ’05 ’06 ’07 ’08 ’09 ’10 ’11 ‘12 ‘13.9
건수 400 213 113 135 347 284 196 403 450 356

(단위 : %)

❙’12년 품목별 위반건수❙
구분 위반건수

총계 450

농산물

곡류 14

면류 6

캔디 24

과자(스낵 등) 21

음료 56

소스류 36

인삼류 6

농산물 기타 69

(농산물계) (232)

수산물

멸치 124

수산물 94

(수산물계) (218)

3. 주요 한국식품 통관보류 및 억류사례

□ 고추장

○ FDA통관에 자주 억류되는 상품중의 하나로 이물질 및 깨끗하지 못한 사유로 

억류되어 경우가 많음
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○ 특히 이물질이 파리, 쥐털 등이 발견될 경우 수출국으로 돌려보내거나 폐기 처리

○ 제조공정에 특별히 청결관리가 필요

□ 과자류

○ 스낵류에 육류, 가금육, 계란 등이 함유되었을 경우 AQI/ CBP가 VS-Import 

Permit과 Animal Health Certificate의 발급을 위해 시행되는 검역검사를 

실시하여 각 성분의 허용된 규정량에 따라 통관 보류 발생

○과자제품에 육류 및 가금육이 포함되어 있을 경우, 대체적으로 2~3%가 허용 기

준치이며 VS-Import Permit과 Animal Health Certificate이 요구됨

○ 우유 및 계란 성분의 함유비율에 대한 제한은 없으나 육류 및 가금육이 포함된 

제품과 마찬가지로 VS-Import Permit과 Animal Health Certificate이 요구됨

□ 곶감

○ FDA 샘플링으로 억류되어 FDA 자체 검사시설에 샘플 검사가 실시되어 통관 

보류 혹은 반송·폐기되는 사례

○ FDA 자체 샘플링 실험 결과에 따라 조치가 진행되며 보통 살충제 성분 중 하나

인 카벤다짐(Carbendazim) 검출로 폐기 반송 조치됨

○ 건과일류, 건버섯류는 FDA 통관시 가장 주의 깊게 살피는 것이 잔류농약 검출

여부로써 주의해야할 사항임

□ 멸치

○ 멸치를 포함 내장을 제거하지 않은 생선은 보툴리움균(Clostridium botulium) 

존재 가능성이 있어 기본적으로 통관보류

- 5인치(12.7cm) 이상은 내장 제거하지 않은 이상 통관 불가

- 5인치 미만인 경우

1) 내장 문제를 해결(내장 제거)했다는 서류 또는 증명 제출시 통관

2) 내장 미제거시 미국 HACCP Plan에 따라 보툴리움균이 검출되지 않는 증빙 

제출하여 인정받는 경우 통관
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3) 관련 증빙 제출했음에도 인정받지 못할 경우 반송, 폐기, 실험실 검사(화주

비용) 택일

□ 반건조 명태

○ 살모넬라균 등 각종 식중독균이 의심되거나 발견될 경우 통관이 보류되고 정밀 

조사 후 제품 폐기

○ 재검사를 의뢰할 경우 담당 관세사가 FDA가 인증한 시험기관에 재의

□ 인삼(인삼제품)

○ 뿌리인삼제품에 농약이 검출되어 통관보류 사례발생

○ 농약잔류검사를 철저히 하는바, 미국이 허용하는 농약사용 및 철저한 수출품 검

사 필요

□ 오징어(건조, 구이)

○ 이물질 발견으로 통관 보류되어 폐기하는 사례가 많음

○ 오징어에 대한 검사가 잦으며 이물질 함유, 비위생적인 가공방법, 라벨링문제 

등으로 통관 거부되는 횟수가 많음

○  수입경계목록 (Import Alert)에 등재된 제조업자 / 수출업자로부터 수입된 수

산물에 대해서는 샘플링이나 물리적 검사 없이 억류조치 

□ 통조림 고등어

○ 생산업체의 HACCP 계획(수산물 생산 및 가공과정)의 기준 미달로 통관이 보류

되거나 거부되는 사례 발생

○ 담당 관세사가 생산업체의 HACCP 계획을 FDA에 보고하여 통관을 시도할 수 

있으나 미 기준에 부합하지 않는다면 대부분 통관이 거부됨

○ 통조림 제품은 FDA의 기준에 따른 멸균 밀봉된 식품, 저산성(Low-acid) 또는 

(Acidfied) 밀봉 식품 등 상온에서 저장이 긴 특성을 가진 식품을 생산하는 업
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체에는 밀봉식품공장등록(FCE, Food Canning Establishment)을 요구하며 

생산업체는 대상 제품 각각의 생산 공정(SID)절차를 미국 FDA에 등록해야 함

□ 팽이버섯

○ 제품에 벌레나 먼지 흙 등이 보류되고 정밀 조사 후 제품 폐기

○ 제품에 벌레발견 되거나 흙이 묽어 있으면 USDA 검사관들이 통관보류시키고 

정밀검사를 하고, 문제가 있다고 판단되면 수출국으로 돌려보내거나 제품폐기

를 요구하는바 제품 선별 및 포장 시 각별한 주의 요망

4. 억류감소를 위한 대처방안

○ FDA 식품안전 및 응용영양센터(Center for Food Safety & Applied Nutrition, 

CFSAN)은 미국내 유통되는 모든 가공식품, 건강보조식품, 수산물, 화장품의 

안전성을 검사 실시

○ 대미국 수출을 효율적으로 확대하기 위해서는 수출 농수산식품의 생산 및 유통

에서부터 미국통관까지 필요한 FDA 규정을 준수해야 함

○ 빈번한 위반사항(식품분야) 

- 제조시설 등록번호(FCE No.) 부재

- 저산성식품의 공정과정 등록번호(SID No.) 미등록 

- 무허가 색소

- 불결한 제조

- 승인되지 않은 건강보조식품 

- 영양표 부적합 

- 불법 라벨링 등 

○ 저산성식품(LACF: Low Acid Canned Food - ph4.6 이상 수분활성도 0.85 

이상)과 산성식품(Acidified Food - ph4.6 이하 수분활성도 0.85 이상)은 미

국 선적 전에 다음과 같은 절차 필요
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- 밀봉포장식품 제조시설 등록(FCE Number : Food Canning Establishment 

Number) 을 FDA 2541양식으로 등록하여 FCE Number(제조시설번호) 취득

- 공정과정등록(SID Number: Submission Identifier Number)를 FDA Form 

2541a양식(Aseptic packaging 일 경우 FDA Form 2541c)으로 공정과정을 

등록하면 FDA 검토 후 SID Number(제품공정번호) 부여 

○ 필수 표기 사항

- 거의 모든 식품에 라벨링은 의무사항이며 제품명, 영양표시, 제조유통업체, 

성분표시, 중량, 유통기간 등이 표시되어야 함

- 육류, 과일, 채소는 자발적으로 라벨링 규정을 준수할 것을 권장

○ 식품포장에는 의약품처럼 일정한 건강효과나 치료효과가 있다는 등의 선전문구

는 허위, 과대광고로 간주되므로 주의하여야 함

○ 미국 수출용은 영문표기가 바람직하며, 내용물과 다른 영문표기나, 내용물을 

알 수 없는 표기는 서류통관이 될 상품도 정밀검사로 갈 수 있으므로 유의하여

야 함

○ 통관시 라벨문제로 보류되었을 경우 라벨을 교정하여 재작업할 수는 있으나, 재

검사에 오랜 시간이 소요되며 보관비 등 추가비용 발생할 수도 있음 

○ 식품에 사용되는 모든 색소 및 첨가물은 FDA 의 승인 및 등록 되어 있어야하며, 

색소는 FDA 가 인증한 제품인지 미리 확인하여야 함 





※ 우리 공사는 임직원에 대한 부정비리 신고 편의를 도모하고자 수신자부담 ｢24시간 부정비리 

신고 모바일 핫라인(080-112-2580)｣을 개설하였습니다. 신고 내용은 비밀이 절대 보장

되오니 안심하시고 신고하여 주시기 바랍니다.

본 자료는 KATI(www.kati.net)>자료실>발간책자를 통해서도 보실 수 있습니다.

주요국 수입제도 모니터링
- 일본･미국
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