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뉴질랜드 3 월 비관세장벽 모니터링(정기)

Ⅰ  수입제도 변경사항 / 수출현안  
 

1. 호주, 뉴질랜드 식품기준청 원산지 표기 지침 변경

 ◦ 소비자 정보 표준(식품의 원산지) 규정에 따라 신선식품, 해동식품, 냉동식품 

및 보존 처리된 돼지고기에 대한 원산지 정보 표기 변경. 식품의 재배, 어획 또는 

수확된 국가 또는 바다를 명확하게 표시해야 함

 ◦ 해당 규정은 2022년 2월 12일부터 신선식품 및 해동 식품에 적용되고 2023년 

5월 12일부터 냉동식품에 적용됨

 ◦ 규정을 준수하지 않는 것은 뉴질랜드의 공정 거래법 1986 위반으로 간주

 ◦ 상무위원회는 위반 행위 시 $1,000을 납부하도록 요구하고 위반 통지를 거래자

에게 발행할 수 있음. 심각한 위반에 대해 위원회는 기소 여부를 결정할 수 

있으며 회사는 위반 시 최대 $30,000의 벌금을 부과받을 수 있음. 개인은 

위반 시 최대 $10,000의 벌금을 부과받을 수 있음

 ◦ 기업은 상품 또는 서비스의 원산지와 관련하여 허위 또는 오해의 소지가 있도록 

표시하는 것이 공정 거래법 13(j)조에 의거 위반된다는 점을 인지해야 함. 

위반 시 기업의 경우 건당 $600,000, 개인의 경우 $200,000의 최대 벌금을 

부과받게 됨.

 ◦ 자세한 정보는 www.legislation.govt.nz에서 온라인으로 규정 및 공정거래

법에 대한 정보를 확인할 수 있음

 ◦ 규정 발효 이전에 이미 진열대에서 판매되고있는 상품도 예외를 두지 않으며, 

규정이 발효되는 시점부터 적용을 받는 모든 상품은 새로운 규정에 맞게 적절한 

원산지 정보를 공개해야 함. 포장에 표시를 하지 않더라도 상품에, 상표로 

혹은 아이템 옆에 표시하는 방법 등으로 표시할 수 있음
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 ◦ 규정의 적용을 받는 식품은 과일, 채소, 육류, 어패류 및 조개류 등 신선, 

해동 또는 냉동식품, 보존 처리된 돼지고기(Cured Pork)임. 과일과 야채

(“fruit or vegetable”) 로 분류되는 모든 품목도 해당됨

 ◦ 위에서 언급한 신선식품이란 식품을 보존하거나 먹을 수 있는 기간을 연장

할 목적으로 가공하지 않은 경우 신선식품으로 간주됨. 규정에 따르면 냉장, 

냉각, 표면 처리, 진공 밀봉 또는 냉동 전 데치기와 같은 일부 공정은 식품이 

"신선한" 상태를 유지하는 것으로 간주함

 ◦ 표면처리(Surface treatment)의 의미는 식품의 본질적 특성, 맛 또는 영양 

함량을 변경하지 않고 식품 표면에 물질을 적용하는 것을 의미함

 ◦ 신선식품이 아닌 가공식품은 건조, 경화, 발효, 세척, 훈제, 보존(소금, 설탕 

또는 기름), 통조림 및 조리(냉동 전에 데치는 것은 제외)가 해당됨

 ◦ 최소 처리 혹은 가공에는 자르기, 다지기, 슬라이싱, 사각 썰기, 다지기, 갈기, 

으깨기, 착즙, 블렌딩, 퓌레, 필레팅, 뼈 제거, 껍질 벗기기, 세척, 살균 또는 

방사선 조사가 포함됨. 이러한 절차를 거친 품목들은 새로운 규정의 적용을 

받아 원산지 공개가 필요함. 보존 처리된 돼지고기는 항상 원산지 공개가 

필요함

 ◦ 보존 처리된 돼지고기(Cured Pork)는 규정에서 두 가지 유형의 돼지고기 

가공 제품을 포함하는 것으로 정의됨

   - 제품 무게의 30% 이상을 돼지고기로 포함하는 베이컨 또는 햄

   - 최소 66%의 돼지고기 살(중량 기준)과 소금을 방부제로 함유한 가공 돼지

고기 제품. 방부제로 아질산염 또는 질산염(또는 둘 다)을 포함할 수 있음.  

이러한 예로는 프로슈토와 절인 돼지고기 등이 있음

 ◦ 보존 처리된 돼지고기 제품의 원산지 정보는 해당 동물을 사육한 국가이며, 

가공 처리된 국가는 아님. 예를 들어, 햄의 경우 뉴질랜드에서 만든 캐나다 

돼지고기 햄이라고 기재할 수 있음(예) Made in New Zealand from 

Canadian pork)
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 ◦ 규정이 적용되는 모든 식품 품목은 다음 원산지 정보를 공개해야 함

   - 과일과 채소 : 재배된 국가 

   - 고기와 보존 처리된 돼지고기 : 동물을 키운 국가

   - 어패류와 조개류 : 수산 관할권이 있는 국가 또는 공해에서 해당 품목이 

어획되거나 수확된 바다

 ◦ 표시하는 곳에 재배, 포획 또는 수확(grown, raised, caught, or harvested)

이라는 단어를 포함하지 않아도 되나 아래 내용에 충족되어야 함

   - 영어 또는 마오리어(뉴질랜드 원주민 언어)로 명확하고 읽기 쉬운 텍스트로 

작성해야 함. 품목 제공자가 표시되어야 하고 품목이 어느 나라 혹은 어느 

해양과 관련이 있는지 기재되어야 함. 항목과 국가 또는 해양들과의 연결이 

정확히 기재되어야 하고 재배, 포획 및 수확과 같은 용어가 상품 설명에 

도움이 될 수 있음

 ◦ 원산지로 주 또는 지역만 공개하면 안됨. 규정에 따라 국가 또는 해양의 공개가 

명확해야 함. 단순히 지역이나 주를 표시하는 정도로는 규정에서 요구하는 

내용에 충족하지 못함

* 출처 : 2022년 2월 , 호주뉴질랜드 식품기준청

2. 식품 품질관리 시스템(QMS) 평가 서비스

 ◦ 식품 품질관리 시스템(QMS) 평가 규정에 따라 식품업체들은 3년마다 재평가를 
받아야 함. 뉴질랜드식품안전청(New Zealand Food Safety)은 ‘식품법 201’4의 
요건에 따라 식품 품질관리 시스템(QMS) 평가를 해야 하며 선정된 검증 기관이 
이 서비스를 제공함. 뉴질랜드식품안전청은 검증 기관에 정보를 제공하고 검증 
기관은 식품 사업체에 대해 검증하게 됨

 ◦ 뉴질랜드 1차 산업부의 식품법에 따른 식품사업자 등록이 필요한 고위험 식품 
제조업체 또는 식품 사업체는 각각의 사업체에 맞는 식품 관리 계획(FCP; 
Food Control Plan)을 뉴질랜드 1차 산업부에(MPI) 필수적으로 등록해야 하고  
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식품 품질관리 시스템(QMS) 평가를 받아야 함. Custom FCP하에서 운영되는 
식품 사업체에 대한 검증 서비스를 제공하는 기관은 ISO 17020 인증을 받아야 
함. 이 평가 서비스는 뉴질랜드 식품안전청에서 직접 관리하지 않으며 조건에 
맞는 검증 기관을 통해 받아야 함

* 출처: 2022년 2월, 1차 산업부 홈페이지

Ⅱ  품목별 통관 일반사항 / 주의사항  

□ 비브리오균 발병 사례 급증

 ◦ 뉴질랜드 식품안전청(New Zealand Food Safety)은 올여름 전국적으로 비브

리오(Vibrio parahaemolyticus) 균 발병 사례가 증가함에 따라 소비자들에게 

홍합을 철저히 조리할 것을 강조함. 생홍합 판매자들의 명단을 파악 중임. 뉴질

랜드는 11월부터 다음 해 4월까지 여름임

 ◦ 비브리오균(Vibrio parahaemolyticus)은 바닷물에서 발견되는 자연 발생 박테

리아로 여름에 따뜻한 온도가 유지될 때 발생함. 뉴질랜드에서 2021-2022년 

여름에 이와 관련한 질병 보고가 증가했음

 ◦ 뉴질랜드 식품안전청은 질병 발생을 방지하기 위해 홍합 양식업자, 채집자, 소매

업자와 유통업자들과 협력하며 주요 슈퍼마켓 체인점과도 소통하며 협력 중임 

 ◦ 판매처에서는 고객이 볼 수 있도록 안전한 홍합 요리를 위한 안내 표지판을 

설치하도록 권고함

 ◦ 뉴질랜드 1차 산업부는 슈퍼마켓 체인 외에도 ‘생선’ 또는 ‘해산물’이라는 단어가 

상품명에 기재된 해산물 비지니스 업체가 약 160개 정도 Food Act 법규에 따라 

등록된 것으로 보고 이 업체들을 중심으로 홍합 판매업체들과 연락을 취하고 

있음

  * 출처 : 2022년 1월 28일, 뉴질랜드 1차산업부
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Ⅲ  통관문제사례 관련  

□ 리콜 사례
일시 제품 제조업체 사유 유효기간 상품

2022.1.17

King Salmon 
Cold Smoked 

Salmon 
Pieces(300g)

The New 
Zealand 

King 
Salmon Co. 

Ltd

잘못된 
상표부착 2022/2/28

300g 비닐 포장

2022.1.27

Organic 
Chlorella 

Powder and 
Organic 

Clean Greens 
Wholefood 

Powder

Natava 
SuperFoods 

brand

살모넬라
(Salmonella)

함유 
가능성.

2022/9/7
Batch : N-232, 

N-233 and 
N-234

2022/12/31 
Batch : N-227

2022.2.28

Korpiko 
brand 

Mussel Pie, 
Scallop Pie 

and Venison( 
사슴고기) Pie

Korpiko NZ 
Ltd

상표에  
표시되지 

않은 알러진 
성분인 
대두와 
계란, 

우유의 존재 
가능성

2022/2/2
~

2022/12/14

2022.2.5

Bondi 
Protein Co, 

Vegan 
Protein Bar 

(Peanut 
Butter 60g)

Chemist 
Warehouse 

NZ

상표에 
표시되지 

않은 견과류 
캐슈넛의 

존재

Best before 
BB 161222A, 
BB 161222C, 
BB 161222E

프로틴 바
Peanut Butter 60g

2022.2.8

Organic 
Chlorella 
Powder 

purchased 

GoodFor 
Ltd

살모넬라 
(Salmonella)
함유가능성.

 2021년 
6월~2022년 
1월 사이에 
판매된 상품

대만에서 수입
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Ⅳ  FTA 이행이슈 관련

(해당없음)

2022.2.18

Flax Fibre 
Balancing 
Greens

Waihi Bush 
Organic Farm  
브랜드 Flax 

Fibre 
Detoxalin

Waihi Bush 
Organic Farm 

브랜드 
Women’s 
Support

Functional 
Whole 

Foods New 
Zealand Ltd:

포장에 
알러지 
성분인 
글루텐 
함유의 

미표기와글
루텐에 

그릇된 정보 
기재 

상품 배치번호 
참조

https://www.m
pi.govt.nz/food
-safety-home/f
ood-recalls-an
d-complaints/r
ecalled-food-pr
oducts/waihi-b
ush-organic-far
m-brand-flax-fi
bre-products/

뉴질랜드 건강 

보조 기능식품

2022년 
2월 19일

Similac, 
Alimentum 
및 EleCare 

브랜드 
유아용 

조제분유 
제품

Abbott 
Laboratories 

NZ Ltd

크로노박터
와 살모넬라 
뉴포트 균 

함유 가능성 

Cronobacter 
및Salmonell
a Newport

유효기간:
 2022/4/1

EleCare 브랜드 
제품은 

뉴질랜드의  
슈퍼마켓에서 

직접 구매할 수 
없으며 주로 

건강 전문점을  
통해 구입가능

Similac 및 
Alimentum 

브랜드 제품은 
뉴질랜드에서 

판매되지 
않으며, 해외 
온라인 쇼핑 

플랫폼을 통해 
제품 구입가능

특수 식이용 

유아용 

조제분유 제품 

: 미국에서 

5건의 관련 

질병 

보고했으나 

뉴질랜드는 

현재까지 

없음. 

미국 

식품의약국(FD

A) 웹사이트의 

리콜 고지 및 

권고 있음


