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태국

식품산업 증진을 위한 태국정부의 계획

･  수많은 프로젝트 시행으로 수도 방콕뿐만 아니라 외곽 

지역까지 호황을 누리고 있는 가운데, 세계시장에 한발 

더 나아가기 위해 태국투자위원회(BOI)가 다양한 산업

에 대한 투자를 계획하고 나섰다. 

･  그중 하나는 식품제조업 분야이다. BOI는 국내외 투자

자를 물색하는 데 이어 식품산업 유망기업에 세금우대

와 비과세혜택을 제공하고 있다. 이는 식품수출국 세계 

14위에서 10위로 올라서겠다는 목표를 실현하기 위한 

것으로, 태국국립식품연구소(NFI)는 국가 식품산업 증

진을 위한 20년 계획을 수립했다.

･  NFI는 혁신적 변화와 생산성 증가에 초점을 맞추고 식

품산업을 이끄는 기존 기업들을 지원하는 한편 새로운 

식품기업 유치도 적극 모색 중이다.

식품산업육성에 나선 태국정부
방콕사무소

태국을 대표하는 식품제조 기업

･  1967년 설립된 Betagro는 농식품 기업으로 안전

하고 영양가 있는 고품질의 닭고기, 돼지고기, 계

란 제품을 생산하는데 주력하고 있다. 그 결과 지

난해 26억 7,000만 달러(약 3조 345억 원)의 매출

을 올렸다.

･  Betagro가 주력하는 것은 식품안전과 품질이다. 

이를 위해 연구개발센터에서는 ELISA, PCR and 

Culture Base 테스트를 포함한 다양한 미생물학

적 식품안전 테스트를 수행한다. 또한, Betagro는 

태국 국가과학기술개발기구(NDTDA)와 협력하여 

유전자 분석을 진행하고 있으며, 유기성 폐기물 처

리를 위해 ‘동애등에(Black Soldier Fly)’를 통해 

환경보호에도 앞장서고 있다. 

➊ Betagro

❷ CP Thai Rice Company

･  CP Thai Rice Company는 2012년 5월, 1억 달

러 규모의 쌀 공장을 개설한 이래 태국에서 4번째

로 큰 쌀 수출회사로 성장했다. 태국이 세계에서 두 

번째로 큰 쌀 수출국임을 고려할 때 적지 않은 규

모이다.

･  CP Thai Rice Company는 Royal Umbrella 브

랜드 쌀과 Walmart나 Costco와 같은 미국 소매

업체용 브랜드 및 공동패키지를 생산한다. 수출용 

쌀의 42%는 자스민과 홈말리(Hom Mali)쌀이고 

26%는 찐쌀(Pparboiled Rice; 벼를 쪄서 말린 후 

찧은 쌀), 나머지는 부서진 쌀과 흰쌀이 섞인 것이

다. 총 5개 공장에서 연간 160만 톤의 쌀이 생산되

며, 오염을 최소화하기 위해 위생 및 생산 자재를 

분리하여 관리하고 있다. 이 기업은 환경보호에도 

힘을 기울이고 있다.
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 www.thairiceexporters.or.th, www.theflightdeal.com 

안전한 제품이미지를 강조할 마케팅전략이 필요

･  태국의 식품기업들은 환경, 건강, 안전 등 여러 혁신적 

변화들을 통해 소비자들에게 다가가고 있다. 한국 기업 

역시 상품 포장, 라벨링 표기, 원자재 사용 등에 더욱 신

경쓰고 안전하고 건강한 제품의 이미지를 강조할 필요

가 있다. 

･  또한, 우수 식품기업들이 즐비한 태국에서 한국의 수출 

가공식품이 경쟁력을 지니기 위해서는 특별한 마케팅 

포인트 발굴 및 활용이 선행되어야 할 것이다.

･  1977년에 설립된 Thai Union은 참치통조림 생

산・수출 기업으로, 2006년에는 Chicken of the 

Sea를, 2014년에는 King Oscar를 인수하였다.

･  Thai Union은 젊은 소비자들이 참치 통조림을 나

이든 세대들을 위한 식품으로 인식한다는 것을 발

견, 참치가공산업의 혁신이 부족함을 깨닫고 Ma-

hidol대학교와 협력하여 방콕에 Global Innova-

tion Incubator(GII)를 설립했다. GII는 참치슬라

이스나 생선소시지 같은 새로운 수산가공식품 생

산을 위한 연구실을 갖추

고 있으며, Thai Union은 

이를 통해 수산식품업계

의 선두주자가 되었다. 

❸ Thai Union

･  Thai Union은 여기에 그치지 않고 세계 최초로 자

르고 조리된 황다랑어(Yellowfin Tuna Slices)를 

고압 처리해 생산하는 등 새로운 제품을 개발하기 

위해 노력하고 있다. 이 제품은 지난 3월 북미 보

스턴 해산물 박람회의 ‘Best New Foodservice 

Product’ 제품군에서 2018년 해산물 우수상을 

수상하기도 했다. 


