
■ 홍콩, 콜드체인이 필요 없는 육류용 테트라 팩 개발 ■ 

■ 올리브유와 고급 수비드 무균 포장 기술로 유통 기간의 혁신적 향상
<이손 푸드 테크놀로지의 고급 수비드 무균포장기술>

 홍콩에 기반을 둔 ‘이손 푸드 테크놀로지(IXON Food Technology, 이하 이손)’는 상온
에서 최대 2년간 신선한 육류, 생선 및 해산물을 저장할 수 있는 ‘고급 수비드 무균 
포장(Advanced Sous vide Aseptic Packaging, 이하 ASAP)’기술을 개발했다. 이번에 
개발한 ASAP는 음료와 우유 등 액체 식품에 사용되는 테트라 팩(Tetra Pak)과 유사한 
원리이지만, 육류·해산물·생선과 같이 단백질이 함유된 고체 식품에 적합하다는 점에서 
주목할 만하다.
* 테트라 팩(Tetra Pak): 유통기간이 짧은 우유나 음료를 편리하게 유통할 수 있는 종이 용기를 

개발하여 액체식품 유통에 큰 변화를 일으킴. 짧은 시간 동안 가해지는 고온 살균 기법으로 

유제품 및 주스의 유통기한을 현저하게 늘렸으며 냉장 보관할 필요 없이 더욱 쉽고 저렴하게 

제품을 배송할 수 있게 됨 

 ‘ASAP’는 살균 및 포장기술의 조합으로 엑스트라 버진 올리브유를 활용해 60~80℃의 
온도로 식품을 살균 처리한 뒤 무균 포장을 통해 상온에서 최대 2년의 저장 기간을 확보 
할 수 있다. 일반적으로 유통기한이 긴 육류 제품의 경우 고열(약 120℃)을 사용한 통조림 
또는 레토르트(retort) 공정을 통해 만들어져 제품의 맛과 식감에 영향을 미친다. 그러나 
ASAP기술은 고열 멸균, 인공 방부제 및 화학물질을 추가하지 않고도 육즙이 풍부한 
부드러운 식감의 품질을 유지할 수 있다. 또한 통조림이나 냉동식품보다 상대적으로 
에너지 효율성이 높은 식품 보존 방법으로 12개월 저장 기준으로 ASAP공정 제조식품은 
통조림 제품보다는 30%, 냉동제품보다는 80% 적은 에너지를 사용한다. 



 이손은 올해 말까지 B2B 및 D2C(소비자 직접 판매) 채널을 확대하고자 고객을 위한 쇼룸 
역할과 미래 수출용 생산 라인으로 활용될 미국 파일럿 공장을 짓고 있다. 미국의 육류 
및 해산물 가공 업체와 협력하여 제품을 공장에서 포장한 뒤 아시아로 수입할 계획이다. 
현재 소고기와 돼지고기 2종을 출시했으며, 닭고기, 연어와 참치 등 수산물로 취급 
범위를 확대해 나갈 계획이다.

■ 세계의 주요 육류 소비 지역 아시아 수출 시, 유통 비용 절감 가능    
 세계 평균 육류 소비량은 연간 약 45kg 인데 반해, 한국, 중국, 일본의 평균 연간 소비량은 
90kg, 홍콩은 140kg으로 아시아의 육류 소비가 세계 평균 보다 높다. 그러나 아시아의 
수입 육류 판매가격은 각종 물류비용으로 인해 높은 가격에 판매된다. 예를 들어 미국산 
스테이크용 육류 제품의 경우 아시아에서는 미국 가격의 2~3배 더 높은 가격으로 판매되
는데 이는 미국에서 아시아로 운송 시 필요한 콜드 체인 비용, 생산자와 소비자 간 수많은 
공급망의 수수료, 소매업체에서 제품의 식품 손실을 반영한 모든 비용이 소비자 가격에 
포함되기 때문이다. 그러나 ASAP 기술을 접목하면 상온 배송이 가능하므로 콜드 체인이 
필요 없고, 유통기한이 길어 소매업체의 손실 비용이 줄어들어 아시아 소비자들에게 더욱 
저렴한 가격에 판매할 수 있어 향후 육류 유통 시스템을 바꾸고 합리적인 가격으로 가격 
경쟁력을 높일 수 있을 것으로 기대된다.

■ 시사점
 한국산 육류의 수출 확대를 위해 품종 개량 등 제품 본연의 품질 향상도 중요하지만, 
국내에서 먹는 맛과 품질을 수출국에서 동일하게 즐길 수 있도록 하고, 유통 비용을 줄여 
가격 경쟁력을 높이는 것 또한 중요하다. 따라서 유통 과정에 큰 영향을 미치는 포장·유통 
기술에도 관심을 가지고 연구 개발함으로써 한국 식품의 수출 경쟁력을 높여야 할 것이다. 
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